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‘La biere est pour beaucoup d’entre nous le symbole

méme du plaisir et de la convivialité. Le succes actuel! | ' (T ANDﬁ
des bieres de specialité ne se dément pas en France, |l 43 | JQUE
résulte surtout d’une tendance de fond. En Angleterre e BELE ALL;fMAGNf

ou en Allemagne, ou la culture de la biere est
solidement ancrée dans la société, boire une biere,
c’est se désaltérer. En France, on s’intéresse a la biere
avant tout pour son go(t. On parle donc'ph,és
particulierement de biere de degustation, de biefes
artisanales ou de biéres spéciales. De'ce fait, les
consommateurs privilégient des biéres typées a
savourer; la qualité prime.sur la quantité.

V! . l’équipe commerciale est
3 1 e g ’ : A I ’ ¥ : ) - I/

la pour vous presenter la

gamme et vous conseiller.
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L élaboration de fa biere

BN %
: $
1 PREPARATION @ concassAGE '3) BRASSAGE ' 4 EBULLITION ET HOUBLONNAGE
Obtention du mall ; orge germée artificiellement et Le contenu du grain est expulsé de son ; Lie maltest melange avec 2a.3 fois - Le modt est transféré dans une chiaudiere a houblonner, Ajout
séchée, puis separée de ses-germes. enveloppe et transforme en farine. S VOlllme'(rEdU. Obtention du jus . .+ ~(uhoublon DOUT’ﬁmmdﬁSPr [ biere.
: SuCré appelé mout. \ : :
A K\ : it 3
» REFROIDISSEMENT 6 FERMENTATION | : F GARDE A FROID |, = . 8 MIsSE EN BOUTEILLE :
Le modt est refroidi a la température requise Lalevure est ajoutée au mout. ke sucrese - La biere est reffoidiea une temperature proche de 0°Cet Lahiere est soutirée, ¢ esl-a-dire mise enauteille; en
_ " pour lafermentation. (ransforme enalcool et en gaz carbonique. - stockee plusieurs semaines. Le godt et les extures vont -~ oite ou en fit.Les bouteilles sont habillées d'etiquetes

Saffiner. Une derniere fllration peul-¢lre operee pour les ~ eLsont pretes a étre dequstées.
bieres claire. - ' ;



oo Les c/w@aﬂcmf ons d% bieres L&
EN FONCTION

s Du degré o alcool

= Biére sans alcool (moins de 1,2 % Vol.)

= Biere bock et de table (jusqu’a 3,9 % Vol.) - . ' ' \,; - Bieres de fermentation basse
= Biere de luxe (entre 4,4 % Vol.et54%Vol) ~  + % |afermentation s’effectue & basse temperature (inférieure &
= Biere speciale (plus de 5,5 % Vol.) ‘. 10°C),.-avec des levures qui sont actives dans le bas de la cuve

de fermentation.. Couramment appelées lagers, ces bieres
: sont souples, legeres et rafraichissantes. Elles sont les plus
: populaires au monde

‘= Biéres blondes : de couleur dorée, limpides et brillantes, = Bieres de fermentatlon haute gk 2

elles sont brassées avee des malts blonds pales. Elles sont . Lafermentation s’effectue & des températures plus élevées
les biéres les plus repandues . | Sl ~ L (entre 15 et 25°C), avec des levures qui se développent dans’
g ' ISR ¥ le haut de la cuve. Ces biéres sont généralement appelées
- Bieres ambrées : de couléur cuivrée, elles sont brassées | ales. Ce sont des biéres plus typées, généralement plus
avec des malts plus grillés et torréfiés que les biéres blondes . /‘aromatiques /savoureuses, plus corsees, plus a|000“5995 et
Elles sont les bieres les plus aromatiques. _ _ D|US denses. : _ .
/ < Biéres brunes : de couleur acajou a noir ébéne, ellessont © *© ® . Bicres de fermentatlon spontanee 5
brassées avec des malts bruns fortement-torréfiés. _ - Ce type de fermentatlon n’exige.aucune addition de levures.
25 _ & ' , ~ Le modt, placé-a I'air libre dans des cuves peu profondes, regoit
- Biéres blanches : de couleur blonde pale naturellement les levures naturellement présentes dans I’air environnant.
troubles, elles sont brassées avec des malts pales et des - Le Lambic est Ia seule biere encore produite de cette maniere.

malts de froment. Elles sont riches en saveurs d’agrumes.

o . - S e e Bieres de fermentatlon mlxte :
= Biéres rubis : de couleur-aux to__nalités"rouges, ces bieres * lIs’agitde la combinaison de la fermentatlon haute et la
sontrgéréralement aromatisées aux fuuits rouges. AT fermentat|on spontanee Y

= Biéres rousses : ces biéres sont généralement brasséesa 1
partir de malts blonds, peu touraillés et-des malts caramels e
ou ambrés, qui donnent leur couleur a ce type de biére.

s . ! e
i t ,J'I‘ . ] ¥ ok 'y, - l:
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B ABBAVE

Bieres qui étaient autrefois brassées
par des moines. Méme si bien souvent
aujourd’hui, elles n’ont d’ecclésias-
figue que le nom, car produites par des
brasseries industrielles, elles sont néan-
moins brassées selon les recettes origi-
nales sous licence. Elles portent le nom
d’une abbaye qui n’est donc pas né-
cessairement leur lieu de fabrication, et
certaines bieres portent méme le nom
~ d’abbayes n’existant plus ou n’ayant
jamais existé. Elles soht généralement
des bieres de fermentation haute,

refermentées en bouteille, assezfortes

et aromatiques.

Bieres de fermentation haute
et de type anglais. On retrouve
dans cette catégorie des bieres
.de différentes couleurs plus ou
moins foncées. Elles sont généra-
lement fruitées. On retrouve dans-
cette catégorie les bitter, brown,
light, mild, pale, old, scotch.

Les di féren@ ﬁ@pé@ de bieres

BLANCHE

Les bieres blanches traditionnelles sont de "
fermentation hautef refermentées en
bouteille, d’ouleur aspect trouble résultant
de la levure en sus\pe,n5|on avec un dépot
en fond Qe bouteille. Elles sont souvent
aromatisées avec diversingrédients comme
les zestes d’agrumes, la coriandre..

Il existe deux sortes prlnC|paIes de bleres

“blanches: .
= Les allemandes appelees WEISSBIER

douces et surettes, elles:sont brassées a
base de malt d’orge et de froment.

e Les belges appelées BIERES BLANCHES :
sont moins douces que les allemandes, plus
seches et avec un go(t plus-prononcé. -
Elles sont brassées a base de malt d’orge,
de froment et d’avoine; il y a aussi regulie-

- rement I’ajout de-curacao et de coriandre.

LAGER - FILS

Biéres blondes, limpides de ferrﬁentation basse. -

. Elles sont Iégéres,;sont les plus répanduesdansle ,
monde et les plus‘consommeées. L’origine de ce
style de bieres est la République Tcheque avec

" la Pilsen. Presque toutes les pils d’ Europe sont
dérivées de ce type de biéres. 8 ! R

S

Ffruits frais macéreés,
~des jus de fruits ou

de fruits, ou des

. (tequila, rhum,

Y [/ /4
A\\\ \ \

Biéres de fermentation haute, refermen-
tées en bouteille, du nord de la France,
a I’origine fabriquées dans les fermes et
uniguement a certaines périodes de

[’année. Elles étaient alors conservées

" en étant placées dans des cuves. La

biére continuait de fermenter, y -
mUrissait et s’affinait. Cette méthode de
fabrication est aujourd’hui réalisee de
“maniére industrielle : ’a biére est placée
dans des cuves de garde a une
tempeéerature de 0°C pendant plusieurs
semaines voire “plusieurs mois selon
I’ardme recherché. Ces biéres sont
généralement ambrées, épicées, assez
séches en bouche et souvent fortes.

-

Bieres auxquelles

ont été ajoutés des
encore des aromes
eaux-de-vie

cognac, whisky,
vodka,...),

I
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LAMBIC
Biere de fermentation spontanée, c’est’une
des biéres les plus anciennes de I’histoire de
la biere. La fermentation du mo(t de lambic
se fait sans addition de levure, mais par
exposition a I’air libre pendant la période de
refroidissement dans le bac de réfrigération.
Au contact des levures naturelles
contenues dans, I’air, il y a fermentation
spontanée. Comme aux siecles passes, le,
véritable lambic n’est brassé que durant
I’hiver. C’est une biere astringente,
relativement acide et presque sans mousse.
Certaines brasseries réalisent un ajout de
cerises au vieux lambic, cela devient alors
de la Kriek. Cette méthode d’ajout existe

‘pour d’autres fruits tels que la framboise, le

cassis... La biére lambic sert également a
fabriquer la gueuze:. Cette derniere résulte
du mélange de divers lambjcs (vieux .
lambics plus acides et plats avec de jeunes
lambics plus fruités et pétillants). La biere
Faro s’obtient en ajoutant du sucre candiau
lambic, de facon a créerune biere .
aigre-douce mais a degré d’alcool bas:

Ce sont des bieres de fermentation haute.
De couleur noire, les stouts sont relativement
seches, révelent une saveurlegerement
caramélisée et grillée et sont fortement
houblonnées. Elles sont obtenues'a partir de

malt tres torréfié auquel est' ajouté del'orge

grillé. Elles sont trés prisées en lrlande, la plus
connue étant la Guinness.

EIIes sont prodwtes al’occasion.d’un événement
particulier de I'année (biere de Mars, biere de
Noél,...). Généralement agrémentées d’épices
et d’herbes qui leur conferent une particularité.

. v I
§ les bieres dites spéciales, on retrouve les
bieres inclassables dans les autres catéegories. En
majorité, ce sont des bieres régionales ou qui

sont attadchées a une ville. Les spécialités sont
généralement des biéres de fermentation haute,
blondes, brunes ou ambrées, fortes ou légeres.

Dan

India Pale Ale, style de biere de
tradition anglaise au départ, ou
le. houblonnage est important.
Le style IPA a été crée au XVile
siecle lors de la colonisation in-:
dienne. Afin de pouvoir résister
au long et tumulteux voyage de
plusieurs mois en _bateau et ali-
menter les troupes anglaises en”
biege, les brasseries réalisaient -
une' biere plus forte en alcool et
.plus houblonnee pour favoriser la
conservation,

; ¥ ' —
f i ”~
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5 appellatlon “bieres trappistes”
est strictement réservée aux biéres
brassées sous la supervision de
monastéres ayant adopté la regle
de'I’ordre cistercien de la stricte
observance. Il estaremarquer que
les bieres trappistes peuvent étre
brassées par des laics, a condition
gu’elles le soient sous supervision
trappiste. De-fermentation haute,
fortes a tres fortes, complexes et
épicées, les, bieres trappistes sont
refermentées en bouteille.

Terme- désighant & I'origine une
biere d’abbaye trois fois plus '
-~ alcoolisée que la biere de base.




»» Astuces pour servir la biere &

LE BON GESTE POUR
SERVIR VOTRE BIERE

o Verre rincé a I'eau claire
nen essuyé

@ Verre g 45° rer';vpli‘ aux
deux fiers.

' : Verre redressé, bouteille
‘élevée: on obtient une belle

MO USSE . &/

' ] Un verre pas fotalement

3 rempli permettant d'étre’
4 remuée pour libérer tous
les arémes de la biere.

SECHER AU TORCHON OU PAS ...
- LES VERRES A BIERE ?
En principe, le verre doit étre lavé sans détergent, qui pourrait laisser des traces
empéchaht fa bonne tenue de la mousse. De méme, toute présence de corps
gras,y comprls provenant du torchon de ?ettoyage empéche la bonne tenue
de Id-mousse. Le mieux est de rincer le verre sous un jet d’eau froide juste avant
le service, ce qui permet egalemen_t de rafraichir le verre.

TEMPERATURE DE SERVI_.CE;

#[6-10°C | |
~ Biere orémonsee_ Brere blanche

e

68°




. EIIe"protége la biere de I’oxydation, car le pire . ennemi
de la biere, c’est I’air ...

LA MOUSSE EST FRAGILE |*

° R’in'c\iez vos verres a I'eau claire

L

° Eerez ’rou’re trace de de’rergen’r
ou de gras qui ferait tomber la : .
" _mousse en peu de temps
e Attention ¢&rla tranche de C|’rron

Elle tue la mousse en quelques
- s secondes

¥
\

Porf_er / . . 4

Bicre de blé Stout ) T By
: f ' 0 : - Fale Ale
£G HELLﬁ I@ U / a'rabéay" T brown Ale - Pils IPA
i ;
~ L’échelle IBU (Internatlonal _ _ @ '
bitterness un_lt) est une unité P
utilisée par les brasseurs pour ' , B N R e AN TR e e 3 e S dee
mesurer ’amertume de Ieurs P ST ‘ — -
biéres. - 20 40 - -50-. 6_0 - 70-80

I v



lSuperbe choix pour I(_as fromages,
crémeux et mars, ainst que pour le
poulet roti, les jambons fumes et les
ragodts. Elles sont également -
étonnamment bonnes avec des
|égumes verts. |

-

33 cl Zh 1 T e 28,55
X24 6L -

i . !
@ Robe ambrée aux reflets cuivrés

& ‘Caramgélisé, épice et fruité.

: L e’ R"onde.elf douce, fine drﬁen‘ume
10 : ‘ L

P

= over, o shendy

#7477, pendermandy i H
¥ipe/ |

Triple Karmelief
?PTriplle' 8 .

. La biére Tripel Karmeliet est I'un des
"~ grands classiqgues des bieres belges.
- Selon la brasserie, la recette utilisée serait.
la méme depuis 1679. Elle présentait déja
al’époque la particularité. d’étré produite
a partir de trois céréales : ’orge, le
froment et I’avoine. C’est d’ailleurs de
ces ingrédients qu’elle tire son nom.

X24

& Robe dorée et mousse crémeuse

_é Ardmes fruités d’agrumes et notes

= Saveurs de céréales; de houblon, Iégéres
ROTEE A, ey ] -

2y :



_'ﬂ]i_z stmalle

W%fma//e ﬂwle
=P Trappiste |

Brassée sous le contrdle des moines :
trappistes de I’Abbaye N.Dame de la”

]
§

Trappe du S.Cceur depuis 1934 cette biere

parfois surnommée «Mere de toutes les

triples» a en effet de sacrés atouts.dans la *

bouteille.

Cette biere d’abbaye belgé est en

effet ’'une des premieres bieres a avoir éte .
brassées sous I'appellation de «biére triple»: _
et elle est le fruit d’une sélection rigoureuse .

_ des mgredlents entrant dans sa composi-
tion. De plus, la levure utilisée est la méme
depuis 1956 et elle.influe grandement dans

la’complexité aromatique et gustative de -

_cette trappiste.
33 cl : ;

X24.

@ Robe brune ¢ la fine mousse beige-

& Arémes d’épices, de caramel et de fruits.

°' Pointe d’amertume et des saveh'rs de fruits,

de malt grillé, de caramel et de levure

Vicforia

?PStrong ale"

Disponible en fut et sur

précommande pour les
bouteilles *

* En fonction des disponibilités fournisseurs.
\oir avec votre responsable commercial.

Victoria, c’est la nouvelle biére belge

. puissante de chez AbinBev qui titre a 8,5%

‘d’alcool. Brassée avec tyois houblons dont le
Fuggle et le Saaz, elle utilise des ingrédients
100% naturels. -

Une blonde belge a
Pamertume prononceée et
~aux saveurs de
‘houblon, de malt et
7 d’herbes!

33cl
X24

mousse blanche crémeuse.

_ Ardmes de fruits, d’épices, de malt et
d’herbes: :

e Saveurs de hpubloh, de malt et d’herbes.

Robe jaune dorée coiffée d’une épaisse .

117
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brassefie o Elbg

La Corne vient de la legende de Cornélius, un brasseur du XVlle siecle a la grande renommeée qui garda|t le ‘secret de sa recette

bien en sécurité. Un triste jour de 1636, des pillards tuérent tout le monde dansla region en y pendant la plupart aux arbres,des -

bois. Depuis lors, le bois est hanté et il est possible d’y voir le spectre de Cornelius, la corde au cou qui murmure ces mots : «GIO|re

ala corne, a Cornélius et a tous les pendus du bois, santé sans pitie». Il est dit que celui qui boira la biere de la Corne du Bois des
Pendus en citant ces mots aura la gloire eternelle

4

La Come du bois

des pendus Blonde
P rale Ale

La Corne du
bois des pendus
rnp/e :

'l;g Corne du bois
des pendus Black
?yStrong Ale

La nouvelle biere de
" la brasserie d’ Ebly, -
~une bjére de
_tradition belge,

v

/

Une biere belge de
~ caracteére et trés
parfumée. Sa
puissance se fait
sentir mais ses
nombreux parfums
en font une biéere tres

simple'a boire.

Biere blonde brassée
avec unmalt Pilsen et du
froment. Pour le reste de
sa composition, ce sont
les deux variétés de
houblon sélectionnees
qui lui apportent son
amertume relevée et
' puissante. |

crémeuse et
savoureuse en
~bouche.

33cl
Xo4

33 cl 33 cl
X24 v

X24

Robe noire trés,puissante avec

. Z Robe noire trés p'L.Jissant:—:‘
une fine mousse beige. D

i @ Robe blonde cuivrée
avec une fine mousse beige.

avec une belle mousse

WO Bl etgiach B (hrigan B

Arbmes moelleux et intenses de

id

= A blanche. -
_ 4 3 ; Arémes intenses de malt grillé, . :
malt grillé, de cafe et de chocolat. de café et de chocolat. , Nez'houblonne et
: 5 . . he mielleux.

] . ’ - ~

Saveurs puissantes de chocolat, de Saveurs puissantes de chocolat, 5 R .
S a Tl o Lok o 3 °de café, de caramel, de'malt Notes fruitées et
cafe, de caramel, de malt torréfie, 150 S I e R s S g ' el aS
de vieux rhum et de chéne. i _ y
- - .y et dialcool. y



. brasserie Hugghe

La Brasserie Famlllale Huyghe est une brasserie située a Melle.en Belgique. Léon Huyghe, arrive dans I’entreprise dans Ies années 1980
et lance la brasserie dans la production de biére de fermentatlon haute. Sont alors commercialisées des bieres comme la Artevelde;

la Minty (biere verte a la menthe), Poiluchette, Guillotine (sortie pour le bicentenaire de la Révolution francaise)... Le 26 décembre
1989, la Delirium Tremens est brassée pour la premiére fois. Cette biéere fit la renomméé de la brasserie. .

- Defirium Ked Guillotine
Parfumee il =P Pale Ale

Aromatisee

i i A ;
o
{ @o'

Aromatisée a |a cerise, la
_Delirium Red vient ainsi
~compléter la’ gamme de biere
de la brasserie en s’adressant
aussi bien aux femmes qu’aux
étudiants, sans oublierles

Delirium Tremens
;}Pale Ale '’ '

- Une biere a vous
~  couper...lasoif ! Ce
“serait un jeu de mot
trop simple pour -
décrire La Guillotine.
Toutefoi$, cette biere
belge décoiffe du
. haut de son fort

- Brassée élepuis 1989, avec

" I'utilisation de trois levures

belges différentes, la Deli-
rium Tremens est devenue la
biere-phare de la brasserie
Familiale Huygue, en activite

e

|J:
/ ' depuis plus de 350 ans !
- s : - amateurs de bieres fortes ! volume alcoolisé.
- = : -."’ : e
I ( ”f’ : : 33cl
[ x_: ]J 33EL o
ton 33 cl T el e ! X24 .
: X24 : i & 2y 0 '
‘q_& H"ﬁﬁ"ﬂi “ MIEBROL o a { ; @ Robe d’un blond orangé.
1 N ol o T Gl . e @ Robe roqge foncee au coI de - et une mousse blanche.
3 @ Robe blonde dorée, ‘mousse > mousse fin ef compact Bouquet aromatique trés
blanche - Odeur douce et fruitée, notes. fruité et notes de levures
& Arémes fruités_ &t _é_pi_CéS,‘ pwssantes de cerise ' 4 T i Vi NN
° saveurs é "cées e.t her.bac'ées g e ° NGreYD plssantes de fru"I'I!S’Touges / o ; ° MGeatelepPecs:
P! 2 ik ' £ A etde cense ! N E “Alcool discret
] . '] 2y v y g s o , o e - I" ; ; ‘ Y : . : .
y 4 i 4 i L : ! . . T g
b . | '/. r 4 - by g /}_ . : g .



brasserie Hef Anker

Plusieurs sources différentes s’accordent sur le fait que la création de la Brasserie Het Anker ait eu lieu vers le 15e siecle. En 1873,
la famille Van Breedam rachéte la brasserie et en fait une des plus modernes de I’époque. Vers les années 1950, la brasserle se
redlrlge vers des bieres spéciales car de plus en plus de petites et moyennes'brasseries ferment.

Cwo/u@ Am@m Cam/w Classic - Carolus Triple
Py ¥ ?wStrong Ale ?PTrlple
N

Al’origipe, cette biere était
brassée pour les Chevaliers
de la Toison d’Or. La recette
£volua et la Gouden
Carolus Triple remplaca la
Triple Toison d’Or. Cette biere
marie en bouteille, est
exclusivement obtenue a
partir de malt pale. 100%
naturelle et désaltérante; il
est conseillé de:la déguster a
une température de 7°C

La bieére Gouden Carolus
Classic est'une biere brune
jissue d une fermentation
_ haute. Cette biere
bénefc:e_ d'une refermenta-
tion en bouteille qui va lui -
'permett're d’achever son
évolution et d'affiner ses
gualités gustatives.

Brassée en suivant une recette
datant du 15 siecle, la Gouden
Carolus Ambrip €st plus fortes.en
alcoal et plus houblonnées que
ses ancétres, c’est une biére
refermentée en bouteille et qui
n’est aromatisée qu’avec des
houblons en provenance de'

Belgique.

33 cl
X24

Blonde cuivrée avec-une belle .
mousse blanche. ¢

& Malts, fruit, caramel -

Belle robe acajou tirant sur le”

-rubis.

Arémes maltés et tres fruités,

] notes torrefiées et hquoreuses . W

& Malt, houblon, levure, paﬁn il o Saveurs maltées tres fruitéesg, : :
fruit mar. . — notes de prunes et de raisins. -

@ Robe blonde dorée et limpide.

. & Arémes maltés et épicés et fruité.

¢ Saveurs épicées et fruitées.



La famille Lindemans posséde une ferme depuis la nuit de'temps. C’est d’ailleurs pour occuper (et désaltérer) les paysans en

ANNDII!Z?
].xllldernatlsr
KRIEK

LamMBIC BEER
=

W "
"RE Cownig gugwpn o s 080

<@ avec mousse

brasserie Lindemans

Lindemans est une brasserie familiale belge établie & Vlezenbeek, une commune du Brabant flamand. Elle broduif des lambics.

hiver travaillant dans les champs que I’activité brassicole a débuté.

Lindeman s

Kriek

Cette Lindemans
Kriek est une biere
fruitée qui, lors de la
production, va
bénéficier d’'un
apport en fruits
avant d’étre
placée en
vieilissement dans
des flts de chéne.

25 cl _
75 cl -

" Robe rose fonce

légerement rose.

Saveurs fruitées de

framboise et de caramel.’

'

Lindeman s

Framboise

La Lindemans .
Framboise est
obtenue a la suite
d’une fermenta-
tion spontanée et
* produite
exclusivement
! danslarégionde '
Bruxelles.

Miarie et enrchie
avec dujus de
framboise, elle

devient une

“

fruitee !

25 cl
_X24

@ Rouge clair avec -
une mousse rose.

Saveurs boisées et
° florales de cerise et de
fruits.

boisson fraiche et _ _%‘; ”

& Ar6mes doux de éerise. 0

Lindeman s
Péche

Cette Lindemans
.- est une biére
de type-lambie,
brassée a base de
' malts d’orge, de
blé et avec ajout -
de jus de péche
avant une période
de maturation en
fat de chéne.

25 ¢l
X24.,

Robe jaune

trouble. .

Ardmes de pélcl:ﬁe et

de sucre candi.
L &> Notesde péche.
. R
2
iy

-

D orangée légérement

v

Lindeman’s
~Faro

Gueuze
Lambic

La Lindemans
Faro est une
biere de blé
(froment) de
fermentation

spontanée et au
gout aigre-doux
parfaitement
équilibré par
I’ajout d’une
dose supplé-
mentaire de”
* sucre candi.

15



brasserie Van H@w@bmuck

La Brasserie Van Honsebrouck est'une brasserie située a Ingelmunster en Belgigue. La famille Van Honsebrouck brasse depuis le XIXe
siecle. C’est en 1986 que le chateau de la dite commune ést acheté par la famille du brasseur. La biére Kasteel (en neerlandals
chateau) est créée a cette occasion. En 2001 un incendie ravagea le musée-brasserie. La famille en profite pour rénover son
infrastructure et moderniser son brassage. Depuis 2009, la brasserie est dirigée par Xavier Van Honsebrouck qui est le septieme
brasseur de la famille et le quatrieme a la diriger. Il décide de brasser la Cuvée du Chateau, une Kasteel brune de 10 ans d’age.

Kasteel Blonde Kaw‘e@/ Rouge K@é‘féé/ Hoppy
o ._?PPaIeAIe‘ ' A5 /?Vparfumee_ Vit el ?PPaIeAIe

Arbmatisée

Kasteel Hoppy est la
" derniere biére

‘La Kasteel Rouge est '
proposee parla .

La Kasteel blonde a . une véritable biere de

douze semaines dégustation qui brasserie.
d’affinage. Ce qui’ présente des atouts Moyenhement
lui donne un puissant " gastronomiques. - . alcoolisée, celle-ci
godt de malt, de vin,. * ind.éniablés, s " T _présente surtout la

* particularite d’étre
~ puissamment

notamment avec les

KASTEEL, d’herbes et de fruits .

secs. desserts au chocolat. §
BL ()ND ; : houblonnée !
LG B 33 cl
X24 i X24
@ BElle rbbe dorée. o @Robe acajou fonce mousse belge qui retombe @ Robe blonde claire, mousse durable.
vite: : J X : 3
& Aromes herbaces et de houblons frais. (s . Arémes pwssants de cerise, réglisse, liqueur, & Nez partagé entre malt et notes herbacées.
légérement épicé. 7, ) — ' ' :
Complexe contraste entre douceur et, g P it i / ; . Bouche légerement'douce, notes d’agrumes et
amertume. & Tréssucrée, alcoolisée. ) : herbaceées.
y ]
r i

. i 3 i
T Y, - , 2



brasserie Van Honsebrouck

Kasfeel Cuvée

Bacchus

Kasfeel Donker s Chateay | - oFramboise

=P Strong Ale : _
: ' \ . =P Quadruple
S T ey 4

i

Selon les dires de son

créateur, la Cuvée du -
&  Chateau a 'été brassee
de maniéere a imiter les

Une biere belge puissante
avec des notes de
torréfaction, de moka, de
| réglisse et de banane. Pour
la servir, il est conseillé de
verser la biére rapidement
et d’un seul trait, en tenant

le verre a la verticale. . n’est qu’urie simple biére

: S,
brune ayant 10 ans d’age.

33 cl
'X24

33 cl.
75 cl

@ Jolie robe d’un marron-brun

opague, mousse persistante. ¥ :
+Arédmes de malt et notes

grom_e§ gaLx egmaltes delprune, ¢ - oo d’épices,de caramels et'de

. e raisins secs, de E:arame 5t . fruits confits. ) _ hg !
& Savelirs douces, fruitées et Aot g o '

complexes. Tres bel équilibre, ¢ Subtile et delicate. .

A ) : : s

: : C K > 3 h W ﬁ;f
: B "RAMBOZENBIER
<@ Robe sombre et profonde. , D

=P Parfumée

Aromatisée

~ LaBacchus est une
biere fruitée aux
arémes de framboise.
C’est une biére rubis
au goutde framboise

modestie; réfute les 1 T ; i
rumeurs disant que ce gacﬁhuﬁ ' SECRpie S

37.5cl
X20 ’

Robe rose foncée avec sa
mousse beige.
Arbmes sucrés de fram-

boise, de malt et de levure.

Légére et acidulée, saveur
de framboises.

17
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Coperes

, b & ont leur propre biére, Copéres,

caractéristique de la ville. Son nom

' la spécialité de Dinant depuis le,
Xe siecle. Coperes est une biere

avec les meilleurs malts
et houblons.

v
' <@ Biere ala couleur cuivrée. !
y 5 - ;
Golit légérement caramélisé qui s’accompagne de
douceur étd’amertume.”

'

18 o F / '; i : s 4 '

I : Depuis. 1858, les artisans de Dinant -

illustrée par le clocher ol
vient'de Koper, qui signifie cuivre.

en Flamand. Le cuijvre est en effet .

de fermentation haute, fabriquéee

- Hoegaarden
Fruif Defendu

La Frwt Défendu est une biere de haute

fermentatlon produite par la Brasserie De
Kluis, qui'produit aussi I’excellente
Hoegaarden. C’est une biére qui présente-
la particularité d’étre aromatisée avec de
la coriandre et du curacao en plus du
houblon aromathue deja utilisé.

Est visible sur I’étiquette, le tableau «Adam
~ ‘et’Eve» de Rubens.

#

<@ .Etonnante robe acajou tirant sur le bordeaux.

: & Ardmes maltés et-€picés relativement doux.
' ¥ o

i g . [ - A 3 : : N
A Qﬁaveurs maltees.et épicees, notes de fruits'et de levure.

.



Abbaye de Chimay

Tres célebre dans le monde de la biere pour son histoire qui remonte a plusieurs siecles et ses saveurs extraordinaires,
la Chlmay est I"'une des rares biéres a avoir le privilége de porter le logo hexagonal Authentic Trappist
Product démontrant un savoir-faire unique. La Chimay est par ailleurs la biere trappiste belge la plus connue.

Chimay Bleue

?pTrapplste S i e )

yo

La Chimay Bleue est la plus
. forte et la plus complexe des :
bieres trappistes de ’abbaye =/
~ de Notre Dame de .
Scourmont Al orlglne
. uniquement concue pour Noél, -
elle est désormais brassée -
régulierement depuis 1958.

33 cl

&- Bouquet*d’é_pices et fruité

Longue ameftume et traduit une torr‘efactlon

° prononcee

. 4 ,
~ Pour la servir, il est conseillé de verserlentement la

blere dans un'verre Iegerement incliné et de
maniére a ce que la bouteille ne touche: pasle
verre Chimay.

f

?P Trapplste
o .

Brasseée par les maines cisterciens.de
I’Abbaye de Scourmont, c’est une
biére trappiste. Pour ’anecdocte,

‘c’ést la plus ancienne des.Chimay
produites puisque la recette a été
mise au point par le pére Théodore

apres la Seconde Guerre Mondiale.

Le résultat est éblouissant.’

33 cl
X24 : . .

@ Reflets rouges cuivres surplombee d une'mousse
- ferme et onctueuse

. Arémes maltés de caramel et abricot
[ < | :
"““° Bouche séche suivie d’une légére amertume

LY
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Queue de Charrue ' (ueue de Charrue

Blopde . o Bydhe )
>PPale Ale | \ ?PSpemale

PP Brasserie Vanuxeem i > Brasserie Vanuxeem

‘Ne mettez pas.la Charrue avant les boeufs !
Rrenez le temps de vous poser pour
' appremer toutes les subtllltes de cette hiere
- brtine.

e ’ @

Une biére belge de fermentation
haute aux ardbmes fruités, moelleuse en
- bouche !

i ¥:

Le nom «Queue de Charrue»
correspond ala traduction du.nom
flamand du village de PIoegsz‘eenL -

situé a la frontiére franco-belge, ou est
localisée la brasserie Vanuxeem !

.En bouche, cette biére brune dégage des
notes aigre-douces, une peu de la méme
maniére gu’une Rodenbach bu une Du-
chesse de’Bourgogne, mais en etant moins
sucrée et moins acide, ce quila rend donc -

plus accessible.

VS 33 cl
% N B! : 1 Sy
: : A R - x24 .
'I ¥ 2 i . . ; . o i v
- - @ Blonde brumeUse avec une fine mousse PN Robe ambrée et cuiviée avec une
_ : : : ‘ : fine mousse beige :
a2 ' & Levure, fruit, maftt, o L " & Ardmes friités, maltés et caramélisés.
&S Malt;levure, épices, agru- - i oo+ & Notes de cerise &t de caramel.
y ‘e {



brasserie Qubw@@@m

Creee en 1769 par Joseph Leroy, la Brasserie Dubuisson une des plus vieilles brasseries de Belgique et tOUJours completement

mdependa‘nte.l s | I Pg@ ﬁg M@/
bush Triple - bush

=P ambic

bush Caracfere
> Pal? Ale

Y =P Pale Ale

La Bush Ambrée figure
parmi les bieres trés fortes de
Belgique. C’est une biere
ambrée filfrée de haute
fermentation. Elle est

malt, de houblon, de sucre
naturel, d’eau puisée dans le
sous-sol de la brasserie et de
levures exclusives préservées

- Jalousement depuis 65 ans.

compacte. s

effluves dlalcool. '

°’ Saveurs rhaltées et fruitées, notes de

caramel et de poire.

i~

: Bu's_h Blonde Triple de .
la brasserie- Dubuisson

composée exclusivement de

~ forte et qui bénéficie
_ d’un savoir faire vieux,

¢ @Couleur ambrée foncee mousse

Arémes trés fruités de malt et de/caramel, Ardmes fruités et epicés, notes

éette biere de fruits
: aromatisée a-la
" péche présente la.
particularité d’avoir
un taux d’alcool
beaucoup plus
élevé que la
plupart des bieres aux
~ fruits classiques !

_Créée al’occasion
des 10 ans de la Bush
Blonde en 2008, la

est une biere belge

de 240 années.

33 cl
X24 .

33¢l
X24

@ Jaune brumeuse avec
une fine'mousse blanche.

& Ardomes de malt, de fruit

Robe de couleur blonde
relativement trouble et opaque .

d’ agrumes et de levure ' . . etde ‘pelche.
Saveurs trés fruitées, n"'Tés ep|cees et _ Saveurs de péche, de malt

touche d alcool A okt T i et de miel.

&

- . P _'JJ y .. 1 v ’. I . \ 21
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Cuvée des Trolls K@@ﬁé‘f@ﬁ 10 Rodenbach
SPhale Ale | G "~ Grand Cru -
" ‘ =P Pale Ale ”

PP Brasserie Debuisson &7 ?yBrasserie Rodenbach
' ' | > Brasserie Debuisson - | :
3 el W y : m

v : T ; | o

Rodenbach Grand
/Cru est un
assemblage d’un
tier de biere jeune et
de deux tiers d’une
biere vieillie en fit de
chéne durant deux
ans brassé par

La Rochefort10° est une
-biere Trappiste creée
-/~ peu avant les années .

- 1950. C’est la biere
la plus alcoolisée des
bieres de ’'abbaye de
Rochefort et c’est aussi

La Cuvée des Trolls est
aromatisée avec des
‘écorces d’oranges
- séchées, Eltes donnent
a cette biere des notes
de fraicheur et des
arbmes .

/ particulierement T ssa POCHITIT- P la plus riche. Rodenbach.
: agréables et fruités. Tt"’ iﬁtﬁ : > e ) -
25c¢C : - om—
230 s R e : AGED IN 0AK FOEDERS
I1Seth: =2 I=—f " oche “tt 5 Gl R & Re ALE 33 cl
f : @ BRRA 2 X24 1 v : N COAFTEN B 1 sl SELARE DS X24. "
Robe jaune erangée et belle : BEER g ; '
téte de mousse. - * | _ e : A %5 <&@ Robe ambrée, avec une
STt i gl <&@ Robe brune foncée et fine mousse beige.
Arbmes fruitées}d’ora.nge et <. mousse beige._ & ArS et ctde b
d’agrumes, pointes epiceées. - @D"N'otes_de prune et dé cacao. : p OTHESIRIC INSICLae o,
Saveurs rondes fruitées, poihtes‘ FrH, ' W o : : Saveurs acides, fruitées
<& épicées et belle amertume. & Malt caramélisé, prune, chocolat. 15 & et boisées.
’ ' <t b ¥ | ' b :
22 : gAree A s e o7 LR

e 3 "
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Sainf Bernardus SQ;W‘ Feuillien
ABT 12 Grand Cru Qumf"ne 5/0mde

?PAbbaye " >»ppPale Ale /| | ?P Pale Ale

Brassene St Bernardus ?PBrasserie St Feuillien ?PBrasserle des Légendes

[l io

La St Bernardus Abt 12

,J: ﬁ possede |la particularité

By d’étre brassée selon la

-'méme recette que la

mondialement célébre
biére trappiste, j’ai’

nommeé la Westvleteren
12° Abt . >

Cette biére blonde
refermentée en bouteille
n'est nifiltrée, ni pasteurisee,
ni centrifugée et présente
donc un trouble naturel une
fois servie dans le verre.
Le nom de la biére
« QUINTINE » fait reférence
au folklore du village
d’Ellezelles, oli est brassée
cette biere. « Quintine » est
en effetle nom donné a une

+ sorciere du V|I|age .

La Saint Feuillien Grand
Cru est une biere
/- extra-blonde de
.. dégustation
refermentée en
“bouteille avec.une
‘belle mousse blanche,
fine et aérienne. sans
épices brassee avec -
des houblons nobles.

o AL

33 cl

- 33 cl

X24'

Brune avec une fine mousse Robe blonde etdoree ala

beige. O belle mousse fine.
"Aromes de regllsse de caramel Arémes de houblon, de fruits,

Robe d’un jaune ortroublé avec
chapeau de mousse crémeux.

Arémes fruités et fleuris de

et de fruits. * gg m?ellt de Ifavure d’épices et , _ o8 houblon, de'malt et de levure.
° Soveurs forréfees ef fru:fees : Saveurs douc.es et florales de == ' X Sdavleurs e AP INGE )
- malt, de caramel, de fruits, de WS g SRCAMIS
_ _péche‘et d’herbes. :
r | ' . : ’ (4 el f



brasserie Lefebvre =

La Brasserie Lefebvre, située dans la vallée de la Senne, a été créée en 1876. Située a un
endroit stratégique, la brasserie a été créée dans le but d’approvisionner les cafés aux
- sorties des carrieres de porphyre du village pour que les nombreux ouvriers, assoiffes par
¥ le travail de la pierre, puissent venir s’y désaltérer. Jeune de six générations, la brasserie
Lefebvre reste avant tout familiale.

5wbw au miel
?PPale Ale ‘
;é:?ﬂ"b

ar

Avec la Barbar remontez aux .
sources de I'art
brassicole ! En effet,
pendant des siécles, le seul
sucre connu en Europe fut le.
miel. Il fut donc longtemps
utilisé par les brasseurs pour
élaborer la biére. Fidele a cette

ancienne tradition de
brassage, la Brasserie Belge
Lefebvre vOUS Propose iCiuNe” = Eauwmy ... wrnen en sions: SRR
biere brassée avec une large j : .
dose de miel en
remplacement du sucre.

- L = i ; :
33 Cl : 1|\:|q|||§xll:_lu:f_'_: 33'C| p
X 20 - S |I~“r;'::;f; X 20

FCIE s BRATMAEISTERS =

@ Robe - orangée aux reﬂefs

C’eSt une biere de
caractere fortement
~~ houblonné. Le nom
HOPUS.marie ainsi
le houblon:(anglais :
hop) et ’oeuvre
(latin': opus).

, Blonde dorée et mousse |

 Duchesse de

bourgogne

Brasserie
Verhaeghe

-

)

La biére Duchesse de
‘Bourgogng est certainement
la plus réputée de la
brasserie. Elle bénéficie d'une
refermentation en fats de
chéne pendant 18 mais,
avant d’étre complétée par
une biére de 8 mois.

.

X

- Compagne idéale pour un
~ dessert aux fruits et/ou
chocolat.

25cl .
X 24

‘<@ Robe brune aux reflets acajou

Cuivreés. - abondante.
ég)mg doux de malt de levure et ' Senteurs houblonnées et . : g & Ardmes aigre-doux
- : ' ; pomfes florales et frUITees :
° Saveurs maltées et mielleuses: - Amertune prononcée et B o &> saveurs maltées, épicées et fruitées
[} A Y

saveurs douces et mielleuses.

” ' . i F

24 ; 4 : . il v : 1
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Production confidentielle sur ces deux
reférences ! Ruptures p035|bles A

Orval Paix Dieu =~ Morf Subife
=P Trappiste | =P Triple ' Gt ?P PRELIZeLOBIG

?PAbbaye d’Orval =P Brasderie Caulier Brasserie De.

. Keersmaeker

5 s Lo éwfuzﬁ *
. B = | LaPaix-Dieu estla seule =/ LAMBIC =
Orval est une biere = / — 1R AR i =Sbbayes :
trappiste de dégustation o el WELK e s LaM bit t
PP g - $ — brassee en pleine lune 9 IS SUDILRS

vieillie avec soin en fit
de chéne. Son
rdégagement gazeux
important-qui apporte -
peu de mousse. Avec
son godtacidulé, et
quelques notes de
pommes vertes et de
fruits, cette biere

brassée a I’Abbaye d’Orval.:
Une biere belge de
référence a déguster entre
. amis et & consommer a
- différentes températures
~ pour en révéler tous
les arbmes. Il est
conseillé de verser e
dépot séparément lors de‘la

[
=

parla Brasserie Caulier.
L'a production restreinte ’
/- de cette biére est
. régulée parle.
calendrier lunaire afin.
* de conserver|’ame de
I’abbaye en ne la bras-
sant qu’une seule fois -
par mors lors de la pleine

=mn
A

&

dégustation. une. T ‘ » saura attirer les-adeptes
A g : 5 \ MORT é o 4 de finesse et de
33 cl 33cl SUBITE .. : légereté.
X12 B — E LAMBIC " 95 ¢l :
Trouble et do?éé ayec.une XZA?I

@ belle mousse crémeuse,

Robe trés [égérement ambrée, _
génereuse et consistante..

mousse blanche généreuse. ; l f-,
Ardmes d’agrumes, mais aussi
des notes florales, acides ainsi

ﬂ‘ Arémes complexes, fruités
qu’une pointe de miel.

et épicés de houblon,de

Nez partagé entre noges sur la
+malt, de levure et de vanille.

Brett et le houblonfrais.

* 1 |
/ : ‘Saveurs douces et houblon- | -visuel non | Sofl iUl :
G L e : Wy b S A o(t est acidulé, marqué par
Belle pétillance, levure : 7 ° nees, a\T/GC des notes dedulits, L quelques notes de pommes
squvage, final amer. . gee|e\élése /de coriandre et 3 o . vertes et de fruits acides.
4 W ; P! ) ' i
. - : I '



brasserie Van Steenberge

La Brasserie Van Steenberge est synonyme d’indépendance, de progrés et de croissance. Elle se
focalise surle brassage traditionnel adapté aux évolutions technologiques tout en
goronhssonf une qualité et un service fi ables. Le respect des collaborateurs et le souci de
I’environnement sont au coeur de notre pollthue

Gulden Draak Firaal
?PStrongAle /~\ ; ?PPaIeAIe |

L

{

Une biere digestive
7 magnifique qui
évolue
»  somptueusement au
cours.d’une bonne:
maturation en cave,
.mais‘qui peut tout
aussi bign combler vos
papilles gustatives en
accompagnant un
delicieux plat de
gibier ou un feie gras..."

Le nom de.«Gulden
Draak» est la :

fraduction lamande

de «Dragon Doréenv.

" Cenom a été
donné en hommage
au dragon doré
présent-au sommet
~du beffroi de |a ville
belge de Gand, ot
-estsituée la Bra_sserie..,‘

: 33cl ° o ¢
T - X 24 :
@ Robe d un noir opaque ' 7 ,' '
peomesprononces -@izﬁ:;‘;z?;e;ig:;’;:::
molfs forréfies ef de cacao. : Ion

Saveurs pUISsantes de malts '_,\ : Arqmes E‘naltes ,et SPECR X
° pointe séche d’ester de fruits.

forrefigs’ amertume = =

. persistante. . ' \ ¢ Saveurs eépicées et maltées,

; ' ! e : notes fruitées, belle amertume.
id 1 ' ) S & . 3 %
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/ ALk

PUNK 1PA @ S

Tout en légereté, cette blonde classique se démarque par son houblon américain qui lui
donne toute sa saveur. Une entrée en matiere aux arbmes de caramel et de fruits
tropicaux, avec toute I'intensité du pamplemousse, de I’ananas et du litchi, puis la note
finale, délicieusement piquante et amere.

ELVIS JUiCE @ B

Fraiche, fruitée et tres houblonnée, cette American IPA est ornée d’une robe jaune voilée
aux reflets cuivrés coiffée d’'une mousse blanche. Elle exnume des arbmes de malt
caramélisé, d’agrumes et de houblon.

DEAD PONY PALE ALE @ =

Dead Pony Club est une biére riche en houblon et en intensité, mais Iégére en alcool. Riche
en saveur, elle est allée chercher son houblon sur les cétes du Pacifique. Laissez-vous
surprendre par ses ardbmes d’agrumes, de citronnelle et de zest de citron vert.

20L

1L0ST LAGER @ & .

La lost lager, nouveauté de la brasserle, est une biere brassée avec des excédents de pain
frais en utilisant 1/3 d’eau en moins et entierement alimentée par des énergies
renouvelables.
g LAk T
- & . > 1,&‘.\’!
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Camden Pa/e A/e
?P Pale Ale :

=P Camden Town Brewery"

" Derriere son étiquette d’un
turquoise aguicheur, la Pale Ale de
e chez Camden saura vous -
~seduire par son coté craft
" rafraichissant. Style pale ale

anglais avec une touche
américaine grace au houblon utilisé.

CAMDEY

Robe jaune pale et nuageuse surmontée d’ une
@ fine mousse blanche. , * - -~ %

et de houblon.

Saveurs de houblon, claherbes de malt, de fleurs,
¢ de pamplemousse d’agrumes et de citron.

& Arébmes d’ agrumes d’ herbes de pamplemousse ¥

LES ANGLAISES

BELWIRT

F’roper Joi .o
?p India Pale Ale

_ 7P St Austell Brewery

Disponible en

précommande *

' * En fonction des disponibilités fournisseurs. Voir
~ avec votre responsable commercial.

La Proper J6b est'une IPA de
, caractéere, authentique et moderne
a'la fois. Son meélange de houblons
(Cascade, Chinook et Wjllamette)
lui confére des aromes d’agrumes,

_ d’ép’i'ceé et de résine de pin qui en

font une biere tout a fait remarquable.

Y

33cl.
X 12 | : >

/<@ Robe jaune et dorée pour une fine mousse blanc cassé.

& Arémes de malf, de houblon, d’agrumes et de fruits.

'Saveurs'd’agr'urﬁes; de fruits, de houblon, de pin,
“de bois et de miel.

LY



BigJob ~~  London Pride -
=P Double IPA | Sty ; =sPrale Ale 24

=P St Austell Brewery = Fuller's Brewery

pgzg‘r’:rf; A | mepg & Disponible en fat
7¥ _ *En fonction des disponibilités fournisseurs. Voir avec ' : :
votre responsable commercial.

"Grande soeur de la Proper Jolp_, cette
biére puissamment.chargée en houblons

&

m - (Nugget, C?gcade, Citra e,t Centennial) = . . Bieres emblématiques de la brasserie, son histoire est
STAUSTELL = | . se caractérise par d’agréables notes. , . intimement liée a celle de la capitale britannique.
— d’agrumes ef une amertume finale Le griffon est I’'embléme de la brasserie Fullgr’s, une
encore F;|U5 marquée. 7 : i brasserie traditionnelle et familiale située a Londres.
X el oS ' La London Pride s’est imposée comme Ia biere

33 C-| Rl ) londonienne par excellence. Cette incontournable'des

DOUBLE IPA ; = : _ pubs Londoniens fait la fierté de tous les locaux. En effet,
CONDIT! X12 - Elue meilleure biére bouteille - elle est produité a partir d’ingrédients exclusivement
Mciiim du Royaume-Uni en 2017 . * ' cultivés sur le territoire anglais. Houblons, |evures,smalts et -

eau, tout provient du pays. Forcément, avec de tels

‘ L4 . F8 ! ingredients, elle a-un godlt typiquement anglais:
<@ Robe oronge et doréé avec une fine'mousse blonche-. 3/ » b q 2

: @ Robe ambrée ‘avec une mousse beige.
Ardmes de malt descaramel, de fruits secs, de frwts ) g

d’agrumes et de houblon.

& Ardomes de malt biscuit et _Qéram.el

° Saveurs de fruits troplcaux de pamplemotisse, de Rt

péche, de malt et de caramel f

° Saveurs, fruitées, herbacées et épicées. -
” j ' , . o, I

v . :
"W g " r X ’:jl A - x [

-



T .'I‘. : [
Brooklyn Brewery
Fondé en 1987, Brooklyn Brewery est aujourd’hui une véritable référence parmiles microbrasseries américaines.
Garrett Oliver, le maitre brasseur de Brooklyn Brewery, est mondialement reconnu, il est notamment lauréat du prix
James Bear 2014 pour son expertise dans le domaine de la biére. _
A ST A SRR 750 ANNSTTS LT I 5 SN A e TR T
Brooklyn Lager =EIY bt
,. — X 24
» Recette historique de la brasserie, cette American lager relativement ambrée affiche un
corps bien malté, soutenu par une amertume florale et rafraichissante due a un dry—hop

ping (houblonnage a cru) lors de la fabrication.

. @ Blonde et limpide avec Notes florales et ° Bouche légére se terminant
une mousse blanche houblonnées. par une beIIe amertume.

57004(/@@ Easf IPAh

Brassée a partir de malts britanniques, associés a un mélange de 7 houblons mettant en
avant toute la complexité du East Kent Golding.

<®Robe orangée, avec une fine Arémes houblonnés et 3 Seche, d’abord dominée
et agréable mousse blanche malts carameélisés. parle houblon sous son
aspect aromatrque

5rook/w Qe/emder IPA @ fc

La célébre Brooklyn Defender IPA, brassée dans le cadre du Comic Con de New-York
depuis 2013 revient avec une nouvelle recette : des notes de fruits tropicaux, une belle
amertume et une finale séche sont au rendez-vous !

Robe jaune dorée, fine Fruité, belles notes Notes de fruits tropicaux,
@ J ﬂorcr es ° omertume ef fno e seche

“mousse | blanche

ke 5r00k/w Special Effects 1 @ |2

La Brooklyn Special Effects a été pensée comme une véritable biere, incluant méme un -'-'_}_ R

j- dry-hopping. C’est la que résulte I’effet spécial: une biere sans alcool qui godlte e
; exactement comme une biére normale. :
Notes briochées, belle amertume

, Notes de pin et 2 3
<& Robe blonde dorée. hgu?)slon?]gg]s.e <& en fin liée au dry-hopping
. ~_(houblonnage a cru).




Goose lsland IFA

=P PA A//mmbm |

W Lager

wPREMIUN

ESPECIA
GIN Ry

¢ e

La Goose IPA est une
India Pale Ale
originaire de Chicago
dans I’lllinois et brassée
par Goose Island Beer t 4
Company Une biere au ;
caractere houblonné
réalisée par cette
brasserie créée en 1988
sous forme de Brewpub
“qui évoluera en 1995 vers
la structure actuelle.

-~ Alhambra

CERVEZAS

S : Disponible en
g | préecommande *
* En fonction des disponibilités
SO|€I| et farnlente sont- fournisseurs. Voir avec votre
deux termes QUI # responsable commercial.
S assoment parfaltement g

avec la San Miguel.: P

j{.’ = 20 L 8 33C| . i
X12 = DA i I S Blere artisanale espagnole
, J : 2 ) au-godt fin et profond,
@ Robe orange cuwree Iegerement ' <@ Robe dorée surmontee d’une . élaborée selonla méme
_nuageuse ' mousse blanche. 2 recette depuis prés d’un
- Arémes de malt, de |evure‘ e b siecle. Elle se caracterlse par
P Ar ) Lk o . céréalesetde houblon. -~ . < | de délicats arémes grillés, et
: : o Seh g Saveurs A& e houhibA e - des notes allants de I’orange
L~ g’g:gfn%‘l’:' houblon floral, fruifs, pin ef 4 . 6 Ievure de caramel et de céréales.  * & un léger godt caramélisé.

4 : : I ‘ ! 3 e ’
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FINNBARR.& . Finnbarra est 100%-pur pomme. :

4 ~ {
.

LES IRLANDAISES

Fc m@arm C(déf @ = HOP HOM@@ 1@ Smithwick s

v 1> lager
"'z Guinness

! ' -€ B
a Y S 1
. »

Biere ambrée et dorée
“ brassée par Guinness
avec des houblons

. Galaxy, Topaz-et..

. Mosaic, ainsi que de |’orge
d’Irlande, la Hop House
13.Lager revolutionne la_
Lager pourle plus grand

bonheur des amateurs du Fr S =
- style. T ~Alafois goldteuse et
. : . crémeuse, Smithwick’s
propose des ardmes
délicats, des notes

S fruitées et maltées,. avant

<& Ambyee et dorée a Ia tete dense et . un final a I’amerTume

by ' 3 finement prononcée.

e & Aromes de houblon, de fleurs et.d’ ogrumes ) L '

Disponible en fut et sur
précommande pour les

bouteilles *

~ * En fonction des disponibilités fournisseurs.
Voir avec votre responsable commercial. -4

-

Produit de maniere
.artisanale dans la région de
Cork, en’lrlande, le craft cider

DRy IRisH ‘ Frais, vif, avec une subtile
C A am@E  astringence assouplie parde jus
de pommes a couteau pour
adoucir la touche finale. Sile

ciderFinnbarra est
extrémement clair, c’est parce
qu’il est fait & partir de jus.de
pomme frais. -

33¢cl
X 12

° deeurs houblonnees ‘et fruitées.

’ a . ] } .' .(- ‘



“PES HOLLANDAISES

L’Abbaye N.Dame de Koningshoeven située a T|Iburg en Hollande, est la seule Abbaye Trappiste hors de Belgique. C’est I’ ung des
rares brasseries Trappistes au monde a pouvoir utiliser le label “Authentic Trappist Product”. La mellleure garantie d’authenticité, de
recette de tradition et de gualité.

-

Trappe ( uadrap/e
?;y Trap‘pist?

Wappe Qoub/e
?p Trappiste

Trappe Triple
;P Trappiste

I‘ . @

La Trappe s by L ,
Dubbel gs?une .Cfette biere a la triple Une blere trappiste
biere e:gn;ﬂac‘t(')on';‘ eétxgn hollandaise aux saveurs
moyennement P P complexes inégalées !

relativement puissant -

L}

corsée qui-est
filtree puis mise en
bouteille avec
de la levure et du

La Trappe Quadrupel est
I’'une des plus chargées
en-alcool de la gamme

Trappe (10%).

et aux nombreux
_ ardomes, elle s’adresse
aux palais avertis.!

sucre.
0 33cl BIGH 33.cl
Meanne X 24 X 24 ' 3 X24
d(lvapyp rappe
tbbel : _ :
Robe brune sombre aux <@ Robe blondg légerement orange <@ Robe ambrée aux reflets pourpres.
Sy el s i 8 Ay Irupel Figue, prune, banane; épices |
TR e 2 de frwts ‘ Arébmes d’épices, de caramel et & caram,el ot vémille & :
secs. ' A de vanille. . i :
' ° Saveurs d'épices, figue ef, ° Notes'de peche de banane et ° Levure, malt, fruits mars, caramel
caramel. de caramel. p et alcool
."‘ e
x e /

33



Hefe—Weissbier

.

-

La biere Paulaner Hefe-Weissbier
est une biére de type « Weissbier », soit
une biere brassée avec un malt compose
/  &-aumoins 50% de blé (Hefe Weiss signifie .
blé tendre en allemand). :

PO Robe d’un jaune paille relativement trouble
accompagnée d’une couche de mousse
abondante, crémeuse et stable dans le verre.

de céréales : :

Ll
~Ronde etlégérement acidulée et développe des
¢ saveurs fruitées typiques des biéres de blé+Le houblon
affrme sa présence sur la fin de-bouche avec une
legere amertume fumée des plus agréables !

Dégage dés arémes agréablemént f}uités et fumés

34

ALLEMANDES

[

-
L

¢

o w ;

La Paulaner Zwickl est une biere
brassée selon une méthode
traditionnelle gui lui confere'une robe .
- dorée naturellement trouble -~
surmontée d’un col de mousse blanc.

'~ Grace al’ajout de houblons
_traditionnels de Hersbruck, elle propose .
-des ardmes agréablement fruités
accompagnés de notes houblonnées

et maltées. '

» : ; ’ . v
<@ Robe dorée, trouble, mousse.blanche.

*"& Arémes de fruits, ma!t, houblons, pai'n 'gril-lé.

¢ Douce etmaltée, citron, pain grillé, caramel,
houblon, herbes.: - ’ -

g
s



JAPONALSE

.Asahi Super Dry -~
e ?P Lager : A
. Disponible en préecommande *

* En fonction des disponibilités fournisséurs.
Voir avec votre responsable commercial.

ITALIENNES
P=RONI

NASTRO AZZURRO

Biére numéro un au Japon

| iy . . 30 L
Asa‘hl Super Dry est une.bl(.ere __ DISpOﬂIb|e en ——1 9~
seche en bouche qui lui . . de * e
proture ‘une qualité £ ¢ Precommande 3
désaltérante non égalée. : *fEn fonction O\I/es dtSpomblltﬁes - Peroni Nastro Azzurro est.
*  Trés présente dans les ?Séﬂéiigée 8g$\rlr$§r<\:/|%|re = ' _une biére italienne

" restaurants asiatigues en
France; elle s’accorde
parfaitement avec les SUS,hIS
et mets asiatiques. Elle se
consomme aussi trés fraiche
par temps chaud.

supérieure, [Bgeére et
rafraichissante. Elle est
concue a partir d’eau,
VR4 Hotilgianyye de malt, de houblon et
différents. de mais italien dont 40%

, 33 o 7 de Nostrano De.II Isola.
X 24 - ¢ % ; . - [ BN

@ Jaune pale avec une epalsse 1 @ Belle robe blonde dorée.
mousse blanche.

Ardbmes de houblon, de-malt, defrmts & Aromes de houblon et de malt.
de fleurs et de cereoles

Une italienne légere et
rafraichissante brassée

“UNGELD’

PORETTIR

ITALILN HOPMASTERS

PREMIUM LAGER

T ‘ SMOOTH AND AROMATIC
| ———

33 cl

| <@ Blonde pale avec une mousse blanche.

& Malté et houblonné, = *
/ - '\

° Rafraichissante; maltée ét croustillante. LEGENe Aver des notes de malt et

e;S‘a,veurs de maltTde frunts de cereales 4 une. B amerfume

et.de houblon.

LY

e ' ‘ ; / e

35



36

| [LES FRANCAISES

brasserie Eguzki (Pays Basg ve)

L’histoire de la Brasserie du Pays Basque a commence ily a bientdt 20 ans a travers la biére Eki qui était a
I’époque brassée a facon. Forte de son‘succeés, une unité de brassage a été créee a Bardos et une gamme
craft specifique au Pays Bosd%e a eté deve_l_o_ppee sous la marque Eguzki (solell en basque)

33 cl
X 12

| Eguzki 5/0@:»0/@ @

- - - .
BRASSIRI : e . . .
t ?P Lager premium. | R . (RS Disponible en

La blonde Premium d’Eguzki possede une belle

d’agrumes légerement poivrée. Cette lager -
basque est parfaitement adaptée a ceux
qui recherchent une biére craft de quallte et

Disponible en précommande *

~ *En fonction des disponibilités fournisseurs. -
\ % Voir avec votre responsable commercial.

précommande *

* En fonction des disponibilités fournlsseurs
. Voir avec votre responsable CommerC|étI

Biére blanche de fermentatlon haute
titrant a 4.5°. De belles notes d’orange
et de-citron se dégagent de cette
biére douce et rafraichissahte, puis
une finale ep/cee se découvre en fin
de bouche.

amertume grace a I'alliance de sés 3
houblons, ainsi qu'une touche finale

Poisson & chair blanche ;
blanquette de veau, salade
omelette, fromage a pate
molle. v

régionale.

Paélla, fruits de mer, fisotto,
% chlplron merlu a I’ espagnole

tortilla 33 d

X12

. Blanche au trouble naturel avec une
mousse blanche

@ Blonde qux reﬂefs dorés avec un'e mousse
blanche. : =

& Notes ﬂorolés et ogrumes & Nofes d‘agrumes et de clou de girofle.

Belle amertume, touche fruitée, Iégérement ; N Y e’ Brére douice aux notes d’orange et de
° poiviée ; : Gy ) B g citron avec une finale épicée.

I H . . : .‘ { f- o



: il i il
Brassée dans le Nord de la France, cette biere de
spécialité puissante et equilibrée se caractérise par une
surprenante douceur, malgré ses 8° affichés. Derriere sa
robe ambrée se cachent d’agréables notes de
caramel et de pain d’épices.

| P
Qu’une béte surgissant de derriere les fourrés effrayait les
villageois trop enfoncés dans la forét. Insaisissable, elle se
mettait ensuite a tourbillonner a toute vitesse autour des
malheureux sans jamais les attaquer, avant de s’enfuir
et de se transformer en silhouette humaine a I’entrée du
village.

L’histoire raconte aussi qu’un mystérieux brasseur d’un
village alentour mit au point une recette étrange dont la
force et la subtilité seraient inspirées du mystere qui
entoure cette béte légendaire...

37



La @ms@erje du Castellef

Installée au coeur.de la Provence, dans le Var, la Brasserie du Castellet est une brasserie artisanale. Privilégiant une
agriculture raisonnée, les matieres premieres utilis€es sont sélectionnees avec soin. Les céreales (orge et blé) sont
francaises et I’épeautre qui pousse sur les terres vauclusiennes, est broyé par un moulin des Bouches-du-Rhoéne, alors que
- la coriandre & I'écorce d’orange sont fournies par un herboriste aubagnais. Enfin, la Brasserie du Castellet se posmonne

: autant que possible dans une démarche eco-responsable.

R v PROVENG S UNuEmNBUE

FADA Blonde @ 6?31‘5'

it e i : 0 . Brassée avec un mélange d’épeautre provencal et de malt
A * d’orge, la FADA blonde est une belle lager ou s’exprime pleine-
ment le coeur aromatique frais et floral du houblon Mistral. Les

ol

B entis o oevER: | BRASSEE EN PROVENEE |

ngg

5 notes maltées s’équilibrent autour d’une
ool omerfume fine et Iegere
/ e . TN F AQ A I PA JolE [ —
& ¥ -' - La FADA Sunny India Pale Ale, une biere fraiche et savoureuse
X9 o 1 avec son leger goUt de fruits tropicaux et son amertume fine et
n A Al agréable.
LYON' 7 ) :
- R ot y i i - .
Swires WA Nt PREERACE oG Jlanche i
BRASSEE EN PROVENCE » "i”Lill'EAl“[lA:Alln!U(.:’VEv(é' g § B9ASSEE EN PROVENCE "'M‘";f i < ]
. 33 c1, Auc. 5 W S £ , Toutes les saveurs de la méditerranée dés la premiére gorgée
de FADA Blanche, une biére artisanale aux notes Iégéres et
fraiches d’orange, coriandre et romarin.

'38 o7 _ 3 ; !



33 cl
X 12

GOURMANDE ET PUISSANTE A LA FOIS

Brassée avec des levures de fermentation
- _ haute, FADA Triple est une biere a la
ABA : complexité aromatique élevée, rassemblant
; trois malts. Flattée d’une pointe de miel, cette
biere de caractere est a la fois gourmande et

BARSSEE EN PROVENCE

puissante.
YV
FADA d efe @2
33 cl
X 12 —

* En fonction des disponibilités
fournisseurs. Voir avec votre
responsable commercial.

) 'y DOUCE ET FRUITEE
LFPRQEPNETE + . LAFADA d’eté est une biere blonde non
| "~ filtrée, légere et rafraichissante. Brassée
3301 :

TRIPLE
—_ ARTISANALE
BRASSEE EN PROVENCE @

ALc. 4.8 % Vol-

avec des malts d’Orge, de blé et du
houblon, elle est délicatement arbmatisée
~  al’ABRICQT. De cette aliance émanent
YN/ o ok des saveurs douces el frwtees

v 2 o), 8 - ol - ¢ i/ ,/ Y 'r s ._-.'_‘: ; 1,.,' oK ‘ﬁ.
[y » - 'y . ! AT 7 . i | - P =




-_Ii‘hl—.-_ri.l_—"n_--.r-_-_

BIERES ARTISANALES INTREPIDES ET ENGAGEES.
MADE IN TOULOUSE

Format
F@LAK P@n@N Canette 33 cl
Une haute drinkabilité et un équilibre entre les arébmes maltés, les fruits tropicaux et

L’ours polaire est aujourd’hui une espece vulnérable qui pourrait s’éteindre d’ici la
fin du siecle... En cause 2 Le réchauffement climatique d’'une part, la pollution des
océans mais également la chasse, qui a tué plus de 50 000 individus au cours des
60 derniéres années. Il est plus que temps d’agir. Entre autres actions, Ice Breaker
Brewing reversera une partie de ses profits a diverses associations luttant pour la
préservation des especes animales menaceées.

NOTHING TOULOUSE e €D

En vacances a Toulouse 2 Ne vous avisez pas de commander « un petit pain au
chocolat» dans I’'une des boulangeries de la ville... On vous aura prévenu, ici on
parle de chocolatine, point barre. Mais déguster okim notre chocolatine dans notre
café/chocolat chaud le matin ne nous suffisait pas... On a décidé de tenter une
expérience : utiliser de véritables chocolatines (issues d’invendus de diverses
boulangeries toulousaines : rien ne se perd tout se transforme chez Ice Breaker) afin
de brasser une biere brune rappelant la gourmandise de cette viennoiserie
emblématique.Pour se faire, on a décidé de réaliser un concentré de chocolatines
gu’on a directement incorporé a notre brassin.

Bref, une biére brune légere (malgré ses 7°), douce, gourmande, chocolatée et

engageée !

~Un format canette

d 0s cool que jamais L
40 . "q;;._ — B 1--'; _




p AN | 5@'@@@1@ Kw‘z

Du nom de son brasseur, Chrlstophe RATZ - ingénieur a I'INSA de Toulouse et ancien rugbyman a mstalle la
Brasserie Artisanale Ratz en 2001 dans le département du Lot aux portes de Cahors, apres avoir acquis une
grande partie de son expérience professionnelle dans des brasseries artisanales en Belgique et en Angleterre
Sa créativité et sa paSS|on lui ont permls de relancer la biere artisanale dans le Quercy.

Ratz Blonde @ |

Brassée par I'infusion de pur malt légerement touraillé et de houblon rigoureusement
. sélectionné pour ses ardmes, cette blonde artisanale vous étonnera par sa large gamme
d’arbmes en harmonie avec cette douce amertume. A travers son élégante robe dorée, se

dévoile un pétillant naturel issu de sa fermentation haute.
Légere et rafralchlssante

Katz Blanche (5°) 6

Fraiche et désaltérante, cette biére artisanale vous fera découvrir une vaste gamme
d’arbmes épicés aux accents fruités et d’agrumes. Brassée par I’'infusion d’un savant
mélange de malt blond et de malt de blé (froment), agrémentée d’épices et de
houblon, cette blanche artlsanale vous fera decouvrlr une autre perception de Ia biére.

33 cl
X 12

ok

.g‘-"

e

o —— g pe
Savoureuse et godteuse, cette biére artisanale vous aménera vers des ardmes
complexes aux saveurs de caramel qui font de cette ambrée I’une des préférées des
amateurs. Brassée par I'infusion d’un mélange justement dosé de malt blond et de malt
caramel, additionnée de houblon aromatique, cette ambrée artisanale vous fera
découvrir une autre définition de la biere.

P S, @ Lot
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{FT BEER

Bieres artisanales
fabriquées et embouteillees pour
HellsWear par la brasserie Korma a Soual.

IPA s Belma (USA)
X 12 Azacca (USA)
Ekuanot ( USA)

Biere de Fermentation Haute, robe blonde orangée

Les saveurs de mangue, ananas et fruits tropicaux, apportées par des
houblons charismatiques, vous surprendront dés la premiére gorgée.
Le seigle et I’avoine donnent a la biere son c6té riche et onctueux!
Pas surprenant qu’on la surnomme «le nectar des IPA»!



SLES CORSES

Brasserie Fi efm

La Brasserie Pletra a été fondée en 1992 par Armelle et Dominique Sialelli, portés par I’envie de créer un projet
innoyant et porteur d’avenir autour de I’identité corse. C’est juste apreés un concert d’l Muvrini a Corte que I'idéee de créer
une brasserie corse fit son apparition: De longues années d’etudes suivirent afin de définir plus
précisément le prolet AUjOUI‘d hui, Ies bieres de la brasserie représentent totalement I’esprit corse puisque ce sont des bieres

= Y ‘\au caractere puussant

La Colomba est une biere blanche
produite en corse par la Brasserie Pietra! /.

Brassee sur une base de malt d’orge et de

- froment, cette biére est de plus

aromatisée avec du houblon et un. .

mélange d’herbes dua maquis corse
¥ composé de genévrier de myrte et

WA B g CHOE : ~ . d’arbousier !

33 cl
X 12

COLOMBA @ Robe blonde a Ia mousse abondante | g ‘

Bltn: BLANCHE DE wﬂSE

2 artings, s magts

& Efﬂuves fruitées eflegeremenfocrdulee senfeurs épiceées.

° Saveurs fruitées, acidulé, fortes notes herbacées et épicées. |

Faefm
> Pale Lager _

Biere au caractére dlgne d’un corse, cette
Pietra Ambrée représente dignementies
traditions de I'le de beauté puisqu’elle est
brassée sur place et avec un ingrédient
typique de J’ille, la Farine de Chataigne.

-

33cl .
X 12°

& Arémes maltés, boisés, notes discrétes de chataigne.

¢' Saveurs maltées et boisées, profonde amertume.

<@ Robe ambré qui se couvre d’une fine couche de mousse.

43



RIAY(M(DNI

: BOISSONS z




