
pour la saint patrick, organisez une animation spéciale 
et originale en mettant en avant les bières fada !
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Le mois de mars est riche d’événements. Il annonce la fin de 
l’hiver, l’ouverture des premières terrasses et un des moments 
phares de l’année pour booster vos ventes de bières : la Saint 
Patrick, le 17 mars ! Autant d’occasions sur lesquelles nous vous 
accompagnons avec des offres de produits adaptées. 

À ne pas louper ce mois-ci : les Journées Portes Ouvertes qui 
se dérouleront le lundi 11 mars à Albi et le mardi 19 mars à 
Perpignan ! L’occasion de profiter d’offres exceptionnelles avec 
nos fournisseurs partenaires pour préparer votre saison en 
toute sérénité, et tout cela autour d’un succulent buffet !

pour la saint patrick, organisez une animation spéciale 
et originale en mettant en avant les bières fada !

rdv p. 5
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NOTRE ANIMATION  
SAINT PATRICK 

FADA ABRICOT,  
VOTRE BIÈRE DE PRINTEMPS

NOS JOURNÉES  
PORTES OUVERTES 

DU NOUVEAU  
DANS LA CAVE DE RAYMOND

DÉCLINEZ LES COCKTAILS  
POUR LA ST PATRICK

VINS : ILS SE REFONT  
UNE BEAUTÉ 

1

10

3

18-19

5

20-23

À ne pas rater
ce mois-ci

L’agenda 
de mars 

- Dimanche 3 - 
Fête des Grands-Mères

- Vendredi 8 - 
Journée Mondiale  

des droits des femmes

- Dimanche 10 - 
Tournoi des 6 Nations : 
France / Pays de Galles

- Lundi 11 - 
 JPO Albi 

- Samedi 16 - 
Tournoi des 6 Nations : 

France / Angleterre

- Dimanche 17 - 
Saint-Patrick  p. 4-6

- Mardi 19 - 
JPO Perpignan

- Mercredi 20 - 
Printemps

- Dimanche 31 - 
Dimanche de Pâques
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Préparez votre saison� avec des offres exceptionnelles
de nos fournisseurs partenaires

3

Merci de confirmer votre présence  
(nombres de personnes et repas) :

• avant le 26 février pour les clients venant sur Albi,
• avant le 5 mars pour les clients venant sur Perpignan.

* Uniquement sur les JPO d’Albi.
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D’où vient la St Patrick ?
La Saint Patrick a lieu tous les 17 mars. Elle 
honore le jour du décès de Saint-Patrick, 
l’évangélisateur de l’Irlande. Il aurait fondé le 
christianisme dans ce pays au Ve siècle. Cette fête 
est célébrée partout dans le monde ! Principalement 
en Irlande où ce jour est chômé mais également aux États-Unis 
où une forte émigration irlandaise a eu lieu au XIXe siècle. Cette 
journée se traduit par de nombreuses manifestations telles 
que des parades, des chants et des danses dans les pays anglo-
saxons. Grâce aux pubs irlandais cette fête est de plus en plus 
répandue en France. 

Pour la Saint-Patrick, on s’habille en vert… pas en bleu !
La tradition veut que les gens célébrant la Saint-

Patrick s’habillent de vert, mais aussi d’orange et de 
blanc : les autres couleurs présentes sur le drapeau 
irlandais. Pourtant à l’origine, c’était le bleu qui était 
associé à Saint-Patrick. Il a rapidement été détrôné 

parle vert, symbole au XVIIIe siècle de l’indépendance 
de l’Irlande.

Et la bière dans tout ça ?
Aujourd’hui, la Saint-Patrick est connue pour être la fête 
de la bière ! On boit car la bière joue un rôle majeur 
pour tisser des liens sociaux dans les pubs en 
Irlande. Ce sont des vrais lieux de rencontre et de 
regroupement. Les Irlandais regardent un match, 
mangent, dansent, chantent et discutent tout en 
buvant une bière.

17 mars

SAINT
Patrick

Le 17 mars, ne manquez pas cette opportunité pour animer  
votre établissement ! La Saint Patrick est synonyme de consommation 

de boissons irlandaises, pensez à en proposer ce jour-là ! Au cœur  
de l’hiver, elle inaugure la saison des festivités plus printanières.  

C’est une occasion exceptionnelle de dynamiser vos ventes ! 

MAGNERS CIDER
24 x 33 cl VP - 22263 

Ce cidre irlandais possède une 
fraîcheur naturelle et une saveur 

unique au goût délicatement fruité  
de pommes fraîches et mûres  

avec des notes de chêne.
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FAda ananas

• 2 cl de sirop d’ananas Teisseire 
• 25 cl de cidre

• 25 cl de bière Fada Triple

Dans un verre, versez d’abord le sirop 
d’ananas puis le cidre et la Fada Triple.

Fada Kiwi

• 2 cl de sirop de kiwi Teisseire
• 30 cl de bière Fada Blanche

 
Versez le sirop de kiwi dans le verre  

à bière et complétez  
avec la Fada Blanche. 

Fada orange

• 2 cl de sirop de pêche
• 20 cl de bière Fada Blonde

• 10 cl de jus d’orange
• un brin de menthe

Versez le sirop de pêche dans le 
verre à bière et complétez avec 

la Fada Blonde et le jus d’orange. 
Décorez d’un brin de menthe.

Contactez  
votre commercial � 

pour monter 
ensemble  

cette animation.

Déclinez les

pour
cocktails

Déclinez les

pour
cocktails

Affiches 
disponibles.
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WHISKEY IRISHMAN  
SINGLE MALT 

70 cl - 40° 
749031

WHISKEY SEXTON
70 cl - 40° 

 36244 

GIN DRUMSHANDO 
GUNPOWDER

70 cl - 43° 
 749094 

BAILEY’S  
IRISH CREAM

70 cl - 17°
 984

WHISKEY REDBREAST 
12 ANS  

70 cl - 40°
749062

WHISKEY JAMESON 
BLACK BARREL

70 cl - 40° 
 16121

WHISKEY JAMESON 
70 cl - 40°

 1125

WHISKEY TULLAMORE 
DEW

70 cl - 40°
 1123

WHISKEY BUSHMILLS 
ORIGINAL
70 cl - 40° 

 160175

WHISKEY SLANE
70 cl - 40°

 190344

WHISKEY POGUES
70 cl - 40° 

749045 

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 5,20 €
HT/bouteille

- 2,60 €
HT/bouteille

- 5 €
HT/bouteille

- 5 €
HT/bouteille

- 3 €
HT/bouteille
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16+4
BOUTEILLES 
GRATUITES

10+2
BOUTEILLES 
GRATUITES

LES BONNES PRATIQUES

• Inclure l’eau sur la formule  
et la relayer sur ses cartes.

• Proposer systématiquement  
de l’eau plate ou de l’eau gazeuse.

• Servir le premier verre.

• Proposer une seconde bouteille 
lorsque la première est vide.

LES PRATIQUES À ÉVITER

• Laisser les carafes en évidence 
dans votre restaurant.

• Mettre spontanément les carafes 
sur les tables en début de service.

• Ne pas proposer d’eau  
lors de la commande.

• Faire attendre le client une fois  
la bouteille commandée.

SAN PELLEGRINO   
50 cl VC

 Caisse de 20 - 359

SAN PELLEGRINO   
100 cl VC

 Caisse de 12 - 361

Mieux vendre

L’EAU
MINÉRALE
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LES SOFTS

COCA-COLA 
24 x 33 cl VC - 433

COCA-COLA SANS SUCRES
24 x 33 cl VC - 6571

SPRITE
24 x 25 cl VC - 221023

FANTA ORANGE
24 x 25 cl VC - 221022

GAMME GRANINI 
25 cl VP – Fardeau de 12 (Abricot, ACE, Ananas, 
Fraise, Pamplemousse Rose, Pomme, Tomate) 

5+1
FARDEAU 
GRATUIT*

4+1
CAISSE 

GRATUITE**

3 1=CAISSES 
ACHETÉES

CAISSE 
OFFERTE

parmi Coca-Cola ou 
Coca-Cola Sans Sucres

au choix de Sprite 
ou Fanta Orange

ORANGINA
39 x 25 cl VC - 462

OASIS TROPICAL
24 x 25 cl VC - 210421

SCHWEPPES AGRUMES 
24 x 25 cl VC - 230791

SCHWEPPES TONIC 
24 x 25 cl VC - 230796
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COCA-COLA 
CHERRY

24 x 33 cl VC  
210410

BOÎTE  
COCA-COLA

24 x 33 cl  
 428

BOÎTE  
COCA-COLA ZÉRO

24 x 33 cl  
 6212

2+1
CAISSE 

GRATUITE

4+1
PACK 

GRATUIT 3+1
PACK 

GRATUIT*

7+1
FARDEAU 
GRATUIT*

SCHWEPPES GINGER BEER  
PET 100 cl  

Pack de 6 - 771338

SCHWEPPES  
TONIC  

PET 100 cl 
Pack de 6 - 170452

ROYALE TAURINE 
PET 100 cl 

Pack de 6 - 200920
 

La plus royale des 
boissons énergisantes !

La ginger beer, 
qu’est-ce que 

c’est ?

La ginger beer serait apparue en 
Angleterre au XVIIIe siècle. Il s’agit 
d’une boisson brassée et fermentée 
à base d’eau et de gingembre. Ainsi, 
cette bière de gingembre sans alcool 

peut être bue par tout le monde, 
petits comme grands. On retrouve 
cette boisson ginger beer dans la 

composition de pas mal de cocktails, 
dont des classiques. On pense 
notamment au Moscow Mule  

et à sa variante au Pisco : The Mule.

Il ne faut pas confondre bière  
de gingembre et ginger ale,  

un soda légèrement aromatisé  
au gingembre et utilisé, lui aussi,  

dans de nombreux cocktails.

1880s, atlanta

Comme beaucoup de gens qui changent 
l’histoire, John Pemberton, pharmacien  

à Atlanta, a été porté par la simple curiosité. 
Un après-midi, il brassa un liquide parfumé 
de couleur caramel, et l’emmena à quelques 

portes de là, à la pharmacie Jacobs.

Ici, la préparation a été mélangée avec de 
l’eau gazeuse et échantillonnée par des clients 

qui ont tous convenu que cette nouvelle 
boisson avait quelque chose de spécial. Ainsi, 
la pharmacie Jacobs l’a mis en vente au prix 

de cinq cents (environ 0,04 €) le verre.
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FADA ABRICOT  4,8°

12 x 33 cl VP - 210625
Fût 20 l - 210622

- ACCORDS -
Cubes de comté ou 

mimolette en apéritif, 
toasts au tarama, 

guacamole avec des 
tacos, poissons blancs 

grillés, grillades de 
viandes blanches, 

légumes, sandwiches 
et salade de fruits.

La Fada Abricot est une bière blonde non filtrée, légère et rafraîchissante.  
Brassée avec des malts d’orge, de blé et du houblon, elle est délicatement  

arômatisée à l’abricot. De cette alliance émanent des saveurs douces et fruitées.

Fada Abricot,

VOTRE BIÈRE
DE PRINTEMPS
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GAMMEAbsolut

VODKA ABSOLUT 
VANILIA
70 cl - 38° 

 220395

Son goût unique aux  
légères notes de vanille 
trouve sa place dans  

de nombreuses recettes  
de cocktails.

VODKA ABSOLUT 
RASPBERRI

70 cl - 38° 
 220755

Une vodka aux arômes 
naturels de framboise  
et qui ne contient pas  

de sucres ajoutés.

VODKA ABSOLUT 
CITRON

70 cl - 40°
 7108

La vodka arômatisée  
la plus populaire 

d’Absolut : arômes  
naturels de citron  

et sans sucres ajoutés.

VODKA ABSOLUT  
BLUE

70 cl - 40° 
 1164

Riche, corsée et complexe, 
Absolut reste souple  

et moelleuse avec un goût 
prononcé de céréale, suivi  
d’une pointe de fruits secs.

Absolut Vodka est une vodka suédoise composée de blé d’hiver  
et d’ingrédients d’origine naturelle. Élaborée selon la méthode  

de distillation continue, Absolut Vodka est distillée plus d’une centaine  
de fois, ce qui lui permet d’atteindre ce niveau de pureté.

C
O

U
P 

D
E

CŒUR

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 2,50 €
HT/bouteille

- 2,50 €
HT/bouteille

- 2,50 €
HT/bouteille
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Notre sélection

PREMIUM

WHISKY NIKKA 
COFFREY GRAIN

70 cl - 45°
 200245

GIN G’VINE NOUAISON
70 cl - 45° 
 749089 

WHISKY MONKEY 
SHOULDER

70 cl - 40° 
 131028 

COGNAC GAUTIER VS 
70 cl - 40° 

 1563 

WHISKY GLENFIDDICH 
TRIP OAK 12A

70 cl - 40° 
 220225 

GIN ORGANIC 
GENEROUS

70 cl - 44° 
749087 

RHUM DON PAPA 
BAROKO
70 cl - 40°
 200645 

CALVADOS PERE 
MAGLOIRE VSOP 

70 cl - 40°
 130629 

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 3,70 €
HT/bouteille

- 2,20 €
HT/bouteille

- 2,60 €
HT/bouteille

- 3,80 €
HT/bouteille - 2,50 €

HT/bouteille

- 4 €
HT/bouteille

- 3 €
HT/bouteille



1313

WHISKY PUNI ALBA
70 cl - 43°

 749025 

WHISKY DOMAINE 
DES HAUTES GLACES

Les Moissons
70 cl - 42° 

 749081 

BOURBON EVAN 
WILLIAMS WHITE LABEL

70 cl - 50° 
 749052

GIN WHITLEY  
NEILL

70 cl - 43°  
 749091 

WHISKY GLEN MORAY 
12 ANS

70 cl - 40° 
 160226 

GIN SEA
70 cl - 40°  
 749090 

WHISKY  
THE EPICUREAN

70 cl - 46,2° 
 749053

GIN FAIR
50 cl - 42° 

749108 

CACHACA ABELHA 
SILVER ORGANIC

70 cl - 39°  
749230 
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- 3 €
HT/bouteille

- 4 €
HT/bouteille

- 4 €
HT/bouteille

- 5 €
HT/bouteille - 4 €

HT/bouteille

- 4 €
HT/bouteille

- 3 €
HT/bouteille

- 3 €
HT/bouteille

- 3 €
HT/bouteille
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Les

SPIRITUEUX

VODKA  
POLIAKOV SILVER

70 cl - 37,5° 
 260159 

TEQUILA SAN JOSE
70 cl - 35° 

 7501 

GIN BEEFEATER
70 cl - 40°

 1166 
AVÈZE

100 cl - 16°
 210903

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE 5+1

BOUTEILLE 
GRATUITE 3+1

BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 2 €
HT/bouteille

LIQUEUR  
MANZANITA 

70 cl - 15°
 210728 

CALVADOS  
PÈRE MAGLOIRE FINE

70 cl - 40°
 957 

MAGNUM RICARD
150 cl - 45° 

 875



la famille 
s’agrandit
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Nos bons plans

VINS&CHAMPAGNES

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

CHAMPAGNE  
MERCIER BRUT
75 cl x 6 - 13748

DOC CHIANTI  
DONNA LORENZA

Rouge
75 cl x 6
 140904 

LAMBRUSCO DOUX 
DONNA LORENZA 

Rouge
75 cl x 6 
 1503821

SAN PIERU  
BLANC
220107
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Vignobles des 3 Châteaux, entité 
commerciale des Coteaux du Pic,  
symbolise l’alliance de 3 caves 
coopératives emblématiques du 
territoire Pic Saint Loup : Saint-
Mathieu de Tréviers, Notre-Dame 
de Londres, Valflaunès et de leurs 
châteaux respectifs. Leur savoir-
faire empreint de tradition et 
de modernité, leur passion pour 
élaborer des vins exprimant toute 
l’authenticité de nos terroirs ont 
contribué à faire des Vignobles 
des 3 Châteaux le premier 
producteur d’AOP Pic Saint Loup 
et IGP Saint Guilhem le Désert.

Le vignoble du mois

VIGNOBLES
DESchâteaux3
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AOP TERRASSES DU LARZAC 
Ruffes Jurassic - Rouge
75 cl x 6 - 748697 

• �Syrah 50 %, Grenache 30 %, 
Carignan 20 %.

• �Robe rouge profond avec des 
reflets violets. Nez complexe et 
très agréable de fruits mûrs, 
d’épices et de garrigue. Bouche 
ample et généreuse, réglissée, aux 
tanins fondus. Vin de caractère.

• �Servir chambré sur bœuf, gibier 
et tous les repas festifs.

IGP SAINT GUILHEM LE DÉSERT 
Les Déesses Muettes

AOP PIC SAINT LOUP 
Cuvée B - Rouge
75 cl x 6 - 748699 

• �Syrah 65 %,  
Grenache 35 %.

• �Belle robe aux reflets cerise. 
Nez agréable de petits 
fruits rouges et de violette. 
Bouche soyeuse et réglissée 
aux tanins doux. Finale 
longue.

• �Servir à 16°C sur viandes 
en sauce, rôties, salades 
composées et fromages.

Les « Déesses Muettes », emblèmes de la cave,  
sont des statues-menhirs sculptées il y a environ  
4500 ans dans les environs du Pic Saint 
Loup. Ces statues sont des stèles funéraires, 
représentant des femmes à tête de chouette, 
dépourvues d’oreilles et de bouches.

Blanc - Viognier 
75 cl x 6 - 748562 

• �Viognier 100 %.
• �Robe jaune clair aux reflets 

or. Nez expressif de fleurs 
et de fruits à chair blanche. 
La bouche offre une grande 
fraîcheur et une belle rondeur.

• �À boire bien frais accompagné 
de poissons grillés ou en sauce, 
fruits de mers, viandes blanches 
et fromage.

Blanc - Chardonnay 
75 cl x 6 - 748554

• �Chardonnay 100 %.
• �Robe jaune clair aux reflets 

or. Nez expressif de fleurs et 
de fruits exotiques. Bouche 
équilibrée et charnue qui 
complète l’impression 
harmonieuse de fraîcheur.

• �À boire bien frais 
accompagné de poissons en 
sauce, fruits de mer, viandes 
blanches et fromage.

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

• P
ro

m
otio

n durant les JPO
 •

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

• P
ro

m
otio

n durant les JPO
 •
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Domaine Olivier
La Cuvée Domaine est le pur reflet  

de l’appellation Saint-Nicolas-de-Bourgueil. 

Les raisins proviennent de cinquante parcelles réparties  
sur les plaines et coteaux de l’ensemble de l’appellation.  

Ces cabernet franc prennent racine sur des sols de sables 
et graviers, permettant l’élaboration d’un vin frais,  

léger, rond, aux arômes de fruits rouges.

• �Cabernet franc 100 %.
• �Le nez fruité révèle des arômes 

de framboise, de groseille, de 
bonbon associés à des notes 
végétales élégantes.

• �La bouche est ronde, équilibré, 
fruité accompagnée d’une belle 
vivacité.

dans la cave de Raymond
DU NOUVEAU

La Cuvée Domaine est le pur reflet de l'appellation Saint-Nicolas-de-Bourgueil.
En effet, nos raisins proviennent de cinquante parcelles réparties sur les plaines et coteaux de

l'ensemble de l’appellation.
Nos Cabernet Franc prennent racine sur des sols de sables et graviers, permettant l'élaboration

d'un vin frais, léger, rond, aux arômes de fruits rouges.

L e s  m é d a i l l e s  e t  c e r t i f i c a t i o n s
Médaille Argent (Concours des Ligers, Vins du Val de Loire)
Vigneron Indépendant
Label Haute Valeur Environnementale (HVE niveau 3)
Label Terra Vitis 

L a  v i t i c u l t u r e  e t  v i n i f i c a t i o n

L a   d é g u s t a t i o n
Le nez fruité révèle des arômes de framboise, de
groseille, de bonbon associés à des notes végétales
élégantes.
La bouche est ronde, équilibré, fruité accompagnée d'une
belle vivacité.

Appellation: Saint-Nicolas-de-Bourgeuil
Cépage: Cabernet Franc
Conduite raisonnée: Engrais organiques, limitation des
traitements avec outil d'aide à la décision 
Travail du sol: Labour / Enherbement / Couvert végétal
Vendanges: Tri à la parcelle / tri au chai
Vinification: Fermentation alcoolique et malolactique en
cuve inox, élevage 6 mois en cuve puis 12 mois en bouteille
Bouchon: Synthétique (Nomacork), absence de goût de
bouchon

Les raisins proviennent de notre vignoble, puis nos vins
sont vinifiés, élevés et mis en bouteille au domaine.

L a  C u v é e  D o m a i n e

La Forcine, 37140 Saint Nicolas de Bourgueil
 commercial@domaineolivier.com - 02 47 97 75 32 / 06 25 00 01 52

D O M A I N E  O L I V I E R
Vins de Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Bourgueil et Anjou

D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO •
C’est la seule AOP du Val-de-Loire  

à épouser les contours de sa commune ; 
elle se situe entre Tours et Angers.  

Le cabernet franc, cépage unique de 
l’AOP, s’épanouit sur un terroir composé 

de graviers, de sables, et parfois de 
tuffeau. Ses arômes de fruits rouges, 
framboise, cerise, mûre, tout comme 

sa robe rouge brillant sont en parfaite 
harmonie avec un nez fin et gourmand. 
Sa souplesse, sa finesse et son fruité font 
de Saint-Nicolas-de-Bourgueil LE vin  

de tous les moments conviviaux à 
partager ! Ces vins sont très appréciés  

par la restauration française et au-delà 
de nos frontières.

AOP SAINT NICOLAS 
DE BOURGUEIL
Domaine Olivier 
Rouge - Cabernet franc
75 cl x 6 
 775717 

Zoom sur 
l’appellation 
Saint-nicolas- 
de-bourgueil

Environ

140
producteurs

Surface de production :

1 100
hectares

Vins jeunes

14°
Vins plus âgés

17°

Production annuelle :

59 000
hectolitres, soit environ
8 millions de bouteilles 
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NANTAIS ANJOU-SAUMUR TOURAINE CENTRE LOIRE AUVERGNE

LE VIGNOBLE
Localisation : L’aire d’appellation épouse les 
contours de la commune de Saint-Nicolas-de-
Bourgueil. Le vignoble est situé à l’ouest de la 
Touraine, au cœur du Parc Naturel Loire Anjou 
Touraine, sur la haute terrasse de la rive Droite de 
La Loire, juste sous la forêt et au-dessus de caves 
troglodytiques.
Histoire : La culture de la vigne remonte sans 
doute ici à l’époque romaine, mais c’est autour 
de l’abbaye de Bourgueil, fondée en 990, 
que se développa véritablement le vignoble 
bourgueillois, dont celui de Saint- Nicolas. Le 
cépage Breton y fit son apparition en 1152, grâce 
à l’union de l’Anjou et de l’Aquitaine.
Sols : L’aire est située en majorité sur une large 
terrasse d’alluvions anciennes dont les sols 
profonds sont constitués de sables et de graviers. 
Au-dessus des terrasses, le tiers du vignoble 
s’étend sur un coteau de tuffeau (craie du 
Turonien) recouvert de sables.
Climat : Le vignoble est largement ouvert sur la 
Loire qui, à cet endroit-là, avec le confluent de la 

Vienne, prend des dimensions exceptionnelles 
et laisse amplement pénétrer les influences 
maritimes. Le climat est donc légèrement plus 
océanique qu’à Bourgueil, avec le même coteau 
couvert de forêt qui protège des vents du Nord les 
pentes bien exposées.

LE VIN
Rendement de base : 55 hl/ha.
Cépages : Cabernet Franc (Cabernet Sauvignon 
dans la limite de 10% de l’assemblage, mais peu 
utilisé).
Pratiques culturales dominantes :
Densité de 4 500 pieds/ha.
Taille sévèrement réglementée, généralement 
Guyot simple.

DÉGUSTATION
Œil : Robe éclatante, soutenue, de couleur 
pourpre.
Nez : Nez intense de petits fruits rouges et de 
violette pour les vins de graviers ; framboise, 

AOP/AOC par décret original du 31 juillet 1937, modifié le 19 juillet 2016
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Aire de l’AOP  
Saint-Nicolas-de-Bourgueil

PRODUCTION 
TOTALE

59 000 hl 
=

8 000 000 bouteilles

COULEURS SURFACE 
EN PRODUCTION

1 100 
ha

VINIFICATION

Tranquille 
100%

CHIFFRES CLÉS : MOYENNE 5 ANS (2015-2019)

Rosé 1%

Rouge 99%

11+1
BOUTEILLE 
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Le domaine est situé au coeur du Languedoc.  
Une situation exceptionnelle entre les reliefs  

des Cévennes et l’horizon bleu de la Méditerranée. 

L’histoire du Domaine de Brescou remonte au XIVe siècle, au temps 
où la noble famille Crozals était co-seigneurs d’Alignan. Connue plus 

tard sous le nom de Crozals-Brescou, ils cultivaient le vin depuis  
le XVIIe siècle. Aujourd’hui, le travail dans le vignoble s’effectue  

en combinant technologie moderne et savoir-faire ancestral.

IGP PAYS D’OC 
Blanc - Viognier 
75 cl x 6 
 231235 

• �Viognier 100 %.
• �Nez floral aux  

notes de jasmin  
et fruits exotiques. 
Bouche vive et 
pleine, avec une  
belle fraîcheur aux 
saveur d’agrumes  
et d’abricots frais.

• �À savourer  
à l’apéritif,  
avec du foie gras  
ou au dessert.

Domaine de Brescou 
IGP PAYS D’OC 
Blanc - Chardonnay 
75 cl x 6 
231234 

• Chardonnay 100 %.
• �Nez légèrement minéral 

avec des notes de fleurs 
d’acacia et de pêche 
blanche. Bouche bien 
équilibrée, vive et fraîche, 
aux saveur de poire.

• �À savourer à l’apéritif, 
avec du foie gras  
ou au dessert.

IGP PAYS D’OC 
Rouge - Pinot Noir
75 cl x 6
 231237 

• Pinot noir 100 %.
• �Nez intense de petits 

fruits très murs. Bouche 
expressive élégante et 
structurée, aux tanins 
fins et soyeux. Ensemble 
équilibré plein de 
fraîcheur légèrement 
mentholée.

• �À savourer sur des 
viandes rouges grillées, 
un rôti de veau, des 
girolles, un vieux 
parmesan.

D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO •
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Nouvelle étiquette disponible à la fin du stock de l’ancienne. * 
Ex
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n 
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.

ils se refont une

BEAUTÉ
VINS :

IGP MÉDITERRANÉE
Mirati *
Rosé - 75 cl x 6 
221221

- Cépages -
Grenache, Cinsault, 
Syrah.

- Dégustation -
Une robe saumon très 
brillante. Le nez est 
délicat et frais, sur des 
fragrances de fruits 
rouges et noirs,mais  
aussi des notes florales  
et d’épices. En bouche  
sa texture est fine,  
ample et vive.

- Accords mets & vins -
Servir entre 6 °C et 8 °C
En apéritif, avec des 
poissons grillés, de l’aïoli 
provençal ou encore 
 des légumes farcis.

IGP MÉDITERRANÉE
Mirati  
Blanc - 75 cl x 6 
221222 

- Cépages -
Ugni blanc, Vermentino, 
Chardonnay.

- Dégustation -
Sous des teintes jaunes 
pâles,  ce sont des notes 
d’agrumes comme le 
pamplemousse. Une 
bouche vive avec une 
matière tranchante, 
sublimée par une belle 
fraîcheur qui révèle des 
notes briochées.

- Accords mets & vins -
Servir entre 6 °C et 
8 °C. En apéritif et avec 
des poissons grillés, 
avec ou sans sauce.

D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO •
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Nouvelle étiquette disponible à la fin du stock de l’ancienne.

AOP COTEAUX  
D’AIX-EN-PROVENCE
Château Paradis
Rosé - 75 cl x 6 
22090 

- Cépages -
Grenache noir, Cabernet 
Sauvignon, Carignan et Syrah.

- Dégustation -
Une belle fraîcheur aromatique 
au nez où se mêlent des arômes 
de fraise et d’agrumes (citron, 
pamplemousse) mais aussi 
de fleurs blanches. La bouche 
est fraîche, légère, fruitée et 
gourmande. Une belle attaque 
avec une longue finale ample  
et généreuse.

- Accords mets & vins -
Servir avec des salades  
estivales, des grillades 
 entre amis et pourquoi pas 
 des fraises chantilly.

D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO •

Savourez la simplicité et la gourmandise.  
Porte d’entrée vers Paradis, les vins EssenCiel  

sont l’expression des plaisirs simples  
et offrent fraîcheur et fruité.

33+3
BOUTEILLES 
GRATUITES*
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 •



Qu’est-ce- 
que la 
biodynamie ?

Labellisé Biodyvin depuis 
1997, le Clos Réal applique sur 
ses vignes les méthodes dites 
biodynamiques.

Encore plus loin que l’agriculture 
biologique, la biodynamie obéit  
à des rythmes cosmiques.  
Les positions de la lune et des 
planètes sont déterminantes pour 
établir, par exemple, le calendrier 
des vendanges ou des semis.

Enherbés naturellement,  
les rangs de vignes sont labourés 
en surface et dynamisés en 
profondeur avec des composts  
et des préparations spéciales.  
Le cuivre et le soufre sont utilisés 
à des doses homéopathiques  
et, en cave, l’ajout de sulfites  
est proscrit.
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GAMME PREMIUM CLOS ReAL
-

AOP CÔTES DE PROVENCE

Son terroir à multiples facettes fait sa singularité ! 
Le vignoble du Clos Réal est conduit en biodynamie 
par des vignerons épris de nature. Il élabore des crus 

possédant beaucoup de finesse et de fruité.

Rosé
75 cl x 6 
221276

Cuisine 
méditerranéenne, 

grillades, plats 
asiatiques.

Rouge
75 cl x 6 
 221279

Gibiers, pigeon rôti, 
canard à l’orange,  

pièces de bœuf, veau  
rôti, ris de veau, agneau 

de lait, filet mignon.

Blanc
75 cl x 6 
 210122

Fruits de mer, poisson, 
crustacés, curry de 

poissons ou de volaille, 
bouillabaisse, fromages 

frais de chèvre ou tomme 
de brebis.

Nouvelle étiquette disponible à la fin du stock de l’ancienne.
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D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO •

Nouvelle étiquette disponible à la fin du stock de l’ancienne. 

Blanc - Chardonnay
75 cl x 6
 191318 

Belle couleur jaune pâle. 
Parfums floraux et fruités 

(fruits à chair blanche : 
pomme, poire) avec  

des notes de beurre frais  
et de noisette.

Rouge - Merlot
75 cl x 6
 191317 

Jolie couleur fraîche et 
soutenue, le nez est bien 

présent avec des notes de 
fruits rouges associés à une 
petite pointe de laurier, la 
bouche est ronde, pleine 

avec des tannins présents 
mais doux et souples. .

Blanc - Viognier
75 cl x 6 
 231384

Jolie couleur jaune pâle. 
Le nez mêle les fruits 

exotiques et les agrumes. 
La bouche est élégante, 

harmonieuse et très 
aromatique, et souligne 
des notes d’abricot sec.

Rosé - Grenache
75 cl x 6 
 191316 

Découvrez une symphonie 
douce, florale et fruité, 

 entre les plantes de  
nos garrigues, telles que  
le thym ou le romarin.

GAMME baie du soleil
-

IGP PAYS D’OC
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contact@raymondboissons.com
www.raymond-boissons.com

Les accompagnements café

NAPOLITAINS MILKA
Boîte de 355 napolitains

Carton de 24 
 191226

TOBLERONE
3 variétés  

(lait, noir, blanc)
113 unités 

Carton de 4 
 160286

DAIM
Sachet de 78 bonbons 
Carton de 12 sachets

 250761

POUR TOUTE COMMANDE, RAPPROCHEZ-VOUS DE VOTRE ENTREPÔT MEMBRE DU RÉSEAU DISTRIBOISSONS.

Offres promotionnelles proposées par l ’établissement, membre du réseau Distriboissons et réservées aux professionnels indépendants français de métropole et de Corse : débits de 
boissons sous licence, cafés, bars et brasseries, hôtels et restaurants, discothèques ainsi qu’aux commerçants sédentaires ou ambulants proposant une offre de petite restauration ou de 
vente à emporter, hors distribution automatique. Offres non cumulables avec d’autres promotions en cours sur des produits de mêmes références et valables pendant toute la durée de 
l’opération (sauf mention contraire) et dans la limite des stocks disponibles. Les articles présentés sont disponibles dans la limite des stocks et dans le cadre des conditions générales de 
vente. Tous les prix s’entendent hors droits et hors toutes taxes. Les gratuités n’entraînent pas l’exonération des droits. Les descriptifs produits ne sont donnés qu’à titre indicatif, sous 
réserve contractuelles et les s uggestions de présentation données à titre indicatif.
Photos non contractuelles. Crédits photographiques : Shutterstock/Freepik. Tous droits réservés pour tous pays. Conception et réalisation : Christine Lacouture pour Distriboissons.
L’ABUS D ’ALCOOL EST DANGEREUX POUR L A SANTÉ – À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

10+2
SACHETS 

GRATUITS

3+1
SEAU 

GRATUIT

3+1
BOÎTE 

GRATUITE

3+1
CARTON 
GRATUIT

GALETTE ST MICHEL  
Pépites de chocolat

Carton de 400
 22586


