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la flamme 
d’or

Un cocktail flamboyant aux 
couleurs de notre pays pour 

encourager nos équipes ! 
Trois ingrédients sont 

nécessaires : grenadine, vodka 
et curaçao bleu. Cet effet de 

couches superposées s’obtient 
en faisant couler chaque liquide 

sur une cuillère à café.  
Pour finir, flambez le cocktail.
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On y est, votre activité bat son plein ! Grâce à vous,  
les consommateurs peuvent se réunir dans leurs lieux  

préférés autour d’un café, d’une bière, d’un bon vin  
ou d’un cocktail pour « refaire le monde » et partager  
des moments de convivialités. C’est tout l’art de vivre  

à la française, et vous en êtes la clé.

Juillet rime aussi avec le début des Jeux Olympiques  
qui apportent une touche d’excitation et éveillent  

les points de ventes. Pour l’occasion retrouvez notre cocktail 
spécial « La Flamme d’Or » ! Retrouvez également  

notre kit spécial, en pages 6 & 7 ! 

Avec ce catalogue estival mettant en avant des boissons  
de saison, nous espérons continuer à booster votre activité,  

et vous souhaitons de très bonnes ventes pour l’été 2024 !

LE COCKTAIL  
LA FLAMME D’OR

NOTRE NOUVEAU CATALOGUE 
VINS  & CHAMPAGNES

LES JEUX OLYMPIQUES 
DE PARIS 2024 

PENSEZ À NOS MAGNUMS  
DE ROSÉS

21 JUILLET :  
FÊTE NATIONALE BELGE

VIGNOBLE DU MOIS : DOMAINE 
DE PREIGNES LE VIEUX 
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25

6-7

2420-21

26-27

À ne pas rater
ce mois-ci

L’agenda 
de l’été 

- Du 24 juin au 31 juillet - 
Festival de Carcassonne

- Mardi 2 juillet - 
Soirée de bars en bars Albi 
18 h : Café de la Préfecture 

19 h : Le Pontié  
19 h 30 : En terrasse 

20 h : Le Cosy  
20 h 30 : Chien Rouge 

21 h : Shamrock 
21 h 30 : O’Sully’s  

22 h : Lit Bleu  
22 h 30 : Toit the Théâtro   

- Jeudi 4 juillet - 
Fête Nationale Américaine   

- Du jeudi 4 au dimanche 7 juillet - 
Festival Pause Guitare

- Samedi 6 juillet - 
Vacances d’été

- Mardi 9 juillet - 
21 h : demi-finale Euro 2024   

- Mercredi 10 juillet - 
demi-finale Euro 2024  

- Dimanche 14 juillet - 
Fête Nationale  

21 h : finale Euro 2024

- Dimanche 21 juillet - 
Fête Nationale Belge

- Vendredi 26 juillet -  
Top départ des JO

- Vendredi 2 août - 
 Journée Mondiale de la Bière 

- Jeudi 15 août -  
Fête de l’Assomption 

- Vendredi 16 août - 
 Journée internationale du Rhum

- Du jeudi 22 au samedi 24 août - 
Festival Barque en scène 

Narbonne  

- Mercredi 28 août - 
 Top Départ Jeux paralympiques

Journée mondiale du vin rouge



LES SOFTS

7+1
FARDEAU 
GRATUIT

4+1
FARDEAU 
GRATUIT

2+1
CARTON 

GRATUIT*
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2+1
CAISSE 

GRATUIT*

2+1
CARTON 
GRATUIT
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2+1
FARDEAU 

GRATUIT***

3

 3 Perrier 
achetées  
= 1 Vittel 
gratuit**

nouveau

BOÎTE COCA COLA
24 x 33 CL CANETTE 

428

PAGO POP
25 CL VP x 12

Parfums : Abricot Basilic / 
 Fraise menthe / Mangue Ginger

BOÎTE ICE TEA
24 x 33 CL CANETTE 

202117

FUZETEA PÊCHE
24 x 25 CL VC 

220314

FUZETEA MENTHE 
CITRON

24 x 25 CL VC 
220315

FANTA
24 x 25 CL VC

221022

LIPTON ICE TEA
24 x 25 CL VP

5862

SPRITE
24 x 25 CL VC

221023

TROPICO
24 x 25 CL VC

230820

VITTEL
24 x 25 CL VC - 326PERRIER

24 x 33 CL VC - 369



Le goût inimitable 
de la Suze Tonic 

disponible 
désormais  

sans alcool !

3+1
CARTON 
GRATUIT

3+1
CARTON 
GRATUIT

3+1
CARTON 
GRATUIT

18+6
BOUTEILLES 
GRATUITES

3+1
CARTON 
GRATUIT
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DES BIÈRES
tendances

& rafraîchissantes

CORONA MEX
24 x 33 cl VP 

220934

CORONA SUNSET
12 x 33 cl VP

230141

CORONA CERO
24 x 33 cl VP 

230332

1664 0 %
24 x 33 cl VP 

 220344

SUZE TONIC 0 %
24 x 25 cl VP 

220513



3+1
CARTON 

GRATUIT*

nos mini futs
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En précommande

5

PIETRA
12 x 33 cl VP

160263
COLOMBA
12 x 33 cl VP 

160265

MINI FÛT BUD
6 L - 190387

MINI FÛT KWAK AMBRÉ
6 L - 171172

MINI FÛT TRIPLE KARMELIET
6 L - 190203

10 %
DE REMISE SUR  

LE MINI FÛT     

10 %
DE REMISE SUR  

LE MINI FÛT     

10 %
DE REMISE SUR  

LE MINI FÛT     
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Quelle est l’origine des Jeux Olympiques ?

L’histoire des Jeux remonte à l’Antiquité et prend ses 
racines en Grèce dans le Péloponnèse, il y a environ 
3000 ans. Des concours sportifs organisés à Olympie 
avaient lieu tous les quatre ans et ont pris le nom de Jeux 
Olympiques.
On ne sait pas précisément quand ils ont commencé, 
mais la date de 776 av. J.-C. est souvent citée dans les 
sources écrites. Les raisons exactes de la naissance des 
Jeux restent aujourd’hui inconnues car l’histoire se mêle 
à la mythologie.
La période de quatre années séparant les 
éditions de ces Jeux Antiques était nommée 
« Olympiade » et servait à l’époque 
de système de datation : le temps ne 
se comptait pas en années, mais en 
Olympiades.
En 1894, Pierre de Coubertin lance son 
projet de rénovation des Jeux Olympiques 
et en 1896 a lieu la célébration des premiers 
Jeux de l’ère moderne, à Athènes.

Quelle est la signification des anneaux olympiques ?

Le symbole olympique se compose de cinq anneaux 
entrelacés de dimensions égales, employés seuls, en 
une ou cinq couleurs qui sont, de gauche à droite, le 
bleu, le jaune, le noir, le vert et le rouge. Le symbole 
Olympique (les anneaux olympiques) exprime l’activité 
du Mouvement Olympique et représente l’union des 
cinq continents et la rencontre des athlètes du monde 
entier aux Jeux Olympiques.

Mais attention, il est faux de dire que 
chacune des couleurs est associée 

à un continent précis ! En fait, 
lorsque Pierre de Coubertin 

crée les anneaux en 
1913, les cinq couleurs 
associées au fond blanc 
représentent les couleurs 
des drapeaux de tous les 
pays à cette époque sans 
exception.

En 2024, Paris accueillera les Jeux pour la troisième fois de son histoire. 
 Accueillir les Jeux Olympiques et Paralympiques, c’est organiser le plus grand 

événement au monde, symbole d’ouverture, de diversité et d’universalité.
Jeux Olympiques : du 26 juillet au 11 août.  

Jeux Paralympiques : du 28 août au 8 septembre.  

Paris 2024

JEUX
OLYMPIQUES
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Tous les sports olympiques  
à découvrir !

A
Athlétisme 
Aviron

B
Badminton
Baseball Softball
Basketball
Basketball 3x3
Beach Handball
Biathlon
Bobsleigh
Boxe
Breaking

C
Canoë Slalom
Canoë Sprint
Combiné nordique
Cricket
Crosse
Curling
Cyclisme BMX 
Freestyle
Cyclisme BMX 
Racing
Cyclisme sur piste
Cyclisme sur route
Cyclisme VTT

E
Escalade Sportive
Escrime

F
Flag Football
Football
Futsal

G
Golf
Gymnastique 
Acrobatique
Gymnastique 
Artistique
Gymnastique 
Rythmique

H
Haltérophilie
Handball
Hockey sur Gazon 
Hockey sur glace

J
Judo

K
Karaté

L
Luge
Lutte

N
Natation
Natation 
Artistique
Natation, 
marathon

P
Patinage artistique
Patinage de 
vitesse
Patinage de 
vitesse sur piste 
courte
Pentathlon 
Moderne
Plongeon

R
Roller de Vitesse
Rugby à 7

S
Saut à ski
Skateboard
Skeleton
Ski acrobatique
Ski alpin
Ski de fond
Ski-Alpinisme
Snowboard
Sports Équestres
Squash
Surf

T
Taekwondo
Tennis
Tennis de Table
Tir
Tir à L’Arc
Trampoline
Triathlon

V
Voile
Volleyball
Volleyball de plage

W
Water-Polo

1 caisse 1664 sans alcool  
+ 1 caisse Fuzetea  
+ 2 cartons Fada 

= 1 kit d
‚
animation offert*

2 drapeaux

1 guirlande

4 affiches

125 éventails

1 vitrophanie

10 chevalets  
de table
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- 4 €
HT/bouteille

- 2,60 €
HT/bouteille

- 1,50 €
HT/bouteille

- 2,50 €
HT/bouteille

- 6 €
HT/bouteilleO
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Notre sélection

PREMIUM

RHUM PLANTATION PINEAPPLE
70 cl - 40° 

 749168 

RHUM ZACAPA 23
70 - 40° 
240212 

RHUM PLANTATION 3 STARS
70 cl - 41,2° 

 210566 

RHUM KRAKEN BLACK SPICED
70 - 40° 
240298 

VODKA FAIR QUINOA BIO
70 cl - 40° 

240212 



- 2,50 €
HT/bouteille

- 2,60 €
HT/bouteille

- 3,30 €
HT/bouteille

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE 5+1

BOUTEILLE 
GRATUITE

- 3 €
HT/bouteille
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GIN ROKU
70 cl - 43° 
 240386

GIN GENEROUS ORGANIC BIO
70 cl - 44° 
 749087 

GIN DRUMSHANDO GUNPOWDER
70 cl - 43° 

749094

GIN MALFY LIMONE
70 cl - 41° 

220510 

WHISKY HAIG CLUB
70 cl - 40° 

240230 

WHISKY MONKEY SHOULDER
70 cl - 40° 

 131028 



Recette inchangée depuis 1906,  
cette liqueur a vu le jour  

dans une petite distillerie familiale 
dans la région de Turin.  

Délicate infusion de bergamote,  
de cédrat mais aussi de lavande,  

de camomille et de gentiane.

Recette

Recette

Fabriquée à partir de fleurs  
de sureau sauvages cultivées  

dans les Alpes Italiennes,  
Fiorente est une liqueur naturelle. 

Des fleurs de sureau lentement 
mêlées à une infusion de menthe,  

de citron et de citron vert.

Hugo

Mélangez 2,5 cl de Fiorente,  
5 cl de Prosecco,  

5 cl d’eau gazeuse,  
une touche de jus de citron vert 
et quelques feuilles de menthe 
fraîche ! C’est prêt, dégustez !

Le Spritzicus

• 4 cl d’Italicus
• 10 cl de Prosecco 

Servez sur de la glace  
et avec des olives vertes.

- 4 €
HT/bouteille

- 4 €
HT/bouteille

- 2,50 €
HT/bouteille

- 3,50 €
HT/bouteille

- 1,60 €
HT/bouteille
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TEQUILA RESERVA 1800 SILVER
70 cl - 38° 

 220654 

CALVADOS PÈRE MAGLOIRE VSOP
70 cl - 40° 

 130629 

TEQUILA RESERVA 1800 
REPOSADO

70 cl - 38° 
 220656 

LIQUEUR ITALICUS
70 cl - 20° 

 201090  

LIQUEUR FIORENTE
70 cl - 20° 

 190608 
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5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 2 €
HT/bouteille

- 3 €
HT/bouteille

- 3,60 €
HT/bouteille

- 3 €
HT/bouteille
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GIN CITADELLE
70 cl - 44° 

 191310

RHUM FAIR BELIZE XO
70 cl - 40° 

 749156 

GIN TANQUERAY TEN
70 cl - 47,3° 

 240237 

WHISKY BIG PEAT* 
70 cl - 46° 

 749027 

WHISKY BULLEIT BOURBON 
70 cl - 45° 

 240224 

GIN THE BOTANIST 
70 cl - 46° 

 210588



GIN BOMBAY SAPPHIRE
70 cl - 40° - 1595



3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 1 €
HT/bouteille

- 1,60 €
HT/bouteille
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LES SPIRITUEUX

RHUM 3 RIVIERES 
AMBRÉ

70 cl - 40° - 170377

VODKA STOLICHNAYA 
PREMIUM

70 cl - 40° - 140531 

RHUM SAILOR  
JERRY SPICED

70 cl - 40° - 130745 

WHISKY CUTTY SARK
70 cl - 40° - 201068

RHUM BACARDI  
CARTA BLANCA

70 cl - 37,5° - 150520 

VODKA WYBOROWA
70 cl - 37,5° - 140928 

RHUM BACARDI  
CARTA ORO

70 cl - 37,5° - 150521 

VODKA POLIAKOV 
SILVER

70 cl - 37,5° - 260159 



5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

Originaire du Brésil, la Cachaça Aguacana provient 
exclusivement de la distillation du pur jus de canne fermenté  

des plantations ensoleillées de la région du Pernambouc.
Parfaitement équilibrée et au goût prononcé de canne à sucre,  

la cachaça Aguacana sublime la Caïpirinha en révélant  
tout son caractère associé au citron vert.

Recette

caipirinha

• 6 cl de Cachaça Aguacana
• 1 citron vert coupé  

en morceaux
• 2 cl de sucre de canne
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CACHAÇA AGUACANA
70 cl - 37,5°

190422 



Recette

green spritz

• 6 cl de prosecco DOC
• 6 cl de P31

• 3 cl d’eau gazeuse
• Une tranche de citron vert

• Quelques gouttes de citron vert

Dans un grand verre à vin ballon 
rempli de glaçons, versez le P31. 

Ajoutez le prosecco. Complétez avec 
l’eau gazeuse. Ajoutez quelques gouttes 

de citron vert. Mélangez l’ensemble. 
Décorez avec une tranche de citron 
vert, de pomme ou de concombre  

et un brin de romarin.

- 1,10 €
HT/bouteille

- 1,50 €
HT/bouteille

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 3 €
HT/bouteille
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CALVADOS PÈRE 
MAGLOIRE FINE VS

70 cl - 40° - 957 

PASTIS 51
100 cl - 45° - 877 

SUZE
100 cl - 15° - 8809 

MALIBU COCO
70 cl - 18° - 121110 

CINZANO APERITIVO 
100 cl - 15° - 210695

APERITIVO P31
70 cl - 11° - 230238 

Le P31, un apéritif né dans la région de Venise 
en 2015, qui vient remplacer le classique Apérol 

orangé. La particularité de ce nouvel alcool 
italien ? Il est fabriqué à partir de 31 herbes 

aromatiques : orange amère, absinthe, camomille, 
gingembre, cannelle, rhubarbe, tilleul, clou de 
girofle… De quoi pimenter l’heure de l’apéro. 



3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*

* 
O

ffr
e 

pa
na

ch
ab

le
.

O
f
f
r

e
s
 d

e
 J

u
il

l
e
t

16

LIQUEUR MINT’S WHITE 
70 cl - 20° - 211092

La fraîcheur de l’arôme 
naturel de menthe et la 

qualité des extraits de menthe 
donnent à Mint’s White un 
goût onctueux et puissant.

LIQUEUR MINT’S 
70 cl - 15° -  140532

Toute la puissance de la menthe 
poivrée délivrée par les extraits 

naturels de menthe révèlent  
la fraîcheur de Mint’s.

Liquide, clair, vert.

Frais, puissant, 
caractéristique  
de la menthe poivrée. 

Doux et onctueux, 
légèrement épicé, 
caractéristique  
de la menthe poivrée.

Liquide, claire et incolore. 

Fraiche et puissante, 
caractéristique  
de la menthe. 

Sucrée et suave, 
caractéristique  
de la feuille de menthe.

MARIE 
COOLER 

• 2 cl Mint’s White
• 3 cl Gin

• 3 cl Anisette Marie 
Brizard

• 2 cl Jus de Citron
• 4 cl Eau gazeuse

MINT’S 
THRILL  

• 4 cl Vodka
• 2 cl Mint’s  

Marie Brizard
• 1 cl Jus de citron

• Eau gazeuse



5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*
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Recette

GET 31 FRUITY

• 4 cl de Get 31
• 2 cl de sirop de grenadine

• 6 cl de jus de cranberry
• Eau gazeuse

• Framboises fraîches

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE**
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Recette

Lillet Fizz

• 5 cl de Lillet blanc  
• 15 cl d’eau gazeuse

• 1 cuillère à café de sirop  
de fleur de sureau

• Une rondelle de citron vert
• Quelques feuilles de menthe

• Des glaçons
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GET 27 - 17,9°  
100 cl - 221104
70 cl - 221103 

GET 31 - 24° 
100 cl - 1648 
70 cl - 5759

LILLET ROUGE 
75 cl - 17° 

 819 

LILLET ROSÉ 
75 cl - 17° 
 140804 

LILLET BLANC 
75 cl - 17° 

 818



5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 1,50 €
HT/magnum

- 2 €
HT/magnum
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GIN TANQUERAY 
70 cl - 43,1° - 240236 

GIN BEEFEATER 
70 cl - 40° - 1166

GIN GIBSON’S 
70 cl - 37.5° - 260157

AVÈZE 
100 cl - 16° 

 210903

MAGNUM RICARD
150 cl - 45° 

 875 

MAGNUM PASTIS 51
150 cl - 45° 

 878

CACHAÇA YPIOCA 
100 cl - 38° 

 150915 



anecdote

En Belgique, la bière de 
table a été servie dans 
les écoles jusque dans les 
années 1980 pour prévenir 
la consommation de sodas 
et protéger de la mauvaise 
qualité de l’eau.

20

Chaque 21 juillet, nos voisins hissent leurs drapeaux noir-jaune-rouge.  
Cette date commémore le 21 juillet 1831, jour où le premier roi des Belges, 

Léopold de Saxe-Cobourg, a prêté serment et juré fidélité  
à la Constitution belge. Un évènement important, puisqu’il marque 

 le début de la monarchie constitutionnelle et parlementaire.

C’est en 1890 que le 21 juillet a officiellement été désigné comme jour de fête 
nationale en Belgique. Depuis, la cérémonie est célébrée chaque année.

Comment célèbre-t-on le 21 juillet ?

En Belgique, le 21 juillet est un jour férié. Mais c’est aussi 
un jour de fête. Dès 1890, la date est l’occasion d’arborer 
le drapeau belge sur les édifices publics. Divers concerts, 
spectacles et feux d’artifice sont aussi organisés un peu 
partout à travers le pays. Sans oublier de faire retentir 
la Brabançonne, l’hymne national belge. Enfin, comme 
le veut la tradition, le roi 
prononce généralement 
un discours, marquant le 
début des festivités.

Un pays de bières

À l’époque boire de l’eau était peu hygiénique et rendait 
les populations malades. La bière était une boisson 
plus sûre car le processus de brassage, et en particulier 
l’ébullition, permettait de tuer les mauvaises bactéries.
Au sein des monastères, il était alors coutume que les 
moines, les femmes mais aussi les enfants consomment 

de la bière de table (une bière légère très faible 
en alcool, 1,5%) à la place de l’eau.
Le développement de la bière s’est accentué 
au IXe siècle lorsque Charlemagne a décidé 
que chaque abbaye devait produire sa propre 
bière. Les techniques brassicoles se sont alors 
affûtées et de premières brasseries d’abbayes se 
développèrent rapidement.

21 juillet

à l’honneur
LA BELGIQUE



PRÉ COMMANDE  
AVANT LE 10 JUILLET

LIMITÉES

QUANTITÉS
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À l’occasion de la Fête Nationale Belge,  
avec Duvel, soyez
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3 caisses 24 x 33 cl achetées
= 1 kit d

‚
animation* offert

Parmi Duvel / Duvel Tripel Hop Citra /  
Duvel Tripel Hop Cashmere  

(panachage possible) 

5 caisses 24 x 33 cl achetées
= 1 caisse + 1 kit d

‚
animation* 

offerts

4 affiches 1 guirlande

38 cadeaux  
« Belge une fois ! »

10 lots de 3 ballons  
+ 1 bolduc blanc

Des éléments digitaux 
pour les réseaux sociaux
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d’été
NOS VINS

AOP CÔTES DE PROVENCE
TASQUIER

Rosé
75 cl x 6 
 180227

AOP MACON VILLAGE
CAVE LUGNY

Blanc
75 cl x 6
 231233 

AOP PICPOUL DE PINET
CUVÉE BEAUVIGNAC

Blanc
75 cl x 6
 210124 

AOP CÔTES DE PROVENCE
MURMURE DE GAIA

Rosé
75 cl x 6 
 180227
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IGP VAR
CAP DES ESPERELLES

Rosé
75 cl x 12 
 150723

Blanc - Gros Manseng
75 cl x 12
 220184

Blanc - Colombard
75 cl x 12
 201032

IGP CÔTES DE GASCOGNE
INSTANT 20

AOP CHAMPAGNE
PAUL ROMAIN



Cet été, savourez la grandeur  
avec nos magnums de rosé :  
la fraîcheur en grand format  
pour des moments inoubliables !

Pensez à nos magnums 
de rosés 

Robe saumon claire. 

Nez délicat, notes distinctes  
et nettes de groseille, framboise  
et fruits noirs. 

Finesse en bouche, avec  
une matière généreuse à la 
structure fine, très bel équilibre.

Robe brillante  
et rose très pâle. 

Libère de fins arômes  
de petits fruits rouges  
et de fleurs de garrigue.

Le palais est parfaitement 
équilibré sur une belle 
fraîcheur. Gourmand,  
il offre une finale 
 légèrement épicée.

24

IGP ILE DE BEAUTÉ
SAN PIERU

Rosé - 150 cl x 6 
 748943

IGP MÉDITERRANÉE
MIRATI

Rosé - 150 cl x 6
 221223



Notre nouveau catalogue

Champagnes

Scannez le QR code 
pour télécharger  

le catalogue.

Vins &

25

UNE SÉLECTION ÉCLECTIQUE ET RAFFINÉE

Notre catalogue met à l’honneur une diversité de crus issus des meilleures 
régions viticoles du monde. Que vous soyez passionné par les Pic Saint 
Loup, séduit par les Bourgognes élégants, ou curieux de découvrir des vins 
bio, notre sélection saura répondre à toutes vos attentes.
•  Vins rouges : des Bourgognes délicats, des Côtes du Rhône charpentés et 

bien plus encore.
•  Vins blancs : des Chablis minéraux, des Sancerres rafraîchissants, des 

Chardonnay complexes et une gamme variée de cépages internationaux.
•  Vins rosés : des Provence aux nuances subtiles, parfaits pour les journées 

ensoleillées et les moments conviviaux.
•  Vins effervescents : une sélection de champagnes prestigieux et de 

crémants élégants pour célébrer toutes les occasions.

Nous sommes ravis  
de vous présenter notre 
nouveau catalogue de 
vins et champagnes,  
une sélection 
exceptionnelle  
qui saura séduire  
les amateurs les plus 
exigeants comme 
les curieux à la 
recherche de nouvelles 
découvertes.

LES ACCORDS  
METS & VINS

Chaque vin et champagne 
de notre catalogue est 
accompagné d’idées 
d’accords mets & vins 
pour sublimer vos repas 
et vos moments de 
dégustation.



Entre Béziers et Agde, sur les terres ensoleillées des vignobles du Languedoc, 
Jérôme Vic, viticulteur, et Aurélie Vic, œnologue, vous accueillent au domaine 

Preignes le Vieux : un lieu d’exception conservé depuis cinq générations  
par des hommes et des femmes passionnés. 

Au cœur des merveilleux paysages méditerranéens, 
le site offre, avec son château du XIIIe siècle, un 
patrimoine unique. Entre tradition et modernité. 
Le vin est ici le fruit d’une culture ancienne et d’un 
savoir-faire ancestral. En effet, le domaine Preignes 
le Vieux prend place sur des vestiges romains qui 
témoignent d’une activité viticole vieille de plus de 
2000 ans.
Le vignoble s’appuie sur une agriculture 
durable, respectueuse de l’environnement 
pour produire des vins savoureux, 
frais et festifs, d’un excellent rapport 
qualité-prix.
Vingt et une variétés de raisins 
s’épanouissent sur plus de 270 
hectares de terres cultivées, 
en se laissant traverser par 
des essences de garrigue, qui 
apportent une large et originale 
palette d’arômes pour des vins 
incomparables.

Le vignoble du mois

zoom sur le viognier

Le Viognier a connu de multiples rebondissements 
puisqu’il a failli disparaître… Originellement, il 
était exclusivement cultivé dans les Côtes du 
Rhône septentrionales (de Vienne à Valence)… 
avant de devenir un des cépages les plus appréciés 

en Californie. 

Le viognier donne un vin blanc 
fin de grande qualité, gras, 

onctueux, très parfumé, avec 
des notes florales (violette) et 

fruitées (mangue, abricot) 
très développées. Dans 
son apogée, il dégage des 
touches de musc, pain 
d’épices et tabac. Sensible 
à l’oxydation, c’est un vin 
à boire jeune.

26

leVieux
Preignes

DOMAINE



IGP PAYS D’OC - BAIE DU SOLEIL
75 cl x 6
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Blanc - Chardonnay
191318 

Belle couleur jaune 
pâle. Parfums floraux 
et fruités (fruits à chair 
blanche : pomme, poire) 
avec des notes de beurre 

frais et de noisette.

Rosé - Grenache
191316 

Allié précieux de notre 
terroir, le grenache offre  
un vin à la fois opulent  

et subtil. Passé de mode ?  
À vous de juger. Découvrez 

une symphonie douce, florale 
et fruité, entre les plantes  

de nos garrigues, telles que  
le thym ou le romarin.

Blanc - Viognier
231384

Jolie couleur jaune pâle. 
Le nez mêle les fruits 

exotiques et les agrumes. 
La bouche est élégante, 

harmonieuse et très 
aromatique, et souligne 
des notes d’abricot sec.

Rouge - Merlot
191317

Jolie couleur fraîche et 
soutenue, le nez est bien 

présent avec des notes de 
fruits rouges associés à une 

petite pointe de laurier,  
la bouche est ronde, pleine 
avec des tannins présents 

mais doux et souples.



contact@raymondboissons.com
www.raymond-boissons.com
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POUR TOUTE COMMANDE, RAPPROCHEZ-VOUS DE VOTRE ENTREPÔT MEMBRE DU RÉSEAU DISTRIBOISSONS.

Offres promotionnelles proposées par l ’établissement, membre du réseau Distriboissons et réservées aux professionnels indépendants français de métropole et de Corse : débits de 
boissons sous licence, cafés, bars et brasseries, hôtels et restaurants, discothèques ainsi qu’aux commerçants sédentaires ou ambulants proposant une offre de petite restauration ou de 
vente à emporter, hors distribution automatique. Offres non cumulables avec d’autres promotions en cours sur des produits de mêmes références et valables pendant toute la durée de 
l’opération (sauf mention contraire) et dans la limite des stocks disponibles. Les articles présentés sont disponibles dans la limite des stocks et dans le cadre des conditions générales de 
vente. Tous les prix s’entendent hors droits et hors toutes taxes. Les gratuités n’entraînent pas l’exonération des droits. Les descriptifs produits ne sont donnés qu’à titre indicatif, sous 
réserve contractuelles et les s uggestions de présentation données à titre indicatif.
Photos non contractuelles. Crédits photographiques : Shutterstock/Freepik. Tous droits réservés pour tous pays. Conception et réalisation : Christine Lacouture pour Distriboissons.
L’ABUS D ’ALCOOL EST DANGEREUX POUR L A SANTÉ – À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Les accompagnements café

PETITE MADELEINE  
BONNE MAMAN

Carton de 200 
 230766

CHOUCHOU AMANDES 
Carton de 300

211013

3+1
CARTON 
GRATUIT

3+1
CARTON 
GRATUIT

3+1
CARTON 
GRATUIT

GALETTE ST MICHEL  
Pépites de chocolat

Carton de 400 
22586

Arabica  
ou robusta ?

 
L’arabica et le robusta  

sont deux variétés de caféiers  
ayant des spécificités propres  

à chacune.

L’arabica est l’espèce de caféier 
la plus répandue au monde. Il 
représente 70% de la prodution 
mondiale de café. En tasse, le 
résultat avec un café 100% arabica 
est plus clair, plus délicat, plus 
complexe et plus acidulé. Le grain 
est allongé avec un sillon sinueux.

Le robusta représente, quant à lui, 
30% de la production mondiale. 
Il est plus souvent utilisé pour 
des mélanges afin d’apporter de 
la puissance. En tasse, le robusta 
donne un caractère plus fort et 
plus amer, avec des notes boisées. 
Le grain est rond avec un sillon 
plutôt droit.


