RAYMOND

Les bons plans

“DAYINOID




Bienvenue
C’est 'automne q _
Halloween ! Ces d rnie ées, Halloween a le vent en e : ne ratez pas cette
occasion pour animer v ablissement. Retrouvez notre proposition de cocktails,
nos conseils et astuces pour cet événement phare. Découvrez notre sélection
de boissons spéciales ainsi que notre kit d’animation qui vous permettra
de plonger votre établissement dans I'ambiance d’Halloween !

nrnées raccourcissent.
e mois d’octobre :

Pensez également a faire vos précommandes pour le Beaujolais P. 20
ainsi que pour vos biéres de No&l p.16-19 .

Bonnes ventes a vous !

803

A ne pas rater

Is’agenda

d’octobre

-Mardii-

' Début Octobre Rose
NOTRE COCKTAIL DU MOIS: NOTRE SELECTION

LE MEZCALITA SPECIALE HALLOWEEN
- Dimanche 6 -

Féte des grands-péres
Cléture de I'Oktoberfest

- Samedi 12 -
Féte nationale espagnole

- Samedi 19 -
Vacances de la Toussaint

PRECOMMANDEZ

PRECOMMANDEZ
VOS BIERES D’HIVER VOS BEAUJOLAIS

- Dimanche 20 -
Journée internationale
des cuisiniers

- Mardi 31 -
Halloween

LA CAVE DE RAYMOND ZOOM SUR L'APPELLATION

PIC SAINT LOUP




+ 6 cl de Mezcal Mahani » Remplissez a moitié un shaker

+ 1 cl de sirop de passion avec de la glace pilée.

Teisseire « Versez ensuite les ingrédients.

« 3 cl de jus citron vert . . R
Granini « Secouez vigoureusement jusqu’a ce que

ranini . .
. le shaker soit refroidi, puis versez.

« 2 cl de nectar abricot

Granini « Pour finir, décorez avec une tranche

d’orange séchée.

Globes oculaires

Vous pouvez trés facilement fabriquer
des faux yeux en insérant des bonbons
réglisses dans des guimauves. Autre
technique : insérez une myrtille dans
un litchi. Pour étre certain que loeil
tienne bien, transpercez-le d'un pic a
cocktail !

Sang dégoulinant
Le faux sang a base de miel
coloré ! Vous pourrez
décorer les bords de vos
verres et toute autre
préparation  cocktail
pour Halloween. Il vous
suffit de mélanger du
miel avec du colorant
en poudre rouge pour
donner une belle couleur
sang au miel.

Glagons customisés
Les glagons peuvent  aussi
participer a la décoration ! Ajoutez
simplement dans l'eau un peu de
sirop ou de colorant. Vous pouvez
aussi disposer des fruits rouges
ou des bonbons vers de terre
dans le mélange, directement
dans le bac a glagons.

Givrage au sucre
Technique trés simple : du sirop, et du sucre en poudre
ou du sel selon vos envies. Déposez un peu de sirop dans
une coupelle ; le sucre en poudre dans un deuxiéme
récipient plat. Trempez les bords du verre vide dans le
sirop puis dans le sucre qui restera collé sur les bords.




|  SUBITE ¥
. GUEUZE LAMBI

CUVEE DES TROLLS LABETE MORT SUBITE GUEUZE
24 x 25l VC 12x33clVP 24 x33clVC
7° - 747192 8°-160241 4,5° - 747393
Une biére trollement gotitue ~ Une biére brassée dans le La biére la plus mortelle
arématisée avec des écorces  nord de la France aux notes de Belgique !
d’'oranges séchées. épicées et caramélisées.

Pour P’achat de 3 caisses
de bieres + 3 mezacal,

recevez notre
Kit Halloween* !

GUILLOTINE
24 x33clVC
8,5° - 747202

Une biére belge
qui vous fera
perdre la téte.

* Dans la limite des stocks disponibles.
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1 Personnalisez votre menu
et vos cocktails

C’est le moment idéal d’adopter les saveurs automnales
dansvotre menu: potiron, patate douce, courge rnusquée,
etc. Vous pourriez méme utiliser ce menu spécial pendant
tout I'automne. Et n'oubliez pas les cocktails: retrouvez
nos conseils en page 3 du catalogue.

2 Décorez votre établissement

Pour une ambiance subtilement sinistre, vous pourriez
simplement varier I'’éclairage et avoir quelques toiles
d’araignée stratégiquement placées. Si vous voulez
aller encore plus loin, vous pouvez accrocher des
squelettes aux murs, placer des citrouilles-lanternes
autour du restaurant et saupoudrer vos tables
d’araignées en plastique.

3 Proposez des boissons spéciales

Proposez des biéres spéciales pour Halloween tel que La
Béte, La Guillotine ou La Cuvée des Trolls. Vous pouvez
également mettre des produits irlandais, américains
ou mexicains en avant et faire le lien avec lhistoire
d’Halloween.

4 Teasez I’événement

sur les réseaux sociaux

Vous pouvez planifiez une série de posts sur les réseaux
sociaux pour annoncer que votre établissement se pare
des couleurs d'Halloween dans la semaine qui précéde.

Attirez |'attention des clients avec des images de cocktails
athéme, ou du personnel dans leurs tenues d’'Halloween.

5 Proposez a votre personnel

et a vos clients de se déguiser

Vous pouvez choisir un théme pour les costumes de vos
employés, ou les laisser choisir leurs propres costumes
individuellement... Incitez également vos clients a venir
déguisés : organisez par exemple un concours du meilleur
costume, en encourageant les participants a poster une
photo sur les réseaux sociaux et a taguer votre entreprise.
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Halloween
a (ravers

le monde ! [
<3<

BOUTEILLE
GRATUITE

WHISKY JAMESON ®
BLACK BARREL E |
70 cl - 40° JRM E SON
161210 5
WHISKY JAMESON g % Z .
o "‘i—-.-.-F:ra’i;
70 cl - 40 3
1125 J‘W jﬁm

IRISH WHISKEY

BARREL

IRISH WHISEEY

."‘ T | |

IDLAIDE O

Cest en Irlande que sont nées
beaucoup de célébrations il v
a plusieurs millénaires avec
notamment la célébration du
nouvel an celte, aux alentours du 31
octobre. La popularité d’'Halloween,
anciennement appelé Sambhain,

kTANICALE

est donc tout a fait justihée dans TR

LERER L
ce pays et dans la plupart des =
pays anglo-saxons. Le 31 octobre e ﬁ
au soir, la population séveille et Eﬁ";} Ei
se pare de déguisements souvent R e
soigneusement préparés a l'avance. GIUNPOWDER
On apercoit un déflé de créatures IRISH GIN
monstrueuses et maléfiques dans les a1 T v e
rues. Adultes et enfants participent B R ]

activement a cette féte trés
attendue. Le caractére commercial
d’'Halloween en Irlande est aussi plus 1‘*‘“
marqué ces derniéres années. La -
tradition du « trick or treat » est trés

présente, avec les parad(/es d’enfants GIN DRUMSHANBO WHISKY SEXTON

de porte? a porte pour réclamer des GUNPOWDER 70 cl - 40°

confiseries. 70 cl - 43° 240295
749094

L



MEXIQUE )

Les Mexicains ne fétent pas
Halloween mais plutét la féte des
morts : « el Dia de lors Muertos »
qui a lieu entre le 31 octobre et
le 2 novembre. Cest une féte
nationale, inscrite au patrimoire
culturel immatériel de l'humanité
de I'Unesco, trés importante au
Mexique qui existe depuis plusieurs
siécles. Pendant 3 jours de festivités,
les Mexicains vont célébrer les
défunts et suivre des rituels

se recueillir au cimetiére, chanter et
danser sur les tombes, offrandes pour
les défunts, féte déguisée dans la
rue avec des costumes traditionnels
et masques colorés.

WHISKY MAKER’S MARK
70 cl - 45°
240383

BOUTEILLE
GRATUITE

+ 35 ml de tequila
« 15ml de triple sec
+ 15 ml de jus de citron
+ 10 ml de sirop de vanille
+ Glagons
+ Oranges sanguines séchées

Mettez tous les ingrédients, sauf
l'orange sanguine, dans un shaker.
Secouez et versez le mélange dans

une coupe a travers un tamis.

Décorez le tout avec une rondelle

d’orange sanguine séchée.

La tequila Cazadores Reposado est un joyau
mexicain aux reflets dorés. Sa réputation est
batie sur la pureté et la qualité, vieillie en fiits
de chéne blanc pendant quatre mois, elle offre
un équilibre parfait des saveurs, ce qui la rend
idéale & déguster pure ou sur des glacons.

TEQUILA CAZADORES
70 cl - 40°
210612

CTATS-UI1S £

Adoptée aux Etats-Unis, Halloween est devenue depuis longtemps une
des fétes les plus appréciées par les petits et les grands. La féte est méme
emblématique dans certaines villes comme New York ou encore Anoka (elle-
méme dénommeée capitale d’'Halloween). La facon de célébrer Halloween est
similaire a la maniére irlandaise. En souvenir du fameux personnage sombre
de Jack O’'Lantern, on taille des visages dans les citrouilles. Les maisons sont
illuminées et ornées de squelettes et de fausses toiles d'araignées. Du c6té des
accessoires, tout ce qui a trait aux sorciéres, aux fantdémes et aux vampires
est a 'honneur. Le menu festif comporte des plats qui simulent des scénes
effrayantes. C'est 'occasion de faire un tour pour réclamer des bonbons, faire
des farces aux amis dans la soirée, et d’étre acteur ou spectateur des parades.

o



L.e osout authentique
d'un mezcal mexicain

Produit dans les hautes montagnes de San Juan del Rio
a Oaxaca, Mahani est un mezcal joven artisanal
élaboré a partir d’agaves Espadin qui mettent 7 ans
a mirir avant d’étre cueillies a la main.

Les Indiens zapotéques oeuvrent avec leur coeur
et leur ame a I'élaboration de cet élixir-de-vie,
sans électricité, ni levure artificielle, répétant

comme un rituel les mémes gestes que leurs ancétres.

AROMES
Reflets fumés et pointe de miel

PALAIS
Agaves frais, noix,
fruits et légumes verts

MEZCAL

FINALE ARTESANAL
Partition épicée JOVEMN

HECHO EN OAXACA
MEZCAL MAHANI

70 cl - 40°
210833

: ,ﬁﬂiﬂ!
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©~ Notre sélection -~

PRI

Originaire de Colombie et distillé en
colonne en continue, le rhum vieux
La Hechicera est un assemblage de
rhums vieillis selon la méthode de la
Solera entre 12 et 21 ans dans des
fits de chéne américain.

Il est ensuite embouteillé sans subir
de filtration ou d'ajout de colorant,
ce qui est assez rare pour les rhums
issus de cette région. Il en résulte
un rhum extrémement pur
et authentique.

gt 5 ioiis

BESERVA

/ FZ
" KRAKEN
DLASK BFE(Y
RHUM LA HECHICERA
70 cl - 40°
220509

RHUM KRAKEN
BLACK SPICED
70 cl - 40°
240298

RHUM BOTRAN 15 ANS
70 cl - 40°
160767

COUP DE

0y

GIN THE BOTANIST
70 cl - 46°
210588

LIQUEUR ST GERMAIN
70 cl - 20°
140232




THE —

LONDON
ESSENCE

Co.

aux saveurs et aux bouquets sans précédent.

-

!! |
INDIAN TONIC WATER SPICED GINGER BEER
20 cl VP 20 cl VP
Fardeau de 24 Fardeau de 24
210249 181212

L’équilibre subtil des racines
de gingembres infusées et des notes
de fond épicées et houblonnées.

L'équilibre des notes
d’agrumes, de 'amertume
désaltérante de la quinine et de

l'essence distillée de geniévre.
A déguster seul ou avec de la vodka,

de la tequila, des rhums ambrés
ou encore des whiskys pour recréer
les classiques.

Le tonic le plus versatile
de la gamme. Il se mariera
parfaitement avec tous les gins.
A essayer également avec un
rhum Ggé pour une association
moderne.

Lo

The London Essence Company débute en 1896, a Londres, sur les bords de la Tamise,
ou les fondateurs de The London Essence Company travaillaient a I'époque
pour créer des essences botaniques destinées aux parfumeries de la capitale.

Ayant développé un processus de distillation inédit et maitrisé I’art subtil
du mariage des ardmes, ils inventérent des parfums concentrés et délicats,

20+4

BOUTEILLES
GRATUITES

DELICATE GINGER ALE
20 cl VP
Fardeau de 24
181211

La surprenante association
des notes fruitées et épicées
du gingembre aux notes
subtiles et surprenantes d’anis.

A associer & des blended
scotch whisky. Avec du cognac
pour une association plus
audacieuse.




MATHIEU

TEISSEIRE

Fondée en 1720
SIROPS 70 CL.
LA pASSION ﬂ @ M E Ananas, anis, basilic,
DE/ LA chataigne, café, chocolat,
C m , 4 f: i e B citron vert, concombre,

cranberry, fleur de sureau,
gingembre, cactus, gofit
rhum, grenade, hibiscus,
litchee, mangue, menthe
glaciale, miel, mire, noisette,
noix de coco, pain d’épices,
pomme verte, rhubarbe,
vanille.

__DEPUIS 1720

BOUTEILLE iy o
GRATUITE*  fik _|_
F .1 RAMBOIS BN i FEREET, Lo L=

BOUTEILLE
GRATUITE*

SIROPS 100 CL

Grenadine, sucre de canne, caramel,
cassis, cerise, citron clair, fraise,
framboise, jucci citron, menthe verte,
orange, orgeat, pamplemousse rose,
passion, péche, violette.

BOUTEILLE
GRATUITE*

PUREES DE FRUITS

100 CL . # s\
Ananas, coco, fraise, m m m W
framboise, passion, o |ca-ch FRassE G FRAMBGISE KIWI J  rton

kiwi, mangue, péche.

* Offre panachable possible sur un méme format.




Granini rime avec gofit
délicieux et expérience fruitée.
La marque est connue
pour ses nombreux « fruits »
allant des plus classiques

aux plus originaux.

PACK
GRATUIT*

GRANINI
6 x 100 cl PET
Mangue, maracuja,
sex on the beach, citron vert,
planteur, porn star,
cranberry, fraise.

R
‘n&'ramm

ERAHIEREY

+ 12 cl de prémix
Sex On The Beach Granini
« 1 pointe de piment
+ 4, cl de vodka

» Remplir au quart un verre
de glace pilée.

+ Ecraser la pointe de piment
et mettre dans le verre tumbler.
« Ajouter le prémix et la vodka.
* Remuer a l'aide d'une cuillére

a cocktail et décorer d'un piment
et/ou d'une tranche d’ananas.

HOT ON THE BEACH

SWEET FROZEN

+ 12 cl de jus de mangue Granini
+ 6 cl de jus d'ananas Granini
+ 44 cl de thum blanc

« Remplir de glacons le quart d'un verre
tumbler.

+ Rafraichir le shaker en mettant des
glacons a l'intérieur durant quelques
instants puis les retirer.

+ Mettre la mangue, 'ananas et le thum

dans le shaker.

« Shalker 10 secondes et verser dans le verre.

» Décorer d'un morceau d’ananas.

¢

* Offre panachable.



LES SOF1d & LES EAUX

COCA-COLA
24 x33cl-428

GOUT ORIGINAL

/+1

FARDEAU
GRATUIT

BOUTEILLES
GRATUITES

PERRIER
FINES BULLES

50 cl VC
Caisse de 20 - 6044

100 cl VC
Caisse de 12 - 6043

FARDEAU
GRATUIT

LIPTON
PECHE

6 x 125 cl PET
230538

BOUTEILLES
GRATUITES

Un peu de finesse
dans ce monde de brutes !
Retrouvez tout l'esprit
de Perrier® dans une version
finement pétillante.
La légéreté des bulles
et la faible teneur en sodium
de Perrier® Fines Bulles raviront
les palais les plus exigeants.




* Offres panachables.

R VOS CO
wussgi ALCOOL!

: & &

ALEQOL
v CKTAILS BOUTEILLE

GRATUITE*

BOUTEILLE

- GRATUITE*
MARTINI SANS ALCOOL
75 cl

Vibrante - 260134
Floréale - 260134

TEQUILA CAMINO REAL
70 cl - 35° - 7995

= ot]

y BOUTEILLE
GRATUITE

-2,25€

HT/bouteille

BOUTEILLE Grano Harnier
GRATUITE £

BOUTEILLE
GRATUITE

WHISKY CUTTY VODKA WYBOROWA GRAND MARNIER

SARK 70 cl - 37,5 ° - 140928 70 cl - 40° - 160920

70 cl - 40° - 201068

o

s | (MARTINI}  (MARTINI}

GAMME MARTINI
100 cl - 14,4°
Bianco - 260134
Rosso - 131029
Rosato - 8568
Fiero - 180419

CLAN CARIBBEAN
SPICED
70 cl - 35° - 200825

3+l

BOUTEILLE
GRATUITE

-2,20€

HT/bouteille

COGNAC GAUTIER VS
70 cl - 40° - 1563



5 BOUTEILLES
ACHETEES

1 OFFERTE

BONS PLANS

DU 1% AU 31 OCTOBRE 2024

Aperol 100cl 12.5°
Carton de 6

APEROL
100 cl - 12,5° - 220443
13,49 € HT HD/col

POUR TOUTE COMMANDE, RAPPROCHEZ-VOUS DE VOTRE ENTREPOT MEMBRE DU RESEAU DISTRIBOISSONS. Offres promotionnelles proposées par I'établissement, membre
du réseau Distriboissons et réservées aux professionnels indéf)endants francais de métropole et de Corse : débits de boissons sous licence, cafés, bars et brasseries, hotels et restaurants,
discotheques ainsi qu'aux commergants sedentaires ou ambulants proposant une offre de petite restauration ou de vente a emporter, hors distribution automatique. Offres non cumulables
avec d'autres promotions en cours sur des produits de mémes références et valables pendant toute la durée de I'opération (sauf mention contraire) et dans la limite des stocks disponibles.
Les articles {)résentés sont disponibles dans la limite des stocks et dans le cadre des conditions générales de vente. Tous les prix s'entendent hors droits et hors toutes taxes. Les gratuités
n’entrainent pas |'exonération des droits. Les descriptifs produits ne sont donnés qu'a titre indicatif, sous réserve de modifications aﬁgpor‘cées par le producteur. Les photographies sont
non contractuelles et les sugﬁestions de présentation données 3 titre indicatif. Crédits phot%;’\?'ahiques : Shutterstock - Freepik. Tous droits réservés pour tous pays. Conception et
réalisation Distriboissons. LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE - A CONS ER AVEC MODERATION.



Precommandez vos

PIERES

9

C

Po s amateurs de biéres, les fétes de fin d’années peuvent étre I'occasion
de de nouvelles saveurs. Les possibilités sont nombreuses, les brasseries
osent des brassins uniques emplis des saveurs de leur région.
Retro otre sélection de biéres d’hiver, fiits.et bouteilles, sur les pages suivantes.

Qu’est-ce qu’une biére d’hiver ?

La biére d’hiver est un style bien connu pour les
périodes de fétes, mais beaucoup ne connaissent
pas son origine et ses caractéristiques. Cette biére
de fin d’année est produite exclusivement pour
les périodes de fétes. Elle a de forts extraits de
malts et est souvent associée aux notes d'épices
et de caramel, possédant une belle robe brune ou
ambrée.

Quelle est son origine ?

Pour comprendre d'oui vient cette boisson, il faut
remonter dans le temps. Au XVIII® siécle, les
méthodes de fabrication et de brassage étaient
différentes d’aujourd’hui. A cette époque, il était
diffhicile de conserver les matieéres premieres de
la biere sans en changer le gotit. Les méthodes
de conservation n'étaient pas aussi faciles
quaujourd’hui. La biére, il ne faut pas la gacher !
Alors, les brasseurs conservaient les matieres
premiéres et les ingrédients qui restaient apres
le brassage d’été et de printemps pour créer un
brassage atypique en octobre. Originellement
appelée « biere d'octobre », car elle était brassée
en octobre, elle était préte a déguster en décembre,
c'est pourquoi nous l'avons baptisée ensuite
« biere d’hiver ».

Cette boisson de type ale était enrichie de malt
et d’épices pour arranger son gofit et favoriser sa
conservation. Cet alliage rendait un mélange de
saveurs unique et un rendu fortement alcoolisé.




2 AFFICHES

30 CHEVALETS DE TABLE




* Dans la limite des stocks disponibles.

EDITION LIMITEE

Merci de faire vos
pré-commandes avant
le Vendredi 8 Novembre
max pour une dispo au ter
Décembre. "yt §de

E" Découvrez LefYe d’Hiver

3 futs de 30 Is
acheteées =
1 kit offert*

IEsTioM |

- _ 15 chevalets
_ . de table

1 cavalier
100 sous-bocks de pompe

8 futs de 30 Is
achetes =
1 kit ofifert*

LR ¢ E
= lﬂ?' *: HIVER
b b ke i JIVER,

1 médaillon
100 sous-bocks



BOUTEILLES
GRATUITES

Merci de faire vos =" .y
pré-commandes 20_'_ 4 | s _=

avant le lundi : = -
28 Octobre max : BOUTEILLES EPR————

pour une dispo en GRATUITES
Décembre.

CAISSE BONSECOURS NOEL
GRATUITE 12X 33 clVvVC

9° - 747281

Saveur trés fruitée avec des

BONSECOURS NOEL N
R notes de prunes, de péches,
Fit de 20L . Lo
o de raisins. Sucré, épicé et
9" - 747037

légérement amer.

Robe dorée surmontée d’'une

) DELIRIUM NOEL
fine mousse couleur blanc cassé 24, % 33 ALVC
dégageant des arémes de levure, 10° - 211054

d’épices, d’alcool et de céréales.
En bouche, on y retrouve des Fatde3oL
saveurs de fruits, de levure, o
10° - 211053

d’épices, d’herbes et de malt.




Préecommandez vos

PEAUJCOLALD

avant le 9 octobre

- > .

v~/ Le Beaujolais
) @ Nouveau

Rassemblons-nous = : E :'
autour de la gammeﬁ@

L'Original
Decowre_"z cefte
NOUVELLE ETIQUETTE
e et Artistique

laissant place ala

Créativité

BEAUJOLAIS NOUVEAU

FREDERIC PASTEL
75 cl x 6 - 232646



Precommandez vos

PRITEURO

avant le 9 octobre

2

DOMAINE BARREAU

GAILLAC

Le vignoble du Domaine Barreau s'étend sur
45 hectares idéalement exposé sur les premiers
coteaux de l'appellation Gaillac. Alliant a la fois
techniques modernes et savoir-faire précieusement
conservé, les vins du Domaine Barreau sont
réguliérement récompensés a divers concours.

Tradition et convivialité, tous les ans le Gaillac [

Primeur est un grand rendez-vous attendu par tous... N

=

Baro Primeur Blanc - Mauzac et Sauvignon L
Belle robe brillante. Nez fruité aux notes d’agrumes.
Bouche fine et fruitée, ample, 4 la finale acidulée. A
servir a l'apéritif, avec du poisson et des crustacées.

PRIMEUR

| AR

Baro Primeur Rouge - Gamay

Belle robe brillante, couleur rouge cerise, nez fruité
aux notes amyliques et de fruits rouges. Bouche BARO BLANC BARO ROUGE
fruitée, ronde et gouleyante. Accompagne charcuterie, 75 cl x 6 - 220995 75 cl x 6 - 220994
fromage... Peut étre servi en apéritif.




. LA CAVE

de Ravmond

11+1

BOUTEILLE
GRATUITE

BOUTEILLE
GRATUITE

CHINGOMN

rirer-HEIDSIECK N D
AOP CHINON
CUVEE BRUT Les Crailléres
Rouge - 75 cl
121013

AOP CHAMPAGNE
Piper Heidsieck
Brut-75cl

220497

©

e

IGP COTES DE GASCOGNE

Instant 20 Colombard

75 cl - 201032
BOUTEILLE
GRATUITE

COTE=
DE
GARSUCDGNE

- 11+1

BOUTEILLE
GRATUITE

11+1

BOUTEILLE

GRATUITE

SAN PIERU

AOP SAUMUR
CHAMPIGNY 1 _I 1
La Cabriole
Rouge - 75 cl BOUTEILLE
250049 GRATUITE
7
IGP ILE DE BEAUTE
San Pieru

75 cl - 210944
150 cl (sur précommande) - 748943



(OOIN ol

Pappellation
Pic Saint Loup

DOMAINE DES TROIS CHATEAUX
Cuvée B - 75l
748699

CHATEAU
LANCYRE
Cuvée Coste
d’Aleyrac
75 cl
251181

Le vignoble le plus septentrional
du Languedoc

Niché a une vingtaine de kilomeétres
au nord de Montpellier, dans
I'Hérault, le vignoble du Pic Saint
Loup, adossé au piémont cévenol,
est 'un des plus septentrionaux
de 'AOC Languedoc. 1l est quasi
exclusivement constitué de sols
argilo et marno calcaires et il est I'un
des plus frais du Languedoc.

Etymologie

Le nom de la dénomination est celui
du sommet qui surplombe l'aire de
production : le pic Saint-Loup.
Quant a l'origine du nom du sommet
lui-méme, on lui attribue une légende
censée se passer au Moyen Age, en
rapport avec trois fréres devenus
ermites, Guiral, Clair et Loup qui se
seraient installés sur trois sommets

qui depuis portent leurs noms : le Syrah 50 % - Grenache 40 % - Syrah 65 % -
rocher de Saint-Guiral (alt. 1 366 Carignan 10%. Grenache 35 %.
métres), le mont Saint-Clair et le pic  pope qun rouge profond et soutenu. Belle robe aux reflets cerise.
Saint-Loup. Premier nez sur des notes de cerise ~ Nez agréable de petits fruits rouges
noire et de rose. Bouche est pleine, et de violette. Bouche soyeuse
charnue, aux saveurs d’olives noires et réglissée aux tanins doux.
et de zan. Finale longue et fraiche. Finale longue.
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== GIANELLO CAFFE
i y DECAFEINE
2 Paquet de 18 dosettes de 7 GR
@ Carton de 8 boites

747598

DAIM
Sachet de 78 bonbons
Carton de 12 sachets
250761

TOBLERONE
3 variétés
(lait, noir, blanc)
113 unités
Carton de 4 - 160286

GIANELLO CAFFE
DECAFEINE MOULU :
Boite de 250 GR W OY Y0 E
Carton de 12 boites

747611 B m -

NAPOLITAINS MILKA GIANELLO CAFFE

Boite de 355 napolitains INTENSO

Carton de 24 - 191226 Paquet de 10 dosettes de 7 GR

Carton de 30 paquets
747600

n A'".N. contact@raymondboissons.com

www.raymond-boissons.com

POUR TOUTE COMMANDE, RAPPROCHEZ-VOUS DE VOTRE ENTREPOT MEMBRE DU RESEAU DISTRIBOISSONS.

Offres promotionnelles proposées par | ‘établissement, membre du réseau Distriboissons et réservées aux professionnels indépendants francais de métropole et de Corse : débits de
boissons sous licence, cafés, bars et brasseries, hétels et restaurants, discothéques ainsi qu'aux commergants sédentaires ou ambulants proposant une offre de petite restauration ou de
vente a emporter, hors distribution automatique. Offres non cumulables avec d’autres promotions en cours sur des produits de mémes références et valables pendant toute la durée de
l'opération (sauf mention contraire) et dans la limite des stocks disponibles. Les articles présentés sont disponibles dans la limite des stocks et dans le cadre des conditions générales de
vente. Tous les prix s'entendent hors droits et hors toutes taxes. Les gratuités n'entrainent pas l'exonération des droits. Les descriptifs produits ne sont donnés qua titre indicatif, sous
réserve contractuelles et les s uggestions de présentation données a titre indicatif.

Photos non contractuelles. Crédits photographiques : Shutterstock/Freepik. Tous droits réservés pour tous pays. Conception et réalisation : Christine Lacouture pour Distriboissons.
LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR L A SANTE — A CONSOMMER AVEC MODERATION.




