
Préparez votre saison avec des offres exceptionnelles 
lors de nos Journées Portes Ouvertes !
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Journees 

Portes Ouvertes

deux dates

deux lieux

deux univers 

Rendez vous en page 3 
pour en savoir plus
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Le printemps est là, et nous espérons voir vos terrasses se remplir 
rapidement ! Pour préparer la saison qui arrive à grand pas, on se donne 

rendez-vous lors de nos Journées Portes Ouvertes qui se dérouleront 
le Lundi 7 avril à Rivesaltes et le lundi 28 avril à Toulouse ! L’occasion 
de profiter d’offres exceptionnelles avec nos fournisseurs partenaires ! 

Convivialité, découvertes et promos sont les maitres mots de ces journées ! 

Découvrez également en pages 17 à 19 une sélection de vins pour la gamme 
printemps / été  ! La nouveauté du mois : Le Spritz sans alcool, page 21 !

Nous vous souhaitons de très belles ventes et un début de saison haut en 
couleurs !

À ne pas rater
ce mois-ci

L’agenda  
d’avril 

- Mardi 1er - 
Poisson d’avril 

- Lundi 7 - 
JPO à Rivesaltes 

- Samedi 12 - 
Début des vacances scolaires

- Jeudi 18 - 
Fête de la Gastronomie 

- Lundi 21 - 
Lundi de Pâques

- Dimanche 27 - 
Fin des vacances scolaires

- Lundi 28 - 
JPO à Toulouse

JOURNÉES PORTES OUVERTES
3

NOUVELLES TEQUILAS
6-7

DU NOUVEAU  
DANS LA CAVE DE RAYMOND

SÉLECTION DE VINS POUR  
VOS CARTES PRINTEMPS-ÉTÉ

LES LIQUEURS,  
CRÈMES & BITTERS

TENDANCE DES SPIRITUEUX 
SANS ALCOOL
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JOURNEE PORTES OUVERTES

DOMAINE DE ROMBEAU, RIVESALTES

restauration sur place

9h - 18h

LUNDI 7 AVRIL
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puis prendre l’Avenue de la Chocolatine
200 Avenue des Etats-Unis, 31200 Toulouse



Notre sélection

PREMIUM
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- 4,50 €
HT/bouteille

- 2,80 €
HT/bouteille

- 6 €
HT/bouteille

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

italicus spritz

• 4 cl d’Italicus
• 8 cl de Prosecco

• Un trait d’eau pétillante
• Olives vertes

• Déposez des glaçons  
dans un verre.

• Versez 8 cl de Prosecco  
pour 4 cl d’Italicus.

• Ajoutez un trait d’eau pétillante.
• Décorez avec  

des olives vertes.

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

LIQUEUR ITALICUS 
70 cl - 20° - 201090 

VODKA BIO FAIR QUINOA 
70 cl - 40° - 749112

VODKA BIO BELVEDERE PURE
70 cl - 40° - 22502 

WHISKY KILCHOMAN  
Machir Bay

70 cl - 46° - 749075

COGNAC HENNNESSY  VS 
70 cl - 40° - 905 
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- 3,40 €
HT/bouteille

- 2,50 €
HT/bouteille

- 3 €
HT/bouteille

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

mojito  
au pamplemousse

• 6 feuilles de menthe
• 15 ml de jus de lime frais

• 10 ml de sirop simple
• 2 oz de Rhum Diplomático

• 90 ml de jus de pamplemousse
• 60 ml d’eau pétillante

• Tranches de pamplemousse  
pour la décoration

• Dans un shaker, écraser  
à l’aide d’un pilon la menthe,  

le jus de lime et le sirop simple.
• Ajouter le rhum  

et le jus de pamplemousse.
• Remplir de glace et shaker  
pendant quelques secondes.

• Avec une passoire, verser le mélange 
dans un verre rempli de glaçons.
• Allonger avec l’eau pétillante.

• Garnir d’une tranche  
de pamplemousse et de la menthe.

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

RON BOTRAN  
15 ans 

70 cl - 40° - 160767 

RHUM FAIR BELIZE XO  
Belize XO 

70 cl - 40° - 749156

RON HAVANA CLUB 
7 ans 

70 cl - 40° - 3523 

RON DIPLOMATICO 
Reserve Exclusive
70 cl - 40° - 151115

RON EMINENTE
70 cl - 41,3° - 230557
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BLANCOREPOSADO

Erena blanco, embouteillée 
juste après distillation 

ou après un court 
vieillissement de moins 
de deux mois, incarne 
la tequila la plus pure, 
préservant la fraîcheur  

et le croquant de l’agave 
bleu.

Vieillie pendant six à huit mois 
dans des fûts de chêne blanc 

américain, erena reposado  
se distingue par sa robe dorée  

et ses arômes profonds, mêlant 
des notes terreuses, de caramel 

et de pêches cuites. 

Ce repos  soigneusement  
orchestré magnifie chaque 

nuance de son terroir,  
offrant une expérience 

sensorielle inédite. D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO •

D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO •

ERENA REPOSADO
70 cl - 37,5° - 253212

ERENA BLANCO
70 cl - 37,5° - 253213

Bientôt
 disponible 
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LE GOÛT DE 
L’AUTHENTICITÉ

L’AMOUR  
DE SES RACINES

IDÉALE POUR 
TOUS LES PALAIS

LES CLÉS DE L’EXCELLENCE

LA LÉGENDE 
D’ÉRÉNA

Une légende raconte que la déesse de 
l’amour, Erena, naquit de l’union des 
rayons de la lune et du souffle du vent 

nocturne. Protectrice du peuple huichol, de 
leurs créatures et de leur terre sacrée, elle 
guidait leurs âmes en veillant à ce que leur 

flamme intérieure ne s’éteigne jamais.

Lors des nuits de pleine lune, les huichols, 
en quête d’un amour sincère, l’invoquaient 
en savourant la tequila sacrée. Erena, dont 
le nom signifie « Chercheuse de vérité et de 

sagesse », nous rappelle que le véritable 
amour naît d’abord en soi, avant de 

pouvoir être offert au reste du monde.

Un monde dominé par 
la production de masse 

industrielle, erena brille par 
son authenticité, son mode 
de production artisanale et 

traditionnelle. Dans des fours 
en briques. Un procédé qui 
fait d’erena une exception 

rare dans l’univers des 
téquilas

La philosophie d’Erena est ancrée 
dans l’amour de ses racines et son 
engagement envers des méthodes 

de production responsables et 
soucieuses de préserver la terre.  

Elle sélectionne uniquement  
les agaves parfaitement mûres  

et utilise de l’eau de puit profonds.  
La fermentation se fait 

naturellement, sans aucun additifs.  

D’une douceur rare, Erena 
est incroyablement facile à 

déguster. Chaque gorgée révèle 
un équilibre subtil entre ses 

arômes acidulées d’agaves cuits, 
d’agrumes frais, et de fines 

nuances épicées. Erena offre une 
expérience gustative suave et 

saisissante reflétant avec justesse 
l’essence de son terroir. 
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Les

SPIRITUEUX

Espresso 
Martini

• 40 ml de Monkey Shoulder
• 30 ml d’expresso corsé de 

bonne qualité
• 1 doigt de sirop de sucre

• 3 grains de café

• Versez le Monkey Shoulder, 
l’expresso et le sirop de sucre 

dans un shaker à cocktail.
• Secouez vigoureusement.
• Versez le mélange dans un 

verre à martini en le passant au 
tamis.

• Décorez avec 3 grains de café.

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

WHISKY JOHNNY 
WALKER RED LABEL  

70 cl - 40° - 252137

WHISKY BALLANTINE’S 
FINEST 

70 cl - 40° - 1129

WHISKY MONKEY 
SHOULDER  

70 cl - 40° - 131028

RON HAVANA  
3 ans  

70 cl - 37,5° - 210759

RON HAVANA  
Especial Anejo  

70 cl - 37,5° - 210694

RHUM SAILOR JERRY  
70 cl - 40° - 130745
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3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE 5+1

BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

* 
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RICARD 
100 cl - 45° - 882

CACHACA YPIOCA 
PRATA 

100 cl - 38° - 150915

CACHACA AGUACANA  
70 cl - 37,5° - 190422

VODKA WYBOROWA  
70 cl - 37,5° - 140928

VODKA ZUBROWSKA 
BISON GRASS  

70 cl - 37,5° - 750548

GIN GORDON’S 
70 cl - 37,5° -  252121

GIN GORDON’S 
PINK 

70 cl - 37,5° - 252122
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Les

LIQUEURS
CRÈMES

& BITTERS

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE 5+1

BOUTEILLE 
GRATUITE*

* 
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.

Le nom TAILS COCKTAILS et les plumes qui symbolisent 
la marque trouvent leur inspiration dans une histoire 
ancienne sur l’origine des cocktails… lorsqu’en 1779, 
une taverne a utilisé des plumes de coq pour mélanger 
des boissons alcoolisées et y ajouter des décorations 
colorées. Ces boissons ont ensuite été appelées cock-tails, 
et la marque rend aujourd’hui hommage aux plumes 
flamboyantes du coq !

Une large gamme de liqueurs audacieuses, 
aromatiquement intenses et complexes, 
créées avec des arômes 100 % naturels et sans 
conservateurs, grâce à notre signature unique 
de liquoriste et à l’expertise héritée de Marie 
Brizard elle-même. Goût aromatiquement 
intense, harmonieux et naturel.

LIQUEUR TAIL’S 
ESPRESSO MARTINI  
100 cl - 14,9° - 210645

CRÈME DE CASSIS 
MARIE BRIZARD  
100 cl - 15° - 150507

CRÈME DE PÊCHE 
MARIE BRIZARD  
100 cl - 15° - 170541

LIQUEUR TAIL’S  
PASSION MARTINI  
100 cl - 14,9° - 220260
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5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

9+3
BOUTEILLES 
GRATUITES

negroni 
sbagliato

• 3 cl de Campari
• 3 cl de Vermouth rouge

• 3 cl de Prosecco

• Remplir un verre  
de glaçons.

• Verser les ingrédients 
directement dans le verre.

• Garnir d’une tranche 
d’orange.

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

APÉROL SPRITZ  
100 cl - 12,5° - 220443

LIQUEUR FIORENTE  
70 cl - 20° - 190608

AVÈZE  
100 cl - 16° - 210903

SUZE  
100 cl - 15° - 8809

SUZE TONIC  
25 cl - 0° - 220513

CINZANO APERITIVO 
100 cl - 15° - 210695

CAMPARI 
100 cl - 25° - 872
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20+4
BOUTEILLES 
GRATUITES

2+1
CAISSE 

GRATUITE*

3+1
CAISSE 

GRATUITE

4+1
CAISSE

GRATUITE

4+1
FARDEAU 
GRATUIT

4+1
CAISSE

GRATUITE

* 
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LES SOFTS & LES EAUX

CACOLAC NATURE  
VP 20 cl 
260425

PEPSI REGULAR
PET 100 cl - 230834

VC 33 cl - 140214

PEPSI MAX
VC 33 cl 
140216

OASIS TROPICAL
VC 25 cl 
240527

FUZETEA 
MENTHE/CITRON  

VP 25 cl 
220315

FUZETEA  
PÊCHE  
VP 25 cl 
220314
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18+6
BOUTEILLES 
GRATUITES

5+1
PACK 

GRATUIT*
* 
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GRANINI
VP 25 cl - Pack de 12

Abricot , ACE, ananas, 
fraise, pamplemousse 
rose, pomme, tomate

 (hors orange)

SAINT YORRE  
VP 33 cl 
140286

Seuls les meilleurs fruits sont sélectionnés pour faire partie  
des jus de fruits Granini. Tous les fruits ne sont pas  

de la même variété. Certaines espèces sont jolies  
à regarder, d’autres succulentes à manger.  

Mais seules quelques-unes produiront le jus parfait.  
Ce sont celles-ci que Granini sélectionne.

Afin de tirer le meilleur de sa matière première  
de grande qualité, Granini investit également  

dans la recherche et les technologies.

La marque Granini fait partie du groupe 
Eckes Granini France qui est une 
entreprise française engagée par 

amour du fruit et de la nature. Et cela 
passe par des engagements structurés 

et ambitieux d’ici 2030.
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2+1
CARTON 
GRATUIT

2+1
CARTON 
GRATUIT

2+1
CARTON 
GRATUIT

2+1
CARTON 
GRATUIT

Bière sans alcool, décryptage
UNE TENDANCE PAS SI NOUVELLE
Les premières bières sans alcool ont été brassées aux Etats-Unis, à l’époque de la Prohibition. Cette loi américaine, 
en vigueur en 1919 à 1933, a pour but de réduire la criminalité. Elle interdit la fabrication, le transport, l’import 
et la vente d’alcool dont le taux excède les 3,2% ABV. Pour contourner cette mesure sans déposer la clé sous la 
cuve, certaines brasseries des Etats-Unis ont la brillante idée de réadapter leur offre en brassant des bières très 
légères en alcool.
En France, il faudra attendre les années 80 pour que la bière sans alcool fasse son apparition sur les étals des 
supermarchés. Il s’agit là sans doute d’une réponse des industriels à la baisse de la consommation d’alcool 
observée dans l’hexagone depuis les années 60. Une belle initiative mais qui hélas ne déchaine pas les foules 
! C’est en réalité dans les années 2000 et grâce à des campagnes de santé publique et au développement de 
la craft beer en Europe que les choses vont vraiment changer. Tandis que la quantité d’alcool consommée à 
échelle nationale continue de baisser, le marché de la bière sans alcool prend de la vitesse ! Et l’Europe, dans sa 
globalité, suit elle aussi cette tendance.

COMMENT EST OBTENUE LA BIÈRE SANS ALCOOL ?
D’abord, il convient de préciser que la notion de bière sans alcool varie d’un pays à l’autre. Ainsi, en Belgique 
elle ne devra pas dépasser les 0,5° alors qu’en France, on pourra aller jusqu’à 1.2°. Pour produire une bière sans 
alcool, il existe 2 méthodes principales. La première permettra de limiter la production d’alcool au moment du 
brassage et la seconde sera basée sur le retrait d’alcool à posteriori.

LES BIÈRES

1664 
SANS ALCOOL

VR 33 cl - 0° - 220344

BROOKLYN 
SPECIAL EFFECT

VP 33 cl - 0,4° - 240163

LA BÊTE
VP 33 cl - 8° - 231481

TOURTEL 
TWIST CITRON

VR 27,5 cl - 0° - 220495
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11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

9+3
BOUTEILLES 
GRATUITES

BULLES
vins

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

CHAMPAGNE 
MOËT & CHANDON 

IMPÉRIAL
75 cl
13750

CHANDON 
GARDEN SPRITZ 

75 cl - 11,5°
210328

CHIANTI DONNA 
LORENZA

Rouge - 75 cl - 140904 

AOP CHINON
LES CRAILLERES

Rouge - 75 cl -121013 

AOP MUSCADET 
LA GABARRE

Blanc - 75 cl -150926 

Un mélange  
d’épices secret

La qualité exceptionnelle 
du vin Chandon

Un Spritz  
prêt à être servi !

Des oranges Valencia 
cueillies à la main



D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO •

dans la cave de Raymond
DU NOUVEAU

•  Nez puissant, complexe et généreux sur des notes de 
fruits très mûrs, de cannelle, de myrtilles sauvages.

•  La bouche est généreuse, capiteuse avec une grande 
richesse. Un joli gras enrobe une matière bien 
présente. Finale sur les épices douces, avec une belle 
longueur.

•  Un nez tout en finesse, en fruits et en 
douceur.

•  Belle bouche tout en rondeur, tanins 
fondus et toujours une belle vivacité 

et une fraîcheur, marque des grands 
vins de Ste Lucie d’Aussou. 

•  100% Pinot Noir 
•  Nez intense et complexe sur les fruits 

(cerise, cassis), et les épices.
•  Bouche suave et veloutée sur les fruits 

mûrs, la vanille, la réglisse.

AOP TERRASSE DU LARZAC
Domaine de l’Argenteille 
Cuvée Garric
75 cl x 6 - 171001

AOP CORBIÈRES
Château Sainte Lucie d’Aussou

Le Rouge
75 cl x 6 - 775636

AOP BOURGOGNE 
Maison Marigny - Les Colombiers
75 cl x 6 - 240942

16

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE
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n durant les JPO
 •



SÉLECTION
NOTRE

DE VINS
pour vos cartes printemps/été

Nous avons apporté toute notre attention à cette sélection pour vous 
proposer des vins pleinement adaptés à la saison et à la demande de 
votre clientèle. Une sélection autour de vins frais et légers, idéale à 

l’apéritif mais aussi pour accompagner vos repas. Nous avons axé cette 
sélection sur des vins au rapport qualité/prix imbattable. N’hésitez pas 

à contacter votre commercial pour organiser une dégustation.

SÉLECTION
NOTRE

DE VINS

IGP PAYS D’OC 
Domaine de Brescou

75 cl x 6
Blanc - Viognier - 231235 

Blanc - Chardonnay - 231234 
Rouge - Pinot Noir - 231237 

IGP PAYS D’OC
La Baie du Soleil

75 cl x 6
Blanc - Chardonnay - 191318 

Blanc - Viognier - 231384 
Rouge - Merlot - 191317 

Rosé - Grenache - 191316 

LanguedocLanguedoc
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IGP MÉDITERRANÉE
Mirati 
75 cl

Blanc - 221222 - 
Rosé - 221221 -

IGP ILE DE BEAUTÉ
75 cl

Blanc - 220107 

AOP CÔTES  
DE PROVENCE

Murmure de Gaïa
75 cl - Rosé - 211253

AOP CÔTES  
DE PROVENCE

Tasquier
75 cl - Rosé - 180227
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AOP CÔTES DE PROVENCE
Réal 
75 cl 

Blanc - 231564 
Rouge - 231563 
Rosé - 231565

IGP TERRES DU MIDI
Les Petites Gâteries de Marie-Antoinette

75 cl x 6
Blanc - 210105 
Rouge - 210103 
Rosé - 210104 

D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO • D
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11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

11+1
BOUTEILLE 
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SARL BARREAU – Boissel 81600 GAILLAC 
Tel : 05.63.57.57.51 

E-mail : contact@domaine-barreau.com 
www.domaine-barreau.com 
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CEPAGES   
Braucol, Merlot 
 
VITICULTURE ET RENDEMENT  
Vignoble en lutte raisonnée. Vigne âgée de 6 à 25 ans avec un rendement de 70 hl/ 
Ha. 
 
TERROIR ET CLIMAT 
Placé en première côte sur la rive droite du Tarn, nous possédons un sol argilo-
calcaire. Notre climat humide au printemps et chaud en été et automne nous vient 
d’une cohésion entre le climat océanique et méditerranéen. 
 
VINIFICATION  
Récolte mécanique soignée à maturité optimale. Fermentation alcoolique et 
cuvaison d’environ 10 jours. Pressurage délicat. Soutirage et mise en bouteille 
quelques mois après. 
 
CONSERVATION 
3 ans  
 
CARACTERISTIQUES ANALITYQUES 
Degré alcoolique : 13% vol                                                                    
 
NOTES DE DEGUSTATION 
Belle robe rouge brillant, nez fruité aux notes de fruits rouges. Bouche fruité, ample 
avec des tanins souples en finale. 
 
ACCORDS METS ET VINS  
Accompagne charcuterie, fromages, viandes.  
 
TEMPERATURE DE SERVICE 
A servir à 16°C. 
 
EMBALLAGE 
Bouteille bourguignonne avec bouchon en liège  
 
 
 
 
PALETTE EUROPE : 105 CARTONS, 5 COUCHES DE 21 CARTONS 

75cl – 6 bouteilles debout 
Gencod : 3 770 001 286 860 

IGP CÔTES DU TARN
Domaine Barreau 

75 cl x 6
Baro N°1 - Rouge - 210312 

Baro N°2 - Blanc sec - 210313
Baro N°4 - Blanc Moelleux - 210315 

IGP CÔTES DE GASCOGNE
Domaine de Joy 

75 cl x 6
Enjoy - Blanc sec - 748441 

Enjoy - Blanc doux - 210125 

Le vignoble du Domaine Barreau s’étend sur 
45 hectares idéalement exposé sur les premiers 
coteaux de l’appellation Gaillac. Alliant à la fois 

techniques modernes et savoir-faire précieusement 
conservé, les vins du Domaine Barreau sont 

régulièrement récompensés à divers concours.

A l’origine, c’est l’histoire d’une famille suisse 
tombée amoureuse du pays de l’Armagnac au 

début du siècle dernier. Aujourd’hui, le Domaine 
de Joy, situé au cœur de la Gascogne, travaille 170 
hectares de vignes sur un terroir typique du Bas 
Armagnac. Il est situé sous un climat océanique 

apportant la pluie pour la fraîcheur et l’aromatique, 
et une influence des Pyrénées en fin de saison 

pour la maturité des raisins.

D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO •

D
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• lors de nos JPO •



20

Pourquoi le 
sans alcool 
a le vent en 

poupe ?

La tendance des boissons sans alcool connaît une croissance notable dans le secteur des Cafés, Hôtels et 
Restaurants (CHR). Cette évolution est portée par une demande accrue de la clientèle pour des alternatives 

plus saines et diversifiées. En France, le marché des spiritueux sans alcool a progressé de 13 % en 2021 
et devrait connaître une croissance annuelle d’environ 10 % jusqu’en 2025. Selon une étude, la France 

fait partie des dix pays représentant plus de 75 % de la consommation totale des boissons «Low and No 
Alcohol». 

 

Préoccupations de santé et de bien-être : Les 
consommateurs, notamment les 18-35 ans, 
privilégient des modes de vie plus sains, réduisant 
leur consommation d’alcool.  

Mouvements sociaux : Des initiatives comme 
le «Dry January» encouragent temporairement 
l’abstinence, augmentant l’intérêt pour les 
alternatives sans alcool. 

Innovation et qualité : Les producteurs développent 
des spiritueux sans alcool aux saveurs sophistiquées, 
répondant aux attentes des consommateurs en quête 
de produits de qualité. 

Adaptation de l’industrie : Les grands opérateurs de 
spiritueux lancent des versions sans alcool de leurs 
produits phares. 

Des marques émergentes, telles que SoberSpirits, 
proposent des alternatives sans alcool en utilisant 
des procédés de distillation similaires aux spiritueux 
traditionnels. 

3

5

2

4

1

des Spiritueux sans alcool
TENDANCE
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Spritz

Le pétillant 
sans alcool

SANS ALCOOL

LE

Amer
• Élaboré à partir d’un authentique 

apéritif italien
• Notes intenses d’orange sanguine, 

de gentiane, des notes fraîches 
de genièvre, d’angélique avec une 
finale légèrement boisée et épicée.

• Mousse délicate,fines 
bulles, robeblanche 

cristalline

• Arômes floraux, fruits 
blancs

• Une attaque fraîche et 
équilibrée. Arômes de pêche 

de vigne.

saint 

charles  

du roy

sober spritz

• 20ml de Sober Spirits Bitter 
0.0%,

• Compléter avec du Tonic
• 1 tranche d’orange

• Glaçons

D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO •

Notre bitter commence son voyage en Italie où il 
est d’abord distillé. Il est ensuite acheminé à Grasse, 

la capitale mondiale du parfum, où l’alcool est 
soigneusement extrait, laissant derrière lui un bitter à 0,0 
% d’alcool. L’éthanol trouve alors une nouvelle utilité dans 

la haute parfumerie.
Enfin, c’est au cœur de la France, dans une distillerie 
datant de 1875, que notre Bitter 0,0 % est mélangé à 
différents fruits, plantes et racines, un processus qui 

intensifie son bouquet aromatique. 

SOBER SPIRIT BITTER 
50 cl - 0° - 240407

ST CHARLES DY ROY  0°  
253148 

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*

• P
ro

m
otio

n durant les JPO
 •
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Ajoutez tous les ingrédients directement dans le saladier afin
de pouvoir réaliser votre cocktail planteur sans alcool.
Fendez la gousse de vanille, récupérez les graines et versez
les dans le saladier (gousse comprise).
Ajoutez selon vos goûts de la cannelle (entre 2 à 4 bâtons
pour cette recette). Si vous souhaitez dégustez tout de
suite, préférez utiliser de la poudre de cannelle.
Remuez et laisser macérer 2 heures au frais. Au moment de
servir, ajoutez des glaçons et décorez votre verre.

Cheers !

Sober Mojito Sober Planteur

RECETTE SOBER MOJITO :

ORIGINES DU COCKTAIL : ASTUCES DU BARMAN : ORIGINES DU COCKTAIL : ASTUCES DU BARMAN :

Au XVIè siècle, l’explorateur Francis Drake venait
se rafraîchir à La Havane avec une mixture à
base de menthe et de rhum industriel. Ce n’est
qu’à partir du XXè siècle que la recette évolue
avec un rhum des caraïbes et du citron, appelée
“Mojo”. A partir de 1920, le Mojito est devenu un
emblème du pays.

Frapper la menthe fraîche permet de révéler
toute la saveur de la menthe, sans dégager
l’amertume de la sève. 

Avant de mettre la menthe dans votre verre,
frottez légèrement le bord de votre verre pour
encore plus de saveurs !

Le terme “Planteur” désignait le colon venu
exploiter les plantations locales. La femme d’un
planteur Jamaïcain a inventé ce cocktail pour les
travailleurs des plantations de canne à sucre.
Très vite apprécié, la distillerie de Rhum Fred
Myers’s en fit son cocktail phare dès son
inauguration en 1879.

Si vous souhaitez améliorer l’expérience, préférez
utiliser un extracteur de jus plutôt que des jus de
fruits industriels.

Ajoutez une pointe de concentré de gingembre si
vous souhaitez relever davantage le Sober
Planteur. Plus vous laisserez infuser la cannelle,
plus le cocktail fini sera épicé.

Frais & mentholé

RECETTE SOBER PLANTEUR :

INGREDIENTS : USTENSILES : INGREDIENTS : USTENSILES : 
5cl de Sober Spirits Rhum 0.0%
1/2 citron vert pressé 
1,5cl de sirop d’agave 
8 feuilles de menthe fraîche
Glace pilée
trait d’eau gazeuse

Long drink
Cuillère

50cl de Sober Spirits Rhum 0.0%
10 cl de sirop d’agave
15cl citron vert (=5 citrons vert)
30 cl de Jus de mangue
20 cl de Jus de fruit de la passion
50 cl de Jus d’ananas
1 gousse de vanille 
bâton de cannelle
Glace

Long drink  
Saladier
Fouet 

Pour 10 personnes

Versez directement dans le verre un demi-citron vert pressé,
coupez le demi citron en quatre après l’avoir pressé et mettez
les morceaux dans le verre à Mojito. 
Ajoutez ensuite 1,5cl de sirop d’agave et ajoutez la menthe
fraîche (frappée au préalable entre vos mains pour dégager plus
d’arômes).
Remplissez maintenant votre verre de glace pilée et ajoutez
5cl de Sober Spirits Rhum 0.0%. 
Mélangez bien au fond à l’aide d’une cuillère, ajoutez un léger
trait d’eau gazeuse, décorez d’un brin de menthe fraîche, et
c’est prêt !

Cheers !

Exotique & fruité

RECETTE SOBER GIN TONIC :

Sober Gin Tonic

INGREDIENTS : USTENSILES : 

ORIGINES DU COCKTAIL : ASTUCES DU BARMAN :

Le Gin Tonic est né au 19ème siècle en Inde
coloniale, où la quinine était mélangée à de l'eau
tonique pour réduire son amertume. Les
Britanniques y ajoutaient du gin et parfois du
citron ou du citron vert pour améliorer le goût. Ce
mélange est devenu un cocktail populaire,
apprécié aujourd'hui dans le monde entier pour
sa simplicité et sa fraîcheur.

5cl de Sober Spirits Gin 0.0%
10cl de gin tonic
Glace
Rondelle concombre et
basilic frais (optionnel)

Verre à pied
Cuillère

Pour créer une décoration qui saura surprendre
tous vos invités à l’apéritif prenez un concombre
en entier et un économe. Râpez grâce à
l’économe une fine et longue lamelle de
concombre et placez la sur les rebords intérieur
de votre verre. Placez là de biais et vous avez un
super cocktail au concombre signé Sober.

Frais & herbacé

GIN 0.0%
Remplissez un verre à pied de glace jusqu'au sommet pour le
garder frais.
Versez 5 cl de Sober Spirits Gin 0.0%.
Complétez le verre avec du tonic (environ 10cl), en versant
lentement pour conserver le maximum de bulles.
Remuez délicatement pour mélanger le gin et le tonic.
Décorez avec une tranche de citron, du basilic ou bien du
concombre.
Selon vos préférences, vous pouvez remplacez le tonic classique
par d’autres tonics aromatisés.

Cheers !

sober mojito

• 5 cl de Sober Spirits Rhum 0,0 %
• 1/2 citron vert pressé

• 1,5 cl de sirop de sucre de canne 
• 8 feuilles de menthe fraîche

• Glace pilée
• Trait d’eau gazeuse 

sober gin tonic

• 5 cl de Sober Spirits Gin 0,0 %
• 10 cl de Tonic London Essence 

• Glace
• Rondelle concombre  

et basilic frais (optionnel)

R
Élu Meilleur rhum sans alcool au monde

Aux concours internationaux les plus prestigieux, en dégustation à l’aveugle

• Rhum à 65 % vol. originaire des Antilles françaises.
• Alcool extrait à Grasse pour obtenir un Rhum 0,0 %.

• Distillations successives à notre distillerie de 1875  
dans des alambics centenaires avec notamment  

des écorces de chêne français.

G
Élu Meilleur gin sans alcool au monde

Aux concours internationaux les plus prestigieux, en dégustation à l’aveugle

• Gin à 60 % vol. originaire de France.
• Alcool extrait à Grasse pour obtenir un Gin 0,0 %.
• Distillations successives à notre distillerie de 1875  

avec de la genièvre, de la cardamome et un assortiment 
d’écorces de pin soigneusement sélectionnées.

SoberSpirit
Les premiers spiritueux  
sans alcool au monde faits  
à partir de vrais spiritueux.

GAMME

SOBER SPIRIT RHUM - 50 cl - 0° - 240201 SOBER SPIRIT GIN - 50 cl - 0° - 240202

D
is

po
nible à la dégustation

• lors de nos JPO • D
is
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5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*
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Sober Whisky Cola Sober Whisky Sour

RECETTE SOBER WHISKY COCA :

ORIGINES DU COCKTAIL : ASTUCES DU BARMAN : ORIGINES DU COCKTAIL : ASTUCES DU BARMAN :

Le Whisky Cola est un cocktail simple et
populaire ayant émergé au 20ème siècle.
Gagnant en popularité comme une boisson
décontractée et facile à préparer, il symbolise la
fusion de la tradition et de la culture
contemporaine.  L'ajout d'un bâton de cannelle
fumé est une variation contemporaine apportant
une touche épicée au cocktail classique.

Enfumez votre verre avec un bâton de cannelle (voir astuce du
barman). 
Remplissez le de glaçons.
Versez 5 cl de Sober Spirits Whisky Bourbon 0.0% sur les glaçons.
Ajoutez lentement environ 12cl de Cola.
Mélangez doucement pour conserver l'effet fumé.
Décorez d’un bâton de cannelle et d’une rondelle de citron
déshydratée.
Option : ajoutez quelques gouttes de citron vert pressé pour une
touche d’acidité.

Cheers !

Le Whisky Sour a émergé au 19ème siècle comme
remède de marins contre le scorbut, grâce à son
ingrédient principal, le citron.  Devenu un
classique des bars américains, il est célèbre pour
son équilibre entre la robustesse du whisky et la
fraîcheur acidulée. Aujourd'hui, il est apprécié
mondialement pour sa simplicité élégante et son
goût distinctif.

Vous n’aimez pas le blanc d’œuf ? Remplacez le
par l‘Aquafaba (le jus du pois chiche).

Le terme “Shaker à sec” est aussi connue sous le
nom de "dry shake", permet de mélanger les
ingrédients et de créer une mousse avec le blanc
d'œuf sans trop diluer le cocktail par la fonte des
glaçons.

Frais & spicy Onctueux & gourmand

Pour enfumer votre verre, prenez un bâton de cannelle
et tenez-le au-dessus d'une flamme (briquet ou
chalumeau) jusqu'à ce qu'il commence à fumer. 
Placez le bâton de cannelle fumant dans un verre à
whisky et renversez le verre pour que la fumée de
cannelle enveloppe l'intérieur (telle une cloche). 
Retirez le bâton de cannelle après une minute et
remplissez immédiatement le verre de glaçons pour
préserver l'arôme fumé.

5cl de Sober Spirits Whisky 0.0%
2cl de sirop d’agave
1 demi citron jaune pressé 
1 blanc d’œuf
Glace

INGREDIENTS :INGREDIENTS : USTENSILES : USTENSILES : 
5cl de Sober Spirits Whisky 0.0%
12cl de Cola
Glace
1 bâton de cannelle

Long drink
Cuillère

Short drink

Shaker

Passoire

RECETTE SOBER WHISKY SOUR :

Versez dans le shaker le jus d'un demi-citron jaune pressé.
Ajoutez 5 cl de Sober Spirits Whisky Bourbon 0.0%, 2 cl de sirop
d’agave, et un blanc d'œuf.
Secouez vigoureusement à sec (sans glaçons) pendant environ 10
à 10 secondes (technique du Dry Shake).
Ajoutez ensuite des glaçons dans le shaker et shakez à nouveau 5
secondes pour bien refroidir la préparation. 
Filtrez et versez le cocktail dans un verre à whisky.
Décorez d’une tranche de citron ou orange déshydratée ou une cerise
au marasquin et dégustez !

Cheers !

5cl de Sober Spirits Amaretto 0.0%
2cl de sirop d’agave
1 demi citron jaune pressé 
1 blanc d’œuf
Glace

5cl de Sober Spirits Amaretto 0.0%
10l de jus d’orange
1cl de sirop de grenadine
Glace

Verre à pied

Sober Amaretto Sunrise Sober Amaretto Sour

INGREDIENTS : USTENSILES : INGREDIENTS : USTENSILES : 

RECETTE SOBER AMARETTO SUNRISE :

ORIGINES DU COCKTAIL : ASTUCES DU BARMAN :

RECETTE SOBER AMARETTO SOUR :

ORIGINES DU COCKTAIL : ASTUCES DU BARMAN :

Le cocktail Amaretto Sunrise est une variante de
la célèbre Tequila Sunrise, l’Amaretto vient ici
remplacer la tequila.
Le Tequila Sunrise, avec sa superposition de
couleurs évoquant un lever de soleil, a pris son
envol dans les années 1970 en Californie. Ce
cocktail symbolise l'esprit insouciant et la culture
festive de la côte ouest américaine.

Versez les glaçons dans le verre. 
Ajoutez 5cl de Sober Spirits Amaretto 0.0% et 10cl de jus
d’orange.
Versez le sirop de grenadine.
Décorez avec une rondelle d’orange déshydratée et dégustez !

Cheers !

Le Whisky Sour a émergé au 19ème siècle comme
remède de marins contre le scorbut, grâce à son
ingrédient principal, le citron.  Devenu un
classique des bars américains, il est célèbre pour
son équilibre entre la robustesse du whisky et la
fraîcheur acidulée. Aujourd'hui, il est apprécié
mondialement pour sa simplicité élégante et son
goût distinctif. Le cocktail est également préparé
avec de l'Amaretto, offrant une touche sucrée
d'amande.

Versez dans le shaker le jus d'un demi-citron jaune pressé.
Ajoutez 5 cl de Sober Spirits Amaretto 0.0%, 2 cl de sirop
d’agave, et un blanc d'œuf.
Secouez vigoureusement à sec (sans glaçons) pendant environ
10 à 10 secondes (technique du Dry Shake).
Ajoutez ensuite des glaçons dans le shaker et shakez à
nouveau 5 secondes pour bien refroidir la préparation. 
Filtrez et versez le cocktail dans un verre à whisky.
Décorez d’une tranche de citron ou orange déshydratée ou une
cerise au marasquin et dégustez !

Cheers !

Vous n’aimez pas le blanc d’œuf ? Remplacez le
par l‘Aquafaba (le jus du pois chiche).

Le terme “Shaker à sec” est aussi connue sous le
nom de "dry shake", permet de mélanger les
ingrédients et de créer une mousse avec le blanc
d'œuf sans trop diluer le cocktail par la fonte des
glaçons.

Fruité & gourmand

Short drink

Shaker

Passoire

Ajoutez le sirop de grenadine en dernier afin qu’il se
dépose au fond et crée un dégradé.

Onctueux & gourmand

sober whisky 
sour

• 5 cl de Sober Spirits Whisky 0,0 %
• 2 cl de sirop de sucre de canne

• 1 demi citron jaune pressé
• 1 blanc d’œuf

• Glace

sober amaretto 
sunrise

• 5 cl de Sober Spirits  
Amaretto 0,0 %

• 10 cl de jus d’orange
• 1 cl de sirop de grenadine

• Glace 

W
Élu Meilleur whisky sans alcool au monde

Aux concours internationaux les plus prestigieux, en dégustation à l’aveugle

• Whisky 3 ans d’âge à 65 % vol. originaire d’Écosse.
• Alcool extrait à Grasse pour obtenir un Whisky 0,0 %.

• Distillations successives à notre distillerie de 1875  
avec des écorces de chêne toastées, l’enveloppant ainsi 

de notes Toffee, de caramel et cacao.

Amaretto

• Amaretto à 28 % vol. originaire d’Italie.
• Alcool extrait à Grasse pour obtenir un Amaretto 0,0 %.

• Distillations successives à notre distillerie de 1875  
dans des alambics centenaires avec notamment  
de l’amande amère, des noisettes, des griottes  

et des écorces de chêne français.

0,0 % D’ALCOOL

0 SUCRE

TRADITION 
Distillé dans une distillerie 
traditionnelle de 1875  
dans des alambics en cuivre 
vieux de plus d’un siècle

COCKTAILS BLUFFANTS 
Tout le potentiel est révélé  
en cocktail 

AUTHENTICITÉ
L’alcool est extrait 
d’authentiques spiritueux

MARQUE FRANÇAISE

Découvrez 
l’intégralité 
des recettes 
sur le livret 

Sober Spirit !

SOBER SPIRIT WHISKY - 50 cl - 0° - 240200 SOBER SPIRIT AMARETTO - 50 cl - 0° - 240203
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contact@raymondboissons.com
www.raymond-boissons.com

POUR TOUTE COMMANDE, RAPPROCHEZ-VOUS DE VOTRE ENTREPÔT MEMBRE DU RÉSEAU DISTRIBOISSONS.

Offres promotionnelles proposées par l ’établissement, membre du réseau Distriboissons et réservées aux professionnels indépendants français de métropole et de Corse : débits de 
boissons sous licence, cafés, bars et brasseries, hôtels et restaurants, discothèques ainsi qu’aux commerçants sédentaires ou ambulants proposant une offre de petite restauration ou de 
vente à emporter, hors distribution automatique. Offres non cumulables avec d’autres promotions en cours sur des produits de mêmes références et valables pendant toute la durée de 
l’opération (sauf mention contraire) et dans la limite des stocks disponibles. Les articles présentés sont disponibles dans la limite des stocks et dans le cadre des conditions générales de 
vente. Tous les prix s’entendent hors droits et hors toutes taxes. Les gratuités n’entraînent pas l’exonération des droits. Les descriptifs produits ne sont donnés qu’à titre indicatif, sous 
réserve contractuelles et les s uggestions de présentation données à titre indicatif.
Photos non contractuelles. Crédits photographiques : Shutterstock/Freepik. Tous droits réservés pour tous pays. Conception et réalisation : Christine Lacouture pour Distriboissons.
L’ABUS D ’ALCOOL EST DANGEREUX POUR L A SANTÉ – À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Les accompagnements café

4+1
CARTON 
GRATUIT

CHOUCHOU  
AMANDES 

Carton de 300  
 211013

3+1
CARTON 
GRATUIT

PETITE MADELEINE  
BONNE MAMAN

Carton de 200 
230766


