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Septembre sonne la rentrée ! 
Alors que les vacances s’achèvent, place à une nouvelle saison pleine de renouveau, de 

dynamisme… et d’opportunités à saisir ! Cap sur l’Oktoberfest ! Créez l’ambiance des 
chapiteaux munichois dans votre établissement avec des chopes bien remplies, des bretzels, des 
saucisses… et pourquoi pas un poulet rôti à partager ! Rendez vous pages 17 à 21 pour découvrir 

notre kit et nos conseils !  
 

Ce mois-ci, nous vous emmenons aussi sous le soleil du Mexique avec le Paloma, le cocktail du 
moment, à sublimer avec notre sélection premium de tequilas 100 % agave. Pour aller plus loin, 

dans l’univers de l’agave, rendez vous en page 4. Et ce n’est pas tout ! Deux nouveautés font leur 
entrée dans notre gamme cocktails : 

• un Pisco élégant et expressif, parfait pour vos créations à secouer 
• le Fee Foam, un agent moussant pour apporter une texture aérienne et une jolie mousse à vos 

cocktails 
 

Bonnes ventes et vive la fête !

PALOMA ATTITUDE

L’OKTOBERFEST

TENDANCE AGAVE

DÉCOUVREZ NOS NOUVEAUTÉS 
POUR SUBLIMER VOS COCKTAILS

NOTRE SÉLECTION MEZCAL & 
TÉQUILAS

VIGNOBLE DU MOIS : CHÂTEAU 
GREZAN

17-21
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125-7

À ne pas rater
ce mois-ci

3
L’agenda 

de 
septembre 

- Lundi 1er - 
Rentrée des classes  

- Mardi 16 - 
Día de la Independencia  

Mexique

- Du vendredi 19 
au dimanche 21 - 

Journées européennes du 
patrimoine 

 
- Du samedi 20  

au dimanche 5 octobre - 
Oktoberfest,  

Fête de la Bière

- Lundi 22 - 
Automne  

- Samedi 27 - 
Journée mondiale  

du tourisme30-31



Si la Margarita a conquis les États-Unis, la 
Paloma est quant à elle le cocktail préféré au 

Mexique. Et pour cause : elle est simple, légère, 
désaltérante et facile à préparer, ce qui en fait 
une boisson populaire dans les foyers comme 

dans les bars.

Contrairement à sa cousine la Margarita, 
mondialement connue, la Paloma (qui signifie 

colombe en espagnol) reste entourée de mystère 
quant à ses origines exactes. 

 
L’une des hypothèses les plus populaires attribue 

la création de la Paloma à Don Javier Delgado 
Corona, célèbre barman mexicain et propriétaire 
du légendaire bar La Capilla à Tequila (Jalisco). Il 
aurait inventé ce cocktail dans les années 1950. 
Pourtant, aucune preuve formelle ne confirme 

cette version — ce qui alimente encore plus son 
aura mythique.

• 5 cl de Tequila 
• Soda Pamplemousse  

London Essence 
• 1 cl de sirop d’Agave

• Jus de citron vert
• Pincée de sel  

• Tranche de Pamplemousse 
 

Servie sur glaçons, dans un 
verre long drink ou highball, 
avec un bord salé en option.

• Moins sucrée que la Margarita 
 

• Plus rafraîchissante et facile à boire 
 

• Moins alcoolisée si on dose modérément 
 

• Très visuelle avec sa couleur rosée et sa 
garniture (pamplemousse, romarin…)

 
• Parfaite pour mettre en avant des tequilas 

premium ou des mezcal artisanaux
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Soda 
pamplemousse 

London 
Essence

attitude
PALOMA

UN COCKTAIL  
POPULAIRE AU MEXIQUE

ORIGINES FLOUES, 
HÉRITAGE MEXICAIN

RECETTE ORIGINALE

POURQUOI ELLE  
REVIENT EN FORCE ?
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Longtemps cantonnés aux clichés de shots arrosés de sel et de citron, le mezcal et la tequila 
connaissent aujourd’hui une véritable renaissance. Ces spiritueux mexicains, nés du cœur de 

l’agave, séduisent désormais les mixologues et amateurs éclairés en quête d’authenticité, de terroir 
et de caractère.

L’agave est une plante sacrée pour les peuples autochtones du Mexique. 
Bien avant la distillation, les civilisations préhispaniques utilisaient 

l’agave pour produire le pulque, une boisson fermentée rituelle. 
Avec l’arrivée des Espagnols au XVIe siècle, les alambics font leur 

apparition. La distillation du jus d’agave donne alors naissance aux 
premières eaux-de-vie d’agave, ancêtres de la tequila et du mezcal.

• Originaire principalement de l’État de Jalisco 
(notamment la région de Tequila). 

 
• Produite exclusivement à partir d’agave bleu 

Weber. 
 

• Cuisson de l’agave dans des autoclaves (four à 
vapeur sous pression). 

 
• Distillée deux fois, parfois trois, en alambic 

traditionnel ou colonne.

agave
TENDANCE

LA TÉQUILA

LE MEZCALLE MEZCAL
• Originaire principalement d’Oaxaca, mais peut 

être produit dans 9 États mexicains. 
 

• Produit à partir de nombreuses variétés d’agave 
(espadín, tobalá, madrecuixe...). 

 
• Cuisson de l’agave dans des fours coniques 

creusés dans le sol, à la braise et recouverts de 
terre (procédé ancestral). 

 
• Distillation artisanale en petits lots. 

 
• Goût fumé, sauvage, parfois végétal ou terreux, 

avec une grande complexité aromatique.



Mahani
Le goût authentique 

d’un mezcal mexicain
Produit dans les hautes montagnes de San Juan del Rio  

à Oaxaca, Mahani est un mezcal joven artisanal  
élaboré à partir d’agaves Espadin qui mettent 7 ans  

à mûrir avant d’être cueillies à la main. 

Les Indiens zapotèques oeuvrent avec leur coeur  
et leur âme à l’élaboration de cet élixir-de-vie,  
sans électricité, ni levure artificielle, répétant  

comme un rituel les mêmes gestes que leurs ancêtres.

Spirit-Brothers raconte l’aventure entamée par deux passionnés, explorant les 
quatre coins du monde à la rencontre de femmes et d’hommes, maîtres artisans 
et distillateurs, en quête de spiritueux d’exception. Sous un nom pensé comme 
un emblème, Spirit-Brothers s’engage à refléter toute leur richesse en mettant à 
l’honneur l’artisanat et l’authenticité. Plus qu’une offre de spiritueux rares, Spirit 

Brothers est une communauté, un certain art de vivre qui cultive un véritable 
esprit familial.

La philosophie Spirit-Brothers commence par son 
amour pour la tradition sans occulter l’évolution. 
Toujours avec bienveillance, Spirit-Brothers 
s’engage à établir un cercle vertueux en 
participant à la préservation des savoir-faire 
artisanaux, de l‘écoute attentive du distillateur 
et de l’embouteilleur, jusqu’au respect du 
consommateur.

LE RESPECT D’UNE TRADITION

Spirit-Brothers prend soin de la terre et de son 
écosystème. Afin de construire une production 
durable, Spirit-Brothers met en place plusieurs 
initiatives. Tout d’abord, en quantifiant et en 
réduisant les émissions de gaz à effet de serre 
de ses produits, en payant chaque acteur au prix 
équitable et en cherchant à améliorer leurs 
conditions de vie.

UNE PRODUCTION ÉCO-RESPONSABLE

spiritbrothers_

CRÉATEUR 
de spiritueux

d’exception

- 5 €
HT/bouteille

ARÔMES 
Reflets fumés et pointe de miel

PALAIS 
Agaves frais, noix,  

fruits et légumes verts

FINALE 
Partition épicée

-

MEZCAL MAHANI
70 cl - 40° - 210833
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BLANCOREPOSADO

Erena blanco, embouteillée 
juste après distillation 

ou après un court 
vieillissement de moins 
de deux mois, incarne 
la tequila la plus pure, 
préservant la fraîcheur  

et le croquant de l’agave 
bleu.

Vieillie pendant six à huit mois 
dans des fûts de chêne blanc 

américain, erena reposado  
se distingue par sa robe dorée  

et ses arômes profonds, mêlant 
des notes terreuses, de caramel 

et de pêches cuites. 

Ce repos  soigneusement  
orchestré magnifie chaque 

nuance de son terroir,  
offrant une expérience 

sensorielle inédite.

ERENA REPOSADO
70 cl - 37,5° - 253212 

ERENA BLANCO
70 cl - 37,5° - 253213

- 5 €
HT/bouteille

- 5 €
HT/bouteille*

6

NOTRE SÉLECTION 
PREMIUM DE TEQUILAS 

100% AGAVE

100% AGAVE
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• 51% AGAVE 
• 49% SUCRE DE MAÏS OU DE CANNE 

• PRODUITE AU MEXIQUE ET 
EMBOUTEILLÉE DANS UN AUTRE PAYS
• UNE SAVEUR SUCRÉE, PEU GOUTEUSE

• UN JUS 100% AGAVE 
• ZÉRO SUCRE AJOUTÉ 

• PRODUITE ET EMBOUTEILLÉE  
AU MEXIQUE

• UNE SAVEUR AUTHENTIQUE,RAFFINÉE  
ET RICHE

TEQUILA MIXTO TEQUILA 100% AGAVE

QUELLES DIFFÉRENCES ?
TEQUILA MIXTO ET TEQUILA 100%  

Un grand cocktail commence par un spiritueux d’exception

TEQUILA CELOSA ROSÉ
70 cl - 35° - 220199

TEQUILA ADELITA
100 cl - 40° - 221039

100% AGAVE

100% AGAVE



- 2,50 €
HT/bouteille 5+1

BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE - 5 €

HT/bouteille*
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- 5 €
HT/bouteille

- 2,60 €
HT/bouteille

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 2 €
HT/bouteille

88

Notre sélection

PREMIUM

WHISKY MONKEY
SHOULDER

70 cl - 40° - 131028

RHUM CAPTAIN MORGAN 
BLACK SPICED
70 - 40° - 252125 

RHUM DON PAPA 
BAROKO

70 - 40° - 200645

RHUM ANGOSTURA 
1919

70 - 40° - 180731

VODKA ABSOLUT BLUE
70 - 40° - 1164

J. WALKER BLACK LABEL
70 cl - 40° - 252133 

J. WALKER RED LABEL
70 cl - 40° - 252137 

WHISKY ARDBEG
10 ANS

70 - 46° - 160751 



RHUM DIPLOMATICO
70 - 40° - 151115



VODKA BELVEDERE PURE
70 cl - 40° - 22502

175 cl - 22501

GIN ROKU
70 cl - 43° - 240386 

LIQUEUR CHAMBORD
70 cl - 16.5° - 22138 

TANQUERAY SEVILLA 
70 cl - 41.3° - 240238 

TANQUERAY TEN 
70 cl - 47.3° - 240237 

COGNAC HENNESSY VS
70 cl - 40° - 975

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

GIN MARE MEDITERRANEAN
70 cl - 42.7° - 210209

- 6 €
HT/bouteille - 3 €

HT/bouteille

- 3 €
HT/bouteille

- 3,70 €
HT/bouteille
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nouveau

- 1,80 €
HT/bouteille
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nouveau

Fee Foam – Bitter pour Cocktail est le secret ultime pour élever vos créations en mixologie. Ce 
produit innovant améliore non seulement les saveurs de vos cocktails, mais apporte également une 

touche visuelle spectaculaire avec sa texture légère et mousseuse. Transformez vos boissons en 
véritables œuvres d’art et impressionnez vos invités grâce à ce must-have des bartenders !

Le Pisco Demonio de los Andes Acholado est un spiritueux 
emblématique du Pérou, élaboré dans la région d’Ica, berceau historique 

du Pisco. Son nom rend hommage à Francisco de Carvajal, surnommé 
le « Démon des Andes », figure légendaire du XVIe siècle, dont l’audace 

évoque le caractère puissant de ce Pisco.

Le Pisco Sour 
• 6 cl de pisco
• 2 cl de sirop de sucre simple
• 3 cl jus de citron jaune
• 1 blanc d’œuf.

Mélanger les ingrédients avec de la glace dans un shaker.
Quelques gouttes d’Angostura bitters sur le dessus.

FEE FOAM

PISCO
DEMONIO DE LOS ANDES 

ACHOLADO

Le cocktail iconiques

FEE BROTHER
FEE FOAM

15 cl - 0° - 231036

PISCO DEMONIO 
ACHOLADO

70 cl - 40° - 171180



4+1
CAISSE 

GRATUITE*
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LES BONNES PRATIQUES

• �Inclure l’eau sur la formule et la 
relayer sur ses cartes.

• �Proposer systématiquement de 
l’eau plate ou de l’eau gazeuse.

• S�ervir le premier verre.
• �Proposer une seconde bouteille 

lorsque la première est vide.

LES PRATIQUES À ÉVITER

• �Laisser les carafes en évidence dans 
votre restaurant.

• �Mettre spontanément les carafes 
sur les tables en début de service.

• �Ne pas proposer de carafe d’eau lors 
de la commande.

• �Faire attendre le client une fois la 
bouteille commandée

VITTEL  
50 cl VC

 Caisse de 20 - 324

VITTEL 
100 cl VC

 Caisse de 12 - 329

Mieux vendre

L’EAU
MINÉRALE

L’eau minérale, qu’elle soit plate ou gazeuse, est un produit indispensable pour tous les 
établissements CHR. Pourtant, elle reste souvent sous-valorisée par rapport aux autres 

boissons. Bien présentée et conseillée, elle peut devenir un vrai levier de chiffre d’affaires.



LES SOFTS
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FUZETEA 
PÊCHE  

24 x 25 CL VC
220314

20+4
BOUTEILLES 
GRATUITES

CACOLAC 
NATURE  
VP 20 cl 
260425

LES SOFTS VAE

2+1
CAISSE 

GRATUITE*
2+1

CARTON 
GRATUIT

3+1
CAISSE

GRATUITE

3+1
CAISSE

GRATUITE

4+1
CAISSE 

GRATUITE**

SCHWEPPES AGRUMES 
24 x 25 cl VC - 230791

SCHWEPPES TONIC 
24 x 25 cl VC - 230796

OASIS TROPICAL
24 x 25 cl VC - 210421

ORANGINA
39 x 25 cl VC - 462

** 4+1 caisse offerte au choix hors orangina, panachage possible.
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PEPSI ZERO 
SUCRE 

24 x 33 CL VC
140216

PEPSI REGULAR
24 x 33 CL VC

140214

FANTA
24 x 25 CL VC

221022

SPRITE
24 x 25 CL VC

221023

TROPICO
24 x 25 CL VC

240609
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NOUVEAU  
CERTAINS 
PARFUMS 

PAGO 
PASSENT 

EN VERRE 
CONSIGNÉ

5+1
CAISSE 

GRATUITE**

5+1
CARTON 

GRATUIT*

20 cl VP - Carton de 12
Parfums : Banane, Mangue, Pamplemousse 

Rose, Pêche, Poire, Tropical 
(Promotion hors Orange).

LES SOFTS VAE

BOITE SLIM 
 ICE TEA 
24 x 33 cl 

202117

 ICE TEA PET
6 x 125 cl 
230538

BOITE SLIM 
 ORANGINA 

24 x 33 cl 
150363

BOITE SLIM 
OASIS TROPICAL

24 x 33 cl 
240526

4+1
FARDEAU 
GRATUIT

4+1
FARDEAU 
GRATUIT

5+1
FARDEAU 
GRATUIT*

La même 
bouteille VP 

/ VC pour 
faciliter le 

tri ! 

20 cl VC - Caisse de 24
Parfums : Abricot, ACE, Fraise, 

Fruit du Dragon/Goyave, 
Pomme pressée, Orange, 

Tomate 
(Promotion hors Ananas).

LES AUTRES RESTENT 
EN VERRE PERDU
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LES BIÈRES

3+1
CARTON 
GRATUIT

3+1
CARTON 
GRATUIT

2+1
CARTON 
GRATUIT

2+1
CARTON 
GRATUIT

20+4
BOUTEILLES 
GRATUITES

nouveau

9+3
BOUTEILLES 
GRATUITES

9+3
BOUTEILLES 
GRATUITES
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LA BÊTE 8°
12 x 33 cl VP

231481

TOURTEL TWIST
CITRON 0°

12 x 27.5 cl VP
220495

BROOKLYN SPECIAL 
EFFECT 0.4°
24 x 33 cl VP

240163

1664 0°
12 x 33 cl VP

220344 DUVEL 8.5°
24 x 33 cl VC

130544

CORONA CERO
24 x 33 cl VP

230332

PIETRA 
LIMONCELLA 5°

12 x 33 cl VP
253374

Pietra Limoncella offre un équilibre 
parfait entre la fraîcheur d’une bière et 
la douceurtroublante du Limoncellu. 
Les citrons Corses lui apportent une 

pointe d’acidité



On commence par le basique du basique : Oktoberfest, 
was ist das? Le nom vient tout simplement de la 
combinaison entre les mots allemands Oktober et Fest, 
qui réunis signifient « Fête d’octobre ».

Le 12 octobre 1810, le prince-héritier Louis, le futur Louis 
Ier, fêtait ses noces avec la princesse Thérèse de Saxe-
Hildburghausen. Les festivités, auxquelles les citoyens 
de Munich étaient également invités, se déroulèrent sur 
le pré qui à l’époque se trouvait encore aux portes de la 
ville. Depuis, il porte le nom de « Theresienwiese », le 
Pré de Thérèse, en l’honneur de la mariée. Les festivités 

se terminèrent par une course de chevaux, qui en 
présence de la famille royale, fut fêtée comme une fête 
pour toute la bavière. On décida de renouveler la course 
l’année suivante ; ainsi naquit la tradition des « Fêtes » 
d’octobre.

L’Oktoberfest est donc une tradition qui perdure depuis 
plus de 200 ans, même si la fête a dû être annulée plus 
d’une vingtaine de fois, du fait des guerres, de l’inflation 
dans les années 1920 ou des épidémies de choléra… et 
de coronavirus.

FÊTE DE LA BIÈRE

Du 20 sept. au 5 oct.

17



L’Oktoberfest aujourd’hui 

en quelques chiffres
Le saviez vous ?

Et le Schnaps,  
c’est quoi ? 

Le schnaps est une boisson incontournable 
en Allemagne, et bien qu’il soit moins 

emblématique que la bière à l’Oktoberfest, 
il fait tout de même partie intégrante de 

l’ambiance festive, notamment en fin de repas 
ou en shot entre amis. 

Le mot « Schnaps » désigne en allemand tout alcool fort que l’on boit en shot. 
Il s’agit souvent de spiritueux entre 30 et 40 % vol., distillés à partir de fruits 

(prune, poire, cerise, pomme...) ou de céréales. 
 

Les plus populaires à l’Oktoberfest : 
• Obstler : mélange de fruits (pomme/poire) 

• Kirschwasser : eau-de-vie de cerise 
• Williams : eau-de-vie de poire 

• Jägermeister (et autres Kräuterlikör) : liqueur aux herbes très consommée

Comme la Saint Patrick, 
le succès de l’Oktoberfest 
a largement dépassé ses 

frontières d’origine, et la fête  
de la bière est aujourd’hui 

célébrée un peu partout dans 
le monde.

� 29 
En 2017, Olivier 

Strümpfel, un inspecteur 
des impôts allemand, 
a établie un record en 
portant 29 chopes de 

bières simultanément, un 
exploit impressionnant.

On ne trinque pas 
n’importe comment : 
il faut regarder dans 

les yeux et dire  
« Prost ! »

Les bières servies 
sont toutes brassées à 

Munich par l’une des 6 
brasseries officielles : 

Paulaner, Spaten, 
Hofbräu, Hacker-

Pschorr, Augustiner, 
Löwenbräu

Une chope de bière 
contient 1 litre et 
pèse 2,3 kg pleine 

: les serveuses 
peuvent en porter 

jusqu’à 12 d’un coup !�540 000 
poulets rôtis consommés 

Plus de 
7 millions 
de litres de bière ingurgités  

en deux semaines

878 M 
C’est la longueur du 
nombre d’urinoirs 

installés.

7 millions 
 de visiteurs chaque année 

 (soit plus de 4 fois la population 
de la ville de Munich)

18



Autocollant cavalier de pompe
Paulaner Oktoberfest (epoxy)

6 chapeaux Paulaner

10 accessoires sur bâtonnet 
pour coin photo

100 sous-bock

2 guirlandes Paulaner

La Paulaner Okto est la bière la plus consommée de l’Oktoberfest.  
Elle possède une robe claire et dorée surmontée d’un épais col de mousse blanc.  

Au nez, elle dévoile de délicats arômes de malt et de miel avec des touches herbacées. 
En bouche, l’attaque est maltée. De fines notes de caramel et de houblons  

viennent sublimer et adoucir la finale amère cette bière. Prost !

« La chope, c’est 
bien plus qu’un 
verre : c’est une 

invitation à 
consommer, à 
partager et à 

revenir.»

un brassin spécial
PAULANER OKTO

12 fûts de bière  
Paulaner Oktoberfest  

30 litres achetés

6 chopes  
50 cl

1 kit*

* Dans la limite des stocks disponibles

+

 = 
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Le kit d’animation  
100 % Fête de la Bière

PROST

• Une opportunité de dynamiser le mois de 
septembre 

 
• C’est une ambiance unique et festive facile à 
recréer 
 
• Planche bavaroise, bretzels, saucisses, poulet 
rôti = produits simples, préparations rapides et 
rentables 
 
• Thématique intergénérationnelle : attire aussi 
bien les groupes d’amis que les collègues ou 
familles. 
 
• Créez un événement qui sort du lot, facile à 
communiquer sur les réseaux sociaux. Décors, 
chopes, costumes : tout est prétexte à photos

• 2 planches de dégustations 
• 6 pichets 
• 2 plateaux de service 
• 4 décapsuleurs 
• 1 tapis de bar 
• 1 ardoise 
• 1 feutre 
• 1 planche à découper 

 

Pourquoi faire une 
animation Fête de la biere?

Quelques idées pour animer

• Organiser un concours de levée de chopes ou un 
concours de déguisement 

• Organiser des dégustations de bières 

• Organiser un concours du plus gros mangeur de 
saucisses 

• �Faire une offre spécifique pour la soirée (exemple : 1 
panière de bretzel offerte pour l’achat de X pintes) 

 
• Faire des propositions de plats typiques ou à base 

de bière

• �Faire des formules spéciales Oktoberfest (repas + 1 L 
de bière)

Transformez votre bar ou resto en 
véritable taverne bavaroise ! Parlez en 

rapidemment avec votre commercial pour 
sélectionner les bières à mettre en avant !

Dynamisez votre établissement 
en septembre avec une soirée 

typée Oktoberfest !

1 KIT OFFERT
POUR L’ACHAT DE 6 FÛTS

• 1 planche à découper
• 3 affiches

• 3 chapeaux
• 100 sous bock

• 6 bandanas
• 4 guirlandes

• 4 paires de bretelles
• 1 vitrophanie

• 2 affiches toilettes
 

DANS LA LIMITE DES STOCKS DISPONIBLES
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EAU DE VIE POIRE 
WILLIAMS VEDRENNE

70 cl - 40° - 201045

EAU DE VIE  
MIRABELLE VEDRENNE

70 cl - 40° - 250288

EAU DE VIE  
KIRSCH KLIPFEL
70 cl - 40° - 210335

JAGERMEISTER
70 cl - 35° - 130751

s’invite
LA BAVIÈRE

à votre carte

 
Créez une mini carte spéciale  

« Oktoberfest » : 
 

• 1 à 2 bières pression (a définir 
avec votre commercial) 

•  Bière Fada radler
 

• 1 schnaps ou shot signature
 

• 1 cocktail maison
 

• 1 boisson sans alcool originale 
 

La Radler est 
un mélange de 

bière blonde et de 
limonade. Née en 

Allemagne, elle est 
devenue populaire 
dans toute l’Europe 

comme boisson d’été et de fête, à 
faible teneur en alcool

Le Schorle (prononcez «chor-leu») 
est une boisson allemande très 

populaire, mélangeant : du jus de 
fruit (souvent pomme ou raisin) et 

de l’eau gazeuse.

Le cocktail qui twiste la bière façon 
Oktoberfest ! 

• 15 cl de bière blonde légère ou pils 
• 4 cl de ginger beer (ou soda au 

gingembre) 
• 2 cl de jus de citron vert frais 

• Glaçons 
 

Décoration : rondelle de citron vert + 
brin de menthe 

 
Servir dans un verre haut ou une chope 

givrée pour plus d’effet. 
 

Une sélection 100 % festive pour célébrer l’Oktoberfest à votre façon. L’Oktoberfest, c’est avant tout 
une ambiance conviviale, des tablées animées, des chopes qui s’entrechoquent et des clients qui 
reviennent pour l’expérience. Même sans bière allemande, vous pouvez proposer une offre bière 
riche en goût et en caractère. Ambrées, blondes généreuses, bières en fût ou en bouteille : tout est 

réuni pour faire vibrer vos soirées d’automne. 
 

Et pour varier les plaisirs : schnaps, cocktails, boissons sans alcool... une carte bien pensée, pour une 
fête bien arrosée (avec modération) !

Pour vos Schnaps : 

Cocktail : Le Munich 
Mule 

 

Le Schorle (alternative 
sans alcool) : 
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LES RHUMS
5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*
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5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE
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RHUM TROIS 
RIVIERES

AMBRÉ 
70 cl - 40° - 170377 

RHUM TROIS RIVIERES
BLANC

100 cl - 50° - 160499 
RHUM BACARDI  
CARTA BLANCA

70 cl - 37,5° - 150520 

RHUM BACARDI  
CARTA ORO

70 cl - 37,5° - 150521 

RHUM CAPTAIN 
MORGAN

70 cl - 35° - 252124 

RHUM CAPTAIN 
MORGAN WHITE
70 cl - 37.5° - 252127 



Les différents types de Rhums :

Rhum blanc : Conservé dans des cuves en inox, il a un goût fruité en 
bouche, et est surtout utilisé en cocktail. 

Rhum ambré : Vieilli minimum 12 mois en fût de chêne, il est autant 
utilisé en cocktail qu’en dégustation. 

Rhum vieux : Vieilli pendant 3 ans en fût de chêne, il apporte une 
grande complexité en bouche et est surtout consommé en dégustation. 

Rhum épicé : Rhum ambré auquel on y ajoute des épices comme la 
vanille, la muscade ou la cannelle.

RHUM HAVANA 
7 ANS

70 cl - 40° - 3523

* 
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- 3,40 €
HT/bouteille

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*
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RHUM HAVANA 
ANEJO ESPECIAL

70 cl - 37,5° - 210694

RHUM HAVANA  
3 ANS

70 cl - 37,5° - 210759

RHUM SAINT JAMES
BLANC

70 cl - 40° - 1851

RHUM SAINT JAMES
BRUN

70 cl - 45° - 1461



LES SPIRITUEUX

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 2,50 €
HT/bouteille

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

24

GIN BOMBAY
CITRON PRESSÉ

70 cl - 37,5° - 230376

GIN TANQUERAY  0°   
 70 cl - 251351 

WHISKY BALLANTINES 
 70 cl - 40° - 1129  

WHISKY J&B 
 70 cl - 40° - 252132  

WHISKY CUTTY 
SARK 

 70 cl - 40° - 201068  

VODKA ERISTOFF 
 70 cl - 37.5° - 1189  

VODKA SMIRNOFF 
 70 cl - 37.5° - 252120  

VODKA POLIAKOV 
 70 cl - 37.5° - 260159  

GIN TANQUERAY   
 70 cl - 43.1° - 240236 



LES SPIRITUEUX

GET 27
70 cl - 17.9° - 221103
100 cl - 17.9° - 221104

GET MENTHE 
CITRON 

70 cl - 17.9° - 240259 

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*

PASTIS 51  
150 cl - 45° - 878

CALVADOS PERE 
MAGLOIRE 

70 cl - 40° - 957
SUZE TONIC 

24 X 25cl - 0° - 220513

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE5+1

BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

5+1
MAGNUM 
GRATUIT

18+6
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 1,05 €
HT/bouteille

* 
O

ffr
e 
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ch
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le
.

CINZANO 
APERITIVO 

100 cl - 15° - 210695

BAILEYS IRISH 
CREAM

70 cl - 17° - 241062
COINTREAU

70 cl - 40° - 1003

SUZE 
100 cl - 15° - 8809
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5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*

* 
O

ffr
e 
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.

LILLET BLANC 
75 cl - 17° - 818 
LILLET ROSE 

75 cl - 17° - 140804 
LILLET ROUGE 
75 cl - 17° - 819

10+2
BOUTEILLES 
GRATUITES

À l’heure de l’apéro, 
rien ne vaut un Ricard 

bien frais ! Anisé, 
rafraîchissant, 

intemporel… c’est la 
promesse d’un moment 
de partage sous le signe 

du soleil.

RICARD  
100 cl - 45° - 882

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

CHANDON 
GARDEN SPRITZ 
75 cl - 11.5° - 210328
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L’importance de  
l’accompagnement café !  

 

Valorisation du moment café: Offrir ou vendre un accompagnement transforme une pause 
café en expérience gourmande et mémorable, incitant les clients à revenir. 

 
Signe d’attention et de qualité : L’ajout d’un petit biscuit ou chocolat donne une image 

soignée et généreuse de l’établissement, renforçant la fidélisation. 

Effet de surprise positif : Un petit geste inattendu (surtout s’il est offert) crée une 
satisfaction émotionnelle forte, ce qui influence positivement l’évaluation globale du 

service. 
 

Effet de contraste : Un café accompagné d’un délice sucré est perçu comme plus qualitatif, 
même si le prix est légèrement supérieur

TOBLERONE
3 variétés  

(lait, noir, blanc)
113 unités 

Carton de 4 - 160286

3+1
SEAU 

GRATUIT

DAIM
Sachet de 78 bonbons 

Carton de 12 sachets - 250761

12+3
SACHETS 

GRATUITS

3+1
BOÎTE 

GRATUITE

Les accompagnements café

NAPOLITAINS MILKA
Boîte de 355 napolitains

Carton de 24 - 191226
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DANS LA CAVE
DE RAYMOND

Ils ont marqué le printemps, ils sublimeront 
votre rentrée !

Nez puissant, complexe et 
généreux sur des notes de fruits 

très mûrs, de cannelle, de myrtilles 
sauvages. 

La bouche est généreuse avec 
une grande richesse. Finale sur 
les épices douces, avec une belle 

longueur.

Rubis clair. Gourmand, 
évoque les fruits rouges sur 
une note acidulée. Un palais 
gourmand,soyeux, ample et 
généreux, à la finale toute 
enrondeur et souplesse.  
Sur une note légèrement épicée.

Un nez tout en finesse, en 
fruits et en douceur.
Belle bouche tout en 

rondeur, tanins fondus et 
toujours une belle vivacité 
et une fraîcheur, marque 

des grands vins de Ste 
Lucie d’Aussou. 

• �100% Pinot Noir 
• �Nez intense et complexe sur les 

fruits (cerise, cassis), et les épices.
• �Bouche suave et veloutée sur les 

fruits mûrs, la vanille, la réglisse.

AOP TERRASSE DU LARZAC
Domaine de l’Argenteille 

Cuvée Garric
75 cl x 6 - 171001

AOP CÔTES DU RHÔNE
ROC St Jean
Les Celliers du Clocher
75 cl x 12 - 200268 

AOP CORBIÈRES
Château Sainte Lucie d’Aussou

Le Rouge
75 cl x 6 - 775636

AOP BOURGOGNE 
Maison Marigny - Les Colombiers
75 cl x 6 - 240942

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE 11+1

BOUTEILLE 
GRATUITE

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE
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Situé aux portes de la Faugérois, le Château Grézan 
est un domaine emblématique du Languedoc, riche 
d’une histoire qui remonte au XIXe siècle. Édifié en 

1877 dans un style néo-médiéval unique, ce véritable 
château féodal se distingue par son architecture 

atypique et son caractère authentique. 
 

Depuis plusieurs générations, la famille Cros-Pujol 
veille avec passion sur ce domaine exceptionnel. 
Transmis de père en fils, le savoir-faire familial se 
mêle à une volonté constante d’innovation et de 

respect des traditions. Chaque parcelle est travaillée 
avec soin pour révéler toute la richesse du terroir 
de schistes de Faugères, réputé pour donner des 
vins d’une grande finesse et d’une remarquable 

complexité aromatique.

propriété viticole famille Cros Pujol depuis 1877

Le vignoble du mois

Niché au cœur de l’appellation Faugères, le Château Grezan est un domaine viticole  
historique dont les origines remontent au Moyen Âge. Classé Monument Historique, ce château 

fortifié témoigne d’un riche passé, aujourd’hui mis au service d’une viticulture moderne et engagée. 
Le domaine cultive ses cépages en agriculture raisonnée, avec une attention particulière portée à 

l’expression du terroir.
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IGP PAYS D’OC
Château Grezan - Blanc 

100% Chardonnay   

Vif et frais, révèle des arômes de fruits à 
chair jaune, ananas frais, fruits secs, épices 
et cannelle. Un chardonnay gourmand avec 

une  belle richesse aromatique, ample et 
surprenant par sa salinité et sa longueur. 

AOP FAUGÈRES
Château Grezan - Rosé 

Robe rose pâle. Nez de rose fraîche, de 
framboise et de cassis. Bouche ronde et 

charnue et finale délicate.

AOP FAUGÈRES
Château Grezan - Rouge  

Robe pourpre. Nez séducteur de petits 
fruits rouges frais. Bel équilibre et belle 

longueur pour ce vin tout en fraîcheur avec 
une pointe de salinité. Cépages: Dominante 
grenache 60%, Syrah 30% et Carignan 10%

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

GRÉZAN ROSÉ
75 cl - 191502 

GRÉZAN ROUGE
75 cl - 191501 

GRÉZAN BLANC
75 cl - 191505 
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