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NOTRE COCKTAIL DU MOIS :
LE PUMPKIN PUNCH

PRÉCOMMANDEZ BEAUJOLAIS 
& PRIMEURS

NOTRE SÉLECTION  
SPÉCIALE HALLOWEEN

PRÉCOMMANDEZ  
VOS BIÈRES D’HIVER

OCTOBRE ROSE

FOIRE AUX VINS 

3 3-8
L’agenda 
d’octobre 

- Mercredi 1 - 
Début Octobre Rose  

- Dimanche 5 - 
Fête des grands-pères 

Clôture de l’Oktoberfest  

- Dimanche 12 - 
Fête nationale espagnole  

- Samedi 18 - 
Vacances de la Toussaint  

- Lundi 20 - 
Journée internationale  

des cuisiniers 

- Vendredi 24 - 
Journée mondiale du 

Champagne

- Vendredi 31 - 
Halloween

20-2319

24-25 26-27

À ne pas rater

ce mois-ci

Bienvenue au mois d’Octobre ! Un mois riche en animations pour votre établissement. 
 

• Halloween s’impose désormais comme un rendez-vous incontournable. Découvrez notre proposition 
de cocktail, nos conseils d’animation ainsi que notre sélection de boissons spéciales. 

 
• La Foire aux Vins est également à l’honneur ce mois-ci : un moment fort pour mettre en avant de 

belles cuvées et séduire les amateurs de découvertes. 
 

• N’oubliez pas d’anticiper vos précommandes de Beaujolais ainsi que vos bières de Noël, afin d’être 
prêts pour ces temps forts de fin d’année. 

 
•  Enfin, octobre est aussi le mois de la solidarité avec l’opération Octobre Rose : pour chaque bouteille 

de Réal achetée, 2 € seront reversés à une association de lutte contre le cancer du sein. Une belle 
occasion d’allier convivialité et engagement.

 

De quoi animer vos cartes, fidéliser vos clients et booster vos ventes tout au 
long du mois !



Oserez-vous jouer ?Oserez-vous jouer ?
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Le Pumpkin Punch 
(à partager)

• 1 bouteille de rhum épicé
• 1 tasse de jus d’orange
• 1 tasse de jus de citron

• 1 tasse de sirop Teisseire Pumpkin spice
• 1/2 tasse de purée de citrouille
• Bâtons de cannelle pour garnir
• grosse citrouille ou punchbowl

Dans un grand bol, ajoutez le rhum épicé, 
jus d’orange, jus de citron, le sirop épicé et la 

purée de citrouille. Mélangez bien. 
Une fois combinés, versez le mélange à travers 

une passoire fine dans un grand pichet et 
réfrigérez jusqu’au moment de servir.

Servi en bol à punch ou dans une petite 
citrouille évidée avec louches et glaçons 

sculptés.

Recette

Quelle est l’origine de la fête d’Halloween ? 
a) Une invention américaine 

b) Une fête celtique (Samhain) 
c) Un rituel médiéval

Quel bonbon est le plus associé à Halloween aux 
États-Unis ? 

a) Les sucettes 
b) Les Candy Corn 

c) Les chewing-gums

Quel cocktail “classique” est idéal pour un look 
sanglant ? 

a) Bloody Mary 
b) Mojito 
c) Spritz

D’où vient la légende de Jack-o’-Lantern (les 
citrouilles creusées) ? 

a) D’Irlande 
b) D’Italie 

c) Des États-UnisQuelle bière sombre est parfaite pour une soirée 
frissons ? 
a) Une IPA 

b) Une Stout 
c) Une Blanche

Réponses : 1-b / 2-b / 3-a / 4-a / 5-b

En préco



GULDEN DRAAK
24 x 33 cl VC - 10,5° 

747393

Le nom de « Gulden 
Draak » est la 

traduction flamande de 
« dragon doré ». 

LES BIÈRES
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CUVÉE DES 
TROLLS

24 x 25 cl VC - 7° 
747192 

Une bière 
trollement 

goûtue 
arômatisée 

avec des 
écorces 

d’oranges 
séchées.
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LA BÊTE
12 x 33 cl VP 
8° - 160241  

Une bière 
brassée dans 
le nord de la 
France aux 

notes épicées et 
caramélisées.

Osez 
entrer 

dans la 
meute !

GUILLOTINE
24 x 33 cl VC 
8,5° - 747202  

Une bière belge  
qui vous fera  
perdre la tête.

Sélection spéciale Halloween



Nos conseils pour animer Halloween 

dans votre etablissement

Personnalisez votre menu  
et vos cocktails

La fête d’Halloween est le moment idéal d’adopter les saveurs 
automnales dans votre menu. Discutez avec votre chef d’idées 
de plats qui mettent en vedette des ingrédients saisonniers 
comme le potiron, la patate douce, la courge musquée, etc. 
Vous pourriez même utiliser ce menu spécial pendant tout 
l’automne. Et n’oubliez pas les cocktails ! Retrouvez la recette 
de notre cocktail « Red Dragon » et quelques autres conseils 
en page 3 du catalogue.

Teasez l’événement  
sur les réseaux sociaux

Elaborez une stratégie sur la manière de maintenir l’intérêt des 
prospects et de conserver leur attention jusqu’au grand jour. Par 
exemple, planifiez une série de posts sur les réseaux sociaux 
pour annoncer que votre établissement se pare des couleurs 
d’Halloween dans la semaine qui précède. Attirez l’attention des 
clients avec des images de cocktails à thème, ou du personnel 
dans leurs tenues d’Halloween.

Décorez votre établissement
La décoration de votre établissement vous permet d’être aussi 
créatif que vous le souhaitez. Pour une ambiance subtilement 
sinistre, vous pourriez simplement varier l’éclairage et avoir 
quelques toiles d’araignée stratégiquement placées. Si vous 
voulez aller encore plus loin, vous pouvez accrocher des 
squelettes aux murs, placer des citrouilles-lanternes autour du 
restaurant et saupoudrer vos tables d’araignées en plastique.

Proposez à votre personnel  
et à vos clients de se déguiser

Le fait que votre personnel se déguise pour l’occasion peut 
être une excellente façon d’offrir aux clients une expérience 
amusante et mémorable.  Vous pouvez choisir un thème pour les 
costumes de vos employés, ou les laisser choisir leurs propres 
costumes individuellement…
Quoi qu’il en soit, vous présenterez votre établissement 
comme l’endroit idéal pour Halloween. Le fait d’habiller votre 
personnel les mettra également dans une bonne humeur, ce 
qui garantira votre succès auprès des nouveaux clients et des 
clients existants.
Incitez également vos clients à venir avec un costume via un 
concours : non seulement l’organisation de concours peut 
accroître l’engagement des clients envers votre établissement 
mais également se traduire en trafic le jour J. Essayez par exemple 
d’organiser un concours du meilleur costume, en encourageant 
les participants à poster une photo de leur costume sur les 
réseaux sociaux et à taguer votre entreprise.

Proposez des boissons spéciales 
Ajoutez une couche supplémentaire de désirabilité pour 
célébrer Halloween dans votre restaurant ou bar en proposant 
des bières spéciales pour Halloween tel que La Bête, La 
Guillotine ou La Cuvée des Trolls. Vous pouvez également 
mettre des produits irlandais, américains ou mexicains en 
avant et faire le lien avec l’histoire d’Halloween.

L’organisation d’une fête d’Halloween dans votre restaurant est un excellent moyen de 
stimuler les ventes et de garantir un retour sur investissement. 
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Le Saviez-vous ?

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 4 €
HT/bouteille

spécial 
Halloween

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 6 €
HT/bouteille

TEQUILA CAZADORES
70 cl - 40° - 210612

TEQUILA PATRON REPOSADO
70 cl - 40° - 141029
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MEXIQUE 
DÍA DE LOS MUERTOS 

Au Mexique, la fête des morts se 
déroule les 1er et 2 novembre. Ce 
n’est pas une fête effrayante mais 
joyeuse et colorée, où l’on dresse des 
autels remplis de bougies, de fleurs 
et… de tequila ou mezcal, pour 
accueillir les âmes des défunts !

Halloween vient du festival celtique 
Samhain, qui marquait la fin des 
récoltes. À l’origine, ce n’étaient 
pas des citrouilles qu’on creusait… 
mais des navets pour éloigner les 
mauvais esprits !

IRLANDE
BERCEAU D’HALLOWEEN

WHISKY JAMESON
70 cl - 40° - 1125 

WHISKY JAMESON 
BLACK BARREL 
70 cl - 40° - 161210 

- 5 €
HT/bouteille

WHISKY SEXTON
70 cl - 40° - 240295 



- 3 €
HT/bouteille

- 1,50 €
HT/bouteille

- 3,40 €
HT/bouteille

- 4,60 €
HT/bouteille

- 6 €
HT/bouteille
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ÉTATS-UNIS 
LA FOLIE DU  

“TRICK OR TREAT” 

Chaque année, les Américains dépensent plus de 
3 milliards de dollars en bonbons pour Halloween. 
De quoi remplir des millions de sacs à friandises… 
et donner un vrai coup de sucre aux fantômes et 
sorcières

el diablo

• 4.5cl de whisky Duke
• 6 cl de jus de cranberry

• 1.5 cl de liqueur de framboise
• Jus d’un demi citron 

• Sirop d’érable
• Glaçons

Mettre les ingredients dans un shaker. 
Secouez et versez le mélange dans un 

verre type Martini

Recette

WHISKY MAKER’S MARK
70 cl - 45° - 240383 

WHISKY DUKE 
70 cl - 44° - 210837

GENTLEMAN JACK 
70 cl - 40° - 33192

JACK DANIEL’S SINGLE 
BARREL 

70 cl - 45° - 9252

WHISKY JIM BEAM 
70 cl - 40° - 240382

Notre 
coup de



The Kraken
Le rhum des 
profondeurs

- 4 €
HT/bouteille

8

Plongez dans l’obscurité avec The Kraken Black 
Spiced Rum, un rhum noir et épicé qui tire son nom 

de la légendaire créature des mers. Avec sa robe 
sombre et ses arômes intenses de vanille, caramel 

et épices, il est l’allié parfait pour des cocktails 
envoûtants.

Pour Halloween, laissez-vous 
capturer par ses tentacules et servez 

des créations mystérieuses, du 
simple Kraken & Cola au terrifiant 

« Dark Storm ». Un rhum qui 
se déguste aussi bien pur qu’en 

cocktail… mais toujours avec une 
touche de frisson.

La formule magique d’Halloween

2 caisses de bière + 2 spiritueux = 1 kit offert*

* Bière et spiritueux de la sélection Halloween ! Kit dans la limite des stocks disponibles 



VODKA CIROC 
BLUESTONE

70 cl - 40° - 252107

 
VODKA CIROC 

MANGO
70 cl - 37.5° - 252109

VODKA CIROC 
APPLE

70 cl - 37.5° - 252105

VODKA CIROC 
PEACH

70 cl - 37.5° - 252110

Cîroc
La création française Ciroc, nouvelle reine des vodkas

VODKA : 3ème catégorie la plus dynamique et en 
croissance du marché

CIROC : Leader de la catégorie Vodka arômatisée 
avec 57% des PDM

Conjoncture Nielsen 2024 CGA Nielsen - PDM Valeur CAM P4 2025

1

2

GAMME

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*

nouveau

VODKA CIROC 
REDBERRY

70 cl - 37.5° - 252112

21 9

* 
O

ffr
e 

pa
na

ch
ab

le



- 2,50 €
HT/bouteille

- 4,70 €
HT/bouteille

- 4,40 €
HT/bouteille

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 1,50 €
HT/bouteille

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 3,80 €
HT/bouteille
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Les Potions

ENSORCELÉES

RHUM LA  
HECHICERA 

70 cl - 40° - 220509 

RHUM SANTA  
TERESA 1796 

70 cl - 40° - 180423 

LIQUEUR ITALICUS 
70 cl - 20° - 201090 

CALVADOS MAGLOIRE VSOP
70 cl - 40° - 130629 

RHUM BOTRAN  
15 ANS 

70 cl - 40° - 160767 

LIQUEUR ST GERMAIN 
70 cl - 20°- 140232 

WHISKY GLENFIDDICH
TRIPLE OAK 12 ANS 

70 cl - 40°- 220225 



GAMME
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5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*

Absolut
arômatisé

Absolut Vodka est une vodka suédoise composée de blé d’hiver  
et d’ingrédients d’origine naturelle. Élaborée selon la méthode  

de distillation continue, Absolut Vodka est distillée plus d’une centaine  
de fois, ce qui lui permet d’atteindre ce niveau de pureté.

VODKA ABSOLUT 
VANILIA

70 cl - 38° - 220395

Son goût unique aux  
légères notes de vanille trouve 

sa place dans  
de nombreuses recettes  

de cocktails.

VODKA ABSOLUT 
RASPBERRI

70 cl - 38° - 220755

Une vodka aux arômes 
naturels de framboise  
et qui ne contient pas  

de sucres ajoutés.

VODKA ABSOLUT 
CITRON

70 cl - 40° - 7108

La vodka arômatisée  
la plus populaire 

d’Absolut : arômes  
naturels de citron  

et sans sucres ajoutés.



20+4
BOUTEILLES 
GRATUITES
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The London Essence Company débute en 1896, à Londres, sur les bords de la Tamise,  
où les fondateurs de The London Essence Company travaillaient à l’époque  

pour créer des essences botaniques destinées aux parfumeries de la capitale.

Ayant développé un processus de distillation inédit et maîtrisé l’art subtil  
du mariage des arômes, ils inventèrent des parfums concentrés et délicats,  

aux saveurs et aux bouquets sans précédent.

INDIAN TONIC 
WATER
20 cl VP 

Fardeau de 24
 210249

L’équilibre des 
notes d’agrumes, 

de l’amertume 
désaltérante de la 

quinine et de l’essence 
distillée de genièvre.

PAMPLEMOUSSE 
ROMARIN TONIC

20 cl VP 
Fardeau de 24

 181210

La saveur unique de 
ce tonic naît d’un 

équilibre précis entre 
la fraîcheur des huiles 

de pamplemousse 
pressées à froid et 

l’essence de romarin 
distillé.

SODA 
PAMPLEMOUSSE

20 cl VP 
Fardeau de 24

 181210

Vif et rafraîchissant, 
le Pamplemousse rose 
Crafted Soda trouve 

le bon équilibre entre 
notes d’agrumes 
et nuances plus 

savoureuses, pour 
offrir un équilibre 

d’arômes et de goûts.

GINGER BEER
20 cl VP 

Fardeau de 24
181212

L’équilibre subtil des 
racines  

de gingembres 
infusées et des notes  

de fond épicées et 
houblonnées.

DELICATE 
GINGER ALE

20 cl VP 
Fardeau de 24

181211

La surprenante 
association  
des notes 
fruitées et 

épicées  
du gingembre 

aux notes 
subtiles et 

surprenantes 
d’anis.



6+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*
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5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE* 5+1

BOUTEILLE 
GRATUITE*

SIROPS 70 CL 
Ananas, anis, banane, 
basilic, bubble gum, cannelle, 
châtaigne, chocolat, citron vert, 
concombre, cranberry, fleur 
de sureau, gingembre, cactus, 
goût rhum, grenade, hibiscus, 
le blue, litchee, mangue, melon, 
menthe glaciale, miel, mûre, 
noisette, noix de coco, pain 
d’épices, pistache,  popcorn, 
pomme verte, rhubarbe, 
vanille, the chai, yuzu.

PURÉES DE FRUITS 
100 CL
Ananas, coco, fraise, 
framboise, passion, 
kiwi, mangue, myrtille, 
pêche. * 
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SIROPS 100 CL
Grenadine, sucre de canne, caramel, cassis, 
cerise, citron clair, fraise, framboise, jucci 
citron, kiwi, menthe verte, orange, orgeat, 
pamplemousse rose, passion, pêche, violette.

et sans alcool
SANS PEUR
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PEPSI REGULAR
24 x 33 cl VC 

140214

PEPSI ZERO 
SUCRES

24 x 33 cl VC 
140216

LIPTON PÊCHE
24 x 25 cl VC 

253217

5+1
PACK 

GRATUIT*
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GRANINI 
6 x 100 cl PET

Mangue, maracuja, mojito, 
sex on the beach, citron vert, planteur, 

pina colada, porn star,  
cranberry, fraise.

Granini rime avec goût délicieux 
et expérience fruitée. La marque 

est connue  
pour ses nombreux « fruits » 

allant des plus classiques  
aux plus originaux.

2 parfums aussi 
rafraîchissants 

que gourmands :

Citron & Poire 
Citron & Pastèque

Les Citronnades Granini

=3 CAISSES 
ACHETÉES*

parmi  
Pepsi Zéro Sucres  

Pepsi Regular ou Lipton 
Pêche

2 CAISSES 
LIPTON 
OFFERTS

4+1
PACK 

GRATUIT*



5+1
CARTON 

GRATUIT*
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L’équipe Abatilles s’engage au quotidien dans une démarche 
de responsabilité sociétale qui vise – à travers des actions 
concrètes - à préserver la pureté de son eau, à la puiser sans 
excès, à protéger son environnement direct et à diminuer son 
empreinte environnementale.

• �Puiser sans excès : 38 % seulement du volume autorisé par 
la Préfecture de la Gironde.

• ��Processus d’embouteillage optimisé pour réduire la 
consommation d’énergie (- 40% depuis 2008)

ABATILLES 75 cl VR 
Fardeau de 12

PLATE - 772651
PÉTILLANTE - 772653

La Source des Abatilles fut découverte par hasard en 1923. Cette source,  
la plus profonde de France, est reconnue par le corps médical pour ses qualités thermales. 

Chaque goutte provient des pluies du Massif Central, s’infiltre  
à travers les sols en parcourant 1 km tous les 300 ans. C’est sur le Bassin  

d’Arcachon dans le quartier des Abatilles, que cette eau est puisée  
et directement embouteillée depuis bientôt 100 ans.

15



3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

3+1
BOUTEILLE 
GRATUITE

- 1,60 €
HT/bouteille
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LES SPIRITUEUX

CLAN CARIBBEAN 
SPICED 

70 cl - 35° - 200825

ANGOSTURA
AROMATIC BITTER
20 CL - 44.7° - 190124

VODKA WYBOROWA
70 cl - 37,5 ° - 140928

LIQUEUR MINT’S
70 cl - 15 ° - 140532

VODKA ZUBROWKA
BISON GRASS

70 cl - 37,5 ° - 190924

MARTINI SANS ALCOOL 
75 cl

Vibrante - 200663 
Floréale - 200662 
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Pour vos cocktails  

sans alcool !

5+1
BOUTEILLE 
GRATUITE*
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Association qui a pour mission 
d'aider et soutenir les femmes 

atteintes de cancer
AOP CÔTES DE 

PROVENCE 
REAL ROSÉ 

75 cl x 6  - 241253  
 au lieu de 8.30€ 

 

AOP CÔTES DE PROVENCE 
MURMURE DE GAÏA 

75 cl x 6  - 211253  
 au lieu de 7.30€

Faites-vous plaisir 
tout en participant à 

une belle cause !

19

Rosé
OCTOBRE

6.95€
HT/bouteille

5.95€
HT/bouteille

1 bouteille achetée 
= 1€ reversé à 
l’assocation 

« Il était une fois 
les Rooses » de 

Narbonne



Préparez-vous

POUR
hiverl,

Qu’est-ce qu’une bière d’hiver ?
La bière d’hiver est un style bien connu pour les périodes 
de fêtes, mais beaucoup ne connaissent pas son origine 
et ses caractéristiques. C’est une bière saisonnière, 
plus riche et généreuse, souvent légèrement plus forte 
en alcool. Maltée, épicée et réconfortante, elle est 
brassée spécialement pour les mois froids et s’accorde 
parfaitement aux moments conviviaux de fin d’année.

Quelle est son origine ?
Pour comprendre d’où vient cette boisson, il faut 
remonter dans le temps. Au XVIIIe siècle, les méthodes 
de fabrication et de brassage étaient différentes 
d’aujourd’hui. À cette époque, il était difficile de 
conserver les matières premières de la bière sans 
en changer le goût. Les méthodes de conservation 
n’étaient pas aussi faciles qu’aujourd’hui. La bière, il ne 
faut pas la gâcher  ! Alors, les brasseurs conservaient 
les matières premières et les ingrédients qui restaient 
après le brassage d’été et de printemps pour créer un 
brassage atypique en octobre. Originellement appelée 
« bière d’octobre », car elle était brassée en octobre, elle 
était prête à déguster en décembre, c’est pourquoi nous 
l’avons baptisée ensuite « bière d’hiver ».
Cette boisson de type ale était enrichie de malt 
et d’épices pour arranger son goût et favoriser sa 
conservation. Cet alliage rendait un mélange de 
saveurs unique et un rendu fortement alcoolisé.

Quand les journées raccourcissent et que les températures chutent, rien de tel qu’une bière généreuse 
pour réchauffer l’ambiance. Ambrées ou épicées, les bières d’hiver séduisent par leur caractère, leurs 

saveurs riches et leur rondeur qui s’accorde parfaitement aux moments de convivialité. 
Dès aujourd’hui, profitez de notre sélection spéciale en précommande pour être sûr de ne rien manquer 

et garantir vos stocks à temps pour la saison.

20

Précommande 
avant le 17  

Octobre
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4 fûts achetés  
=1 kit offert*

* Dans la limite des stocks disponibles.

Affiches / 1 Cavalier / Chevalets / Sous Bock

Une bière ambrée, légèrement trouble 
(non filtrée). Saveurs douces avec des 

notes subtiles d’épices, caramel et 
céréales.



1 cavalier  
de pompe

15 chevalets  
de table

Avec son bouquet fruité et épicé, Leffe 
d’Hiver est une bière généreuse et 

pleine caractère, parfaite à déguster lors 
de la période hivernale. 

6.6%

6.5%

22

4 fûts achetés  
=1 kit offert*

Nouveau
format 20L

5 fûts de 30 L 
achetés =

1 kit offert*
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Merci de faire vos  
pré-commandes avant le 
Vendredi 17 Octobre max 

pour une dispo au 1er 
Décembre.  
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18+6
BOUTEILLES 
GRATUITES

5+1
FÛT 

GRATUIT

Bière brune légèrement 
houblonnée titrant à 10°. Notes de 

curaçao et de thym, un bouquet 
d’épices prononcé adouci par une 

touche de caramel. 
Un breuvage idéal pour l’hiver !

NICE CHOUFFE 24X33 CL 10°VC - 140371

FÛT N’ ICE CHOUFFE 20 L 10° - 131103 

Une bière riche et 
complexe où les notes de 
sapinviennent balancer 

l’intensité des épices.

2 affiches + 50 chevalets +  
1 bonnet + 100 sous bocks + 1 

cavalier

5 fûts de 30L 
achetés = 1 fût + 1 

kit offert*



Un vin qui rassemble, 
un plaisir à partager

Pourquoi faire  
une soirée Beaujolais ? 

 

1

Créer un rendez-vous convivial : C’est 
un événement festif, attendu chaque 

année en novembre. Il attire une clientèle 
variée, dans une ambiance chaleureuse et 

décontractée.
 

Dynamiser les ventes : Une soirée 
dédiée booste naturellement la 

consommation de vin, mais aussi 
les ventes d’accompagnements 

(charcuterie, fromages, tapas, etc.). Elle 
génère du trafic supplémentaire dans 

l’établissement.
 

Renforcer l’image de convivialité 
Organiser une soirée Beaujolais 

montre que l’on suit les traditions et 
que l’on propose des expériences à 

partager, pas seulement des produits.
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Rendez-vous le

JEUDI 20 NOVEMBRE
Précommande avant

le 10 Octobre

BEAUJOLAIS NOUVEAU 
FRÉDÉRIC PASTEL

 75 cl x 6 - 232646

1 kit pour l’achat de 30 bouteilles

2 affiches

1 guirlande

1 ardoise

1 saucisson

11+1
BOUTEILLE 
GRATUITE



Gaillac Primeur : fruité, 
convivial, incontournable
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Le vignoble du Domaine Barreau s’étend sur 45 
hectares idéalement exposé sur les premiers coteaux 
de l’appellation Gaillac. Alliant à la fois techniques 
modernes et savoir-faire précieusement conservé, 
les vins du Domaine Barreau sont régulièrement 

récompensés à divers concours.

Tradition et convivialité, tous les ans le Gaillac Primeur 
est un grand rendez-vous attendu par tous... 

Baro Primeur Blanc - Mauzac et Sauvignon
Belle robe brillante. Nez fruité aux notes d’agrumes. Bouche 
fine et fruitée, ample, à la finale acidulée. À servir à l’apéritif, 
avec du poisson et des crustacées.

Baro Primeur Rouge - Gamay
Belle robe brillante, couleur rouge cerise, nez fruité aux 
notes amyliques et de fruits rouges. Bouche fruitée, ronde 
et gouleyante. Accompagne charcuterie, fromage... Peut être 
servi en apéritif.

BARO BLANC
 75 cl x 6 - 220995      

BARO ROUGE
 75 cl x 6 - 220994     

Précommande avant
le 10 Octobre
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Foire aux

la sélection qui 
vous fait craquer

VINS

IGP ÎLE DE BEAUTÉ 
SAN PIERU

75 cl x 6   
au lieu de 4.65€ 

 Rosé 210944 
Rouge 210945  
Blanc 220107 

3.95€
HT/bouteille

AOP CHINON 
LES CRAILLERES
75 cl x 6  - 121013 
au lieu de 5.93€ 

 
AOP CÔTES DU RHÔNE 

VIEUX TRUFFIERS 
75 cl x 6  - Cuvée Réserve 200179 

- au lieu de 4.94€ 
 

IGP PAYS D’OC 
DOMAINE BRESCOU

75 cl x 6 
Chardonnay - 231234 

Viognier - 231235
au lieu de 5.33€ 

 
AOP PICPOUL DE PINET
DOMAINE BEAUVIGNAC
75 cl x 6  - Cuvée Tradition  

210124 - au lieu de 4.96€ 



2 seaux à vins
2 supports à vin
10 icebag
5 limonadiers
10 stop goutte
1 kit bouchon et vacuvin
2 ardoises
1 stylo
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AOP BOURGOGNE 
DOMAINE DE LA BÊCHE

75 cl x 6  - Chardonnay  - 38019 
au lieu de 6.43€ 

 
AOP CÔTES DE PROVENCE 

TASQUIER 
75 cl x 6  - 180227  
 au lieu de 5.93€ 

 
AOP MUSCADET SEVRE ET 

MAINE SUR LIE 
CHÂTEAU DE L’HYVERNIERE

75 cl x 6 
Chardonnay - 241037 

au lieu de 5.97€ 

AOP CÔTES DE 
PROVENCE 

REAL ROUGE 
75 cl x 6  - 241259  
 au lieu de 9.21€ 

 

AOP CÔTES DE 
PROVENCE 
REAL ROSÉ 

75 cl x 6  - 241253  
 au lieu de 8.30€ 

 

AOP CÔTES DE 
PROVENCE 

REAL BLANC 
75 cl x 6  - 241261  
 au lieu de 9.21€ 

 

AOP CÔTES DE PROVENCE 
MURMURE DE GAÏA 

75 cl x 6  - 211253  
 au lieu de 7.30€

4.95€
HT/bouteille

7.95€
HT/bouteille

6.95€
HT/bouteille

5.95€
HT/bouteille

10 cartons = 1 KIT

1 bouteille = 
1€ reversé à 
l’association 
« Il était une 

fois les Rooses » 
de Narbonne 

1 bouteille = 
1€ reversé à 
l’association 

« Il était 
une fois les 
Rooses » de 
Narbonne 



contact@raymondboissons.com
www.raymond-boissons.com

GALETTE ST MICHEL  
Pépites de chocolat

Carton de 400 - 22586

POUR TOUTE COMMANDE, RAPPROCHEZ-VOUS DE VOTRE ENTREPÔT MEMBRE DU RÉSEAU DISTRIBOISSONS.

Offres promotionnelles proposées par l ’établissement, membre du réseau Distriboissons et réservées aux professionnels indépendants français de métropole et de Corse : débits de boissons sous 
licence, cafés, bars et brasseries, hôtels et restaurants, discothèques ainsi qu’aux commerçants sédentaires ou ambulants proposant une offre de petite restauration ou de vente à emporter, hors 
distribution automatique. Offres non cumulables avec d’autres promotions en cours sur des produits de mêmes références et valables pendant toute la durée de l’opération (sauf mention contraire) 
et dans la limite des stocks disponibles. Les articles présentés sont disponibles dans la limite des stocks et dans le cadre des conditions générales de vente. Tous les prix s’entendent hors droits et 
hors toutes taxes. Les gratuités n’entraînent pas l’exonération des droits. Les descriptifs produits ne sont donnés qu’à titre indicatif, sous réserve contractuelles et les s uggestions de présentation 
données à titre indicatif.
Photos non contractuelles. Crédits photographiques : Shutterstock/Freepik. Tous droits réservés pour tous pays. Conception et réalisation : Distriboissons.
L’ABUS D ’ALCOOL EST DANGEREUX POUR L A SANTÉ – À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Les accompagnements café

NAPOLITAINS MILKA
Boîte de 355 napolitains

Carton de 24 - 191226

TOBLERONE
3 variétés  

(lait, noir, blanc)
113 unités 

Carton de 4 - 160286

DAIM
Sachet de 78 bonbons 
Carton de 12 sachets 

 250761

12+3
SACHETS 

GRATUITS

3+1
SEAU 

GRATUIT

3+1
CARTON 
GRATUIT

3+1
BOÎTE 

GRATUITE


